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I. APRESENTACAO DO PROJECTO

1. Candidatura

O presente projecto resulta de uma candidatura apresentada pelas trés instituigdes envolvidas, ao programa
AGRO, Medida 8 - Desenvolvimento Tecnologico e Demonstragdo, Acgdo 8.1. Desenvolvimento
Experimental ¢ Demonstragdo (DE&D). A candidatura foi apresentada ao abrigo do “Convite — 2006, para
“Valorizacdo dos produtos tradicionais no ambito da fruticultura”.

A candidatura foi entregue em 2006 ¢ o periodo previsto de execucdo ia de 1 de Julho de 2006 a 31 de
Dezembro de 2007.

2. Participantes do projecto

Instituicoes

Universidade do Algarve
Direcgdo Regional de Agricultura e Pescas do Algarve

Unido dos Produtores Hortofruticolas do Algarve

Equipa técnica do projecto
Amilcar Marreiros Duarte (Univ. Algarve) (Coordenador)

José Carlos Correia Tomas (Responsavel pela participagdo da DRAPALG)
Eduardo Gago Angelo (Responsavel pela participagdo da Uniprofrutal)

Carla Alexandra Alves Afonso Nunes (UAlg)
Isabel Saraiva de Carvalho (UAlg)

Maria da Graga Costa Miguel (UAIg)

Maria Dulce Carlos Antunes (UAlg)

Miguel Angel Salazar Lopez (UAIg)

José Manso Preto Nobre (DRAPALG)

Carla Maria Longuinho Gomes (DRAPALG)
Jodo Leonel Pires Costa (DRAPALG)
Manuel Luis (DRAPALG)

Carla Sofia da Gragca Marques (Uniprofrutal)
Luis Augusto Ribeiro de Sousa (Uniprofrutal)
Angélica Maria Pedro Mendonga (Frusoal)
Edite Manuela de Brito da Luz (Cooprobol)
Isabel Maria Martins Gongalves (Cacial)
Marta Susana Segismundo Afonso (Tavifruta)
Rui Pedro Lourengo Cardoso (Frutalgarve)

Silvia Maria Nunes Gongalves Neves (Frutalgoz)
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Bolseiras do projecto

Andréa Claudia Pinto
Monya Mendes Costa
Susana Isabel Nunes

Vera Lucia Cristovao Sustelo

Estagiarios e colaboradores

Susana Mendes (UAlg)
Silvino Oliveira (Frusoal)

Marcia Rosendo (Cacial)

Apoio técnico

Denise Martins (UAlg)

Centrais citricolas

CACIAL
COOPROBOL
FRUSOAL
FRUTALGARVE
FRUTALGOZ
FRUTARADE
TAVIFRUTA

Empresas

LARA- Laranjas do Algarve, Lda.,

Agricultores

Anténio Sotero

Eduardo Coelho

Inacio Cabrita dos Santos
Jodo Carlos Gil Monteiro
José Gregorio Correia Sustelo

Sociedade Agricola Félix Mendonga dos Santos Sucessores, Lda.
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II. INTRODUCAO.

O Algarve ¢ a principal regido produtora de citrinos em Portugal com uma superficie actual instalada a
rondar os 18.000 ha, representando cerca de 65% da area continental, com uma produ¢do média anual muito
proxima das 250.000 ton.

A area de laranjeiras representa cerca de 65% da area nacional, produzindo cerca de 73% da produgao anual;
a area de laranjeiras e respectiva producdo representam 90% da area e da produg@o nacional; os limoeiros
representam cerca de 39% da area nacional e cerca de 56% da produgdo nacional.

Na Figura 1 apresentam-se os valores da evolucao das produgdes registadas
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Figura 1 — Evolucio das producdes de citrinos no Algarve. Fonte: DRAPALG (2007) — adaptado
de GPP (2006).

Para além destes indicadores da importancia do sector a nivel nacional, a actividade tem uma elevada
importancia socio-econdmica para o Algarve, dado que gera um valor superior a 30% do Produto Agricola
Bruto regional, ¢ a ela se dedicam mais de 8000 exploracdes agricolas da regido, que ocupam mais de 4 000
postos de trabalho.

Nas tultimas décadas, a cultura vem sofrendo um incremento apreciavel. No decurso das décadas de 50 e 60,
a area de citrinos no Algarve quadruplicou, devido essencialmente a entrada em funcionamento do perimetro
de rega de Silves, Lagoa e Portimao. Na década de oitenta, verificou-se novo e forte incremento, alcangando
uma area de 14.750 ha, gragas a um conjunto de factores, nomeadamente, a introducéo de tecnologias de
captacdo de aguas subterraneas, aos apoios financeiros disponiveis e ao aumento do poder de compra dos
portugueses. No quadriénio 94/97, a média de crescimento anual da superficie foi da ordem dos 500 ha, por
forga dos incentivos ao investimento. O aumento da area de citrinos no Algarve no quadriénio referido (QCA
II) correspondeu a um esfor¢o financeiro no pomar superior a 6 milhdes de contos. Durante este periodo, o
investimento neste sector produtivo representou mais de 70% do total investido na regido para a
modernizacdo das exploragdes agricolas, o que comprova a apeténcia dos agricultores da regido para esta

cultura. Nos ultimos 10 anos, tem-se verificado uma significativa modernizagdo da citricultura algarvia, sem
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alteracOes significativas da éarea ocupada pela cultura. A implantagdo de novos pomares tem sido
acompanhada do abandono de pomares antigos e mal estruturados que se tornaram inviaveis.

De 2000 a 2005, através da Medida 1 do AGRO — Modernizagdo, Reconversdo e Diversificacdo das
Exploragdes Agricolas, foram plantados cerca de 1.700 ha, de citrinos, representando cerca de 88% da area
plantada ao nivel nacional. No Algarve, a area plantada com laranjeiras representou cerca de 99% da area de
citrinos plantada nesse periodo, ocupando agora o pomar de laranjeiras cerca de 75% do pomar citricola
regional (DRAPALG, 2007).

Os citrinos do Algarve t€ém uma qualidade diferenciada e reconhecida através, essencialmente, do seu
excelente sabor. A qualidade deste produto deve-se a varios factores, nomeadamente, as boas condigdes
edafo-climaticas que o Algarve apresenta para a cultura, a utilizagdo de variedades com bom sabor e aroma
agradavel e a colheita do fruto quando este ja atingiu um adequado estado de maturagao.

A internacionalizacdo dos mercados ¢ a agressividade das estratégias comerciais de outras zonas produtoras
(Espanha, Africa do Sul, paises da América do Sul e outros) vieram dificultar o escoamento dos citrinos
algarvios. O dominio comercial das grandes superficies e a preferéncia por pregos baixos, sem valorizagdo da
qualidade tém agravado o problema. Porém, algumas cadeias de distribuicdo t€ém-se apercebido de que a
disponibilizacdo de frutas de qualidade aos seus clientes lhes pode dar algumas vantagens na atracgdo e
fidelizagdo de clientes. Por outro lado, a criacdo da Indicacdo Geografica Protegida “Citrinos do Algarve”
veio criar condigdes para que os citrinos do Algarve sejam vendidos com garantia para o consumidor de qual
¢ a sua regido de proveniéncia.

Apesar de a se acreditar que esta certificacdo veio abrir novas perspectivas para o sector, o volume actual de
citrinos comercializados com a designacdo IGP ¢ ainda bastante reduzido, pelo que os resultados obtidos
com a IGP “Citrinos do Algarve” permanecem muito aquém das expectativas. No periodo 2001-2005 apenas
se registou produgdo em fresco de laranja com nome protegido, a qual correspondeu a 0,6% da producdo
total de laranja, transaccionada no mercado interno a mais 0,15€/kg que a produgdo sem nome protegido
(GPP, 2007).

Para que a citricultura algarvia possa tirar partido da IGP ¢ necessario que o sector consiga responder as
crescentes exigéncias dos mercados. Poder programar atempadamente a campanha, contratualizar com os
potenciais clientes o fornecimento de um produto certificado e do qual se conheca com maior precisdo os
niveis de qualidade s@o alguns dos mais importantes desafios que importa vencer para garantir o escoamento
da produgdo e valorizar o produto. Sem saber qual a quantidade de produto que se vai poder fornecer e sem
saber que qualidade o produto vai ter, ¢ impossivel fazer acordos com os clientes mais exigentes, que sao
também os que melhor podem pagar a qualidade.

Diversos estudos realizados com os citrinos do Algarve tém demonstrado a sua extraordinaria qualidade.
Considerando unicamente os valores minimos dos indices de maturagdo e de teor em agtlicar para diferentes
variedades de laranjas e tangerinas, resultado de analises efectuadas durante dois anos pelo Laboratorio de
Tecnologia da DRAPALG, em diferentes periodos de colheita, Carvalho e Freitas (1997) verificaram que
apenas um caso, a ‘Newhall’, ndo se enquadra nos valores desejaveis (possivelmente pelo facto de ser uma
variedade tempora, que sofre pressdo para uma colheita e comercializagdo antecipada).

Porém, a qualidade comercial de um produto ndo ¢ definida apenas pelo seu sabor. Pardmetros como o
calibre do fruto, a presenca de defeitos na epiderme, restos de pragas, cor e aspecto geral do fruto e facilidade
de descascar sdo, também, valorizados pelo comércio e pelo consumidor. Esses aspectos da qualidade foram
estudados anteriormente e foram recomendadas tecnologias que podem melhora-los. Actualmente, o
consumidor preocupa-se ndo s6 com o valor dietético dos alimentos mas também com os efeitos que estes

poderdo ter sobre a sua saude. Sendo os citrinos conhecidos pelo seu elevado teor em vitamina C, poderdo
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ser valorizados por contribuir para a saude daqueles que os consomem. Para isso € necessario conhecer com
rigor a sua composi¢do. Neste projecto iniciou-se algum trabalho destinado a conhecer a composicdo dos
frutos de diferentes cultivares de citrinos do Algarve que poderdo ser comercializados com a certificacdo
IGP.

A importancia do sector dos citrinos e a possibilidade de o refor¢co da IGP “Citrinos do Algarve” poder
constituir um importante contributo para o aumento da rentabilidade da actividade citricola foram os motivos
que levaram a equipa do projecto a se propor desenvolver este trabalho.

Dado que a citricultura constitui a principal fonte de rendimento do mundo rural algarvio, um projecto
valorizador dos citrinos do Algarve contribuira também para o desenvolvimento sustentavel da regido, a
criagdo de emprego, sobretudo em espagos rurais, assim como para a melhoria das condi¢des de vida das
populagdes.

A intervencao de Uniprofrutal neste projecto € uma garantia de que a problematica que se pretende abordar
corresponde as inquietagdes e necessidades do sector para valorizar e promover os Citrinos do Algarve, e
aval de um elevado nivel de interesse na recepgdo dos resultados

Na nossa perspectiva, o desenvolvimento do trabalho beneficiou bastante da colaboragdo com as centrais
citricolas e deve ser acompanhado de uma modernizagcdo geral das tecnologias citricolas, sem esquecer
também a problematica do impacto ambiental desta actividade.

O trabalho que foi levado a cabo, como adiante veremos, contribuiu para o melhor conhecimento dos citrinos
do Algarve e de um produto deles derivado (o sumo). Este conhecimento podera servir de base a campanhas
de promocao da IGP “Citrinos do Algarve”, contribuindo para o desenvolvimento da citricultura algarvia. Os
resultados obtidos na actividade experimental durante o periodo em que decorreu o projecto (Outubro de
2006 a Dezembro de 2007) ja foram parcialmente divulgados junto dos potenciais utilizadores. Dada a curta
duragdo do projecto, parte dos resultados necessita ainda de confirmagdo experimental antes que se possa
fazer uma divulgacdo consciente de toda a informagao obtida. Este relatorio pretende dar uma panoramica
geral do trabalho desenvolvido e dos resultados obtidos. Mesmo assim, ndo nos foi possivel apresentar neste
documento todos os resultados obtidos. Fica, porém, a certeza de que aqueles resultados que ndo foram aqui

incluidos serdo objecto de outro tipo de publicagio.
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II1. SINTESE DOS TRABALHOS REALIZADOS.

O projecto estava dividido em 4 linhas de trabalho, nomeadamente: (i) Desenvolvimento de metodologias de
estimativa da colheita; (ii) Ajuste dos indices de maturagdo de colheita a satisfagdo dos consumidores; (iii)
Melhoria da conservagéo frigorifica e (iv) Avaliacdo da qualidade do sumo e sua estabilidade. Esta ¢ também
a estrutura pela qual se apresentam os resultados neste relatorio.

Nas diferentes linhas de trabalho inseridas neste Projecto, existem conhecimentos desenvolvidos pelos
membros da equipa ou por outros investigadores que permitiram abordar estas tematicas em colaboragdo com
a produg@o, numa perspectiva de adaptagdo de tecnologias a realidade da IGP Citrinos do Algarve e de

divulgacao dos conhecimentos existentes e dos resultados obtidos.

I11.1. ESTIMATIVA DE COLHEITAS

I11.1.1. Introducao

A estimativa de colheitas tem sido objecto de numerosos trabalhos de investigacdo, realizados em diversos
paises (Jensen, 1955; Pearce, & Holland, 1957; Huddleston, 1971; Shamasundaram, 1984; Pino, & Amaro,
1986; Tubelis & Salibe, 1989; Ravelo et al.,. 2002; Triboni, & Barbosa, 2004). Parte destes trabalhos tem
incidido sobre a estimativa de colheitas de citrinos, havendo varios métodos publicados (Shamasundaram,
1984). Existem ainda métodos ndo publicados, utilizados por técnicos de outros paises. Em Portugal, tem
havido pouco trabalho nesta area do conhecimento, particularmente em citrinos.

Estes métodos necessitam ser testados e adaptados as cultivares presentes no Algarve. Trabalhos previamente
realizados pelos membros da equipa do Projecto permitiram verificar que mesmo sem estas adaptagdes, esses
métodos eram mais fiaveis que as previsoes feitas pelos agricultores e que se baseiam na simples observagdo
das arvores e comparagdo com colheitas de anos anteriores.

Antonio Tubelis e Ary Salibe (1989) desenvolveram modelos de previsdo de colheitas baseados em dados
climaticos, para laranjeira ‘Hamlin’ enxertada sobre diferentes porta-enxertos. Nesse modelo, a precipitagdo
¢ o factor que mais determina a colheita. Estes modelos sdo razoavelmente precisos numa citricultura de
sequeiro como ¢ o caso da citricultura brasileira. Porém, no Algarve todos os pomares de citrinos sdo
regados, pelo que a precipitagdo tera certamente menor influéncia na produtividade desses pomares. Mesmo
assim, o facto de a produtividade oscilar entre campanhas, havendo anos de elevadas colheitas e outros em
que estas sdo muito menores, leva a crer que a produtividade depende de factores climaticos. O estudo de um
modelo de previsdo de colheitas baseado em dados climaticos seria desejavel mas necessita um elevado
numero de anos de trabalho, pelo que ndo poderia ser realizado no ambito deste projecto.

As estimativas de colheitas com base na contagem do ntimero de frutos visiveis em 1 m* de superficie de
copa ou presentes em 1 m’ da copa tém sido ensaiadas com pouco éxito (Gravina, 2006; com. pessoal).

A contagem de frutos num ou varios ramos por arvore tem servido de base a diversos trabalhos (Jensen,
1955; Pearce, & Holland, 1957; Triboni, & Barbosa, 2004). Apesar das dificuldades de aplicagdo deste
método, parece ser o mais adaptado as condi¢des do Algarve em que o minifundio se conjuga com uma
grande diversidade de cultivares e tecnologias de cultivo. Tendo em consideragdo que a estrutura da arvore

depende sobretudo da cultivar ¢ da poda praticada, torna-se necessario conhecer essa estrutura, antes de



Projecto Agro 935- Valorizagdo dos Citrinos do Algarve — IGP pela programagdo das colheitas e melhoria da qualidade. 7

iniciar qualquer trabalho de contagem de ntimero de frutos por ramo. Sem conhecer bem a arvore, seria
muito dificil escolher os ramos mais adequados a contagem.

O uso da fotografia para estimar o nimero de frutos por arvore foi ensaiado ha varios anos (Huddleston,
1971) e as novas tecnologias, nomeadamente, a fotografia digital, abrem novas possibilidades a este método.

O uso de imagem de satélite ensaiado noutras culturas (Ravelo et al.,. 2002.) sera de dificil aplicagdo em
citrinos, devido ao elevado numero de factores que afectam a produtividade e a imagem obtida do pomar
(cultivares, porta-enxertos, idade do pomar, tipo de poda praticada e outros). Para usar um destes métodos
seria necessario desenvolver um elevado nimero de modelos, adaptado a cada uma das situagdes. O
minifindio dificulta ainda mais a aplicagdo destas metodologias.

Era objectivo deste Projecto que os técnicos do sector passassem a dispor de conhecimentos tedricos e
praticos que lhes permitam fazer a previsdo das colheitas de cada cultivar com grande antecedéncia,

nomeadamente, pouco tempo depois da queda de Junho.

I11.1.2. Material e métodos.

A estimativa de colheitas foi ensaiada nas laranjeiras ‘Lanelate’ e ‘Valencia late’, em pomares de Silves e
Tavira.

As arvores submetidas a este estudo situavam-se em pomares de agricultores da regido, tendo sido cultivados
sem qualquer intervencao por parte da equipa do projecto.

A estimativa com base no nimero de frutos por ramo comecou com o estudo da estrutura das arvores
submetidas ao estudo. Em cada arvore foram medidos os diametros de todos os ramos, com a ajuda de uma
craveira digital. Estas medi¢des foram feitas em ramos com mais de 5 mm de didmetro. Quando estes ramos
resultavam de uma ramificagdo situada a menos de 0,5 m, mediam-se também os ramos de ordem superior
em que os primeiros estavam situados. A estes ramos de ordem superior convencionou-se chamar “pernadas”
embora ndo tivessem a dimensdo associada ao uso daquele termo. Em cada ramo foi contado o niimero de
frutos, de forma a se poder estabelecer a relagao entre a dimensdo do ramo e a carga de fruta que este produz.
Com base no didametro de pernadas e ramos, foi calculada a area da sua sec¢do, admitindo que esta teria uma
forma circular perfeita, ou seja, admitindo que os ramos eram todos cilindricos, o que estava proximo da
realidade.

Procurou-se evitar a medi¢ao de didmetro de ramos ou pernadas abaixo de cortes de poda.

Nas arvores estudadas, foram contados todos os frutos presentes em cada ramo. Procurou-se estabelecer uma
correlagdo entre o valor da sec¢@o dos ramos e o nimero de frutos presentes nesses ramos. A existéncia dessa
relacdo ¢ uma condi¢do para que se possa estimar a colheita de uma arvore (e de um pomar) através da
contagem do nimero de frutos em ramos cuja secc¢ao € conhecida (medida).

Foram também feitas observagdes de campo tendentes a determinar a relagdo entre o nimero de frutos por
100 nods e a carga da arvore. Nesse caso, contaram-se 0s frutos presentes em cada ramo, na madeira das

ultimas duas rebentacdes.
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I11.1.3. Resultados e discussao

No estudo da estrutura da arvore, foi determinada a relag@o entre a area da secgdo de cada pernada e a soma
das areas das secgOes dos ramos nela inseridos. Na Figura 2 apresentam-se os resultados desse estudo em

quatro arvores de ‘Valencia late’ da zona de Silves. Podemos ver nestes graficos que existe uma relagdo

directa entre os dois parametros.

12 Arvore

y =0,8619x +0,7226
R?=0,7281

Somatério das secgdes
dos ramos (cm 2)

Secgéo das pernadas (cm?)

Somatério das secgbes

dos ramos (cm 2)

[S)

®

y =1,2658x - 0,2444
R?=0,7419

22 Arvore

3 4

Secgdo das pernadas (cm?)

32 Arvore

y =1,0457x +0,2839

Somatério das secgdes
dos ramos (cm 2)

Secgéo das pernadas (cm?)

Somatério das secgdes

dos ramos (cm 2)
o =2 N W » o N

y =1,2319x - 0,1721
R?=0,7498

42 Arvore

Secgéo das pernadas (cm?)

Figura 2 — Relacfo entre a seccio das pernadas e o somatorio das seccoes dos ramos nela inseridos, num
pomar de laranjeira ‘Valencia late’ de Silves.

A Figura 3 representa a relacéo entre a sec¢do de alguns ramos (convencionado aqui chamar de pernadas) e a

sec¢do dos ramos que resultam da sua ramificacdo em duas arvores de ‘Valencia late’ da zona de Tavira.

12 Arvore 22 Arvore
8 18 y =1,2783x + 1,3311
» y =1,0912x + 0,0381 . »
ST R =0,7004 8
e 6 3 &
2 £ ? E
» S 5 o8
[/ ")
3 24 s ¢
23 2
~= .E
I g2
ET ¢ ET
o o
@ 0+ T L
0 1 2 3 4 5
Secgao das pernadas (cm?) Secgao das pernadas (cm?)

Figura 3 — Relacdo entre a seccdo das pernadas e o somatorio das seccdes dos ramos nela inseridos, num
pomar de laranjeira ‘Valencia late’ de Tavira.

A relagdo entre a sec¢do das pernadas e dos ramos nelas inseridos foi estudada em 10 arvores ‘Lanelate’
situadas em Silves. A relacdo entre os dois pardmetros ¢ apresentada na Figura 4. Nela vemos que existe uma

relagdo directa entre os dois parametros em todas as arvores.
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Figura 4 — Relacdo entre a seccdo das pernadas e o somatorio das seccdes dos ramos nela inseridos, num
pomar de laranjeira ‘Lanelate’ de Silves.

Ao estudar a relagdo entre a area da sec¢do de uma pernada e o somatério das areas das sec¢des das pernadas
nela inseridas, vemos que existe uma relagao directa entre os dois pardmetros no conjunto de todas as arvores
estudadas da cultivar ‘Lanelate’ (Figura 5). Além disso, o valor de a, na equacdo y=ax+b, ¢ muito proximo
de 1 (1,0962). Os resultados desta analise permitem-nos concluir que ao relacionar o nimero de frutos de um

ramo com a area da sua sec¢do, podemos escolher ramos de maior ou menor dimensdo. De salientar que
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neste estudo sempre se mediram ramos situados acima de qualquer corte de poda, pelo que estas conclusdes

s0 sdo validas quanto se respeite esta regra na seleccdo dos ramos.

Na Figura 6, podemos observar a relacdo
entre a area da seccdo dos ramos e o
numero de frutos neles inseridos, em 4
arvores de ‘Valencia late’ situadas na
Quinta da Barragoa, em Silves. Existe uma
relacdo directa entre os dois parametros
mas esta relacdo explica uma pequena
parte da variabilidade dos resultados

quanto ao numero de frutos por ramo.

12}

o 25

5 y = 1,0062x + 0,0654

Y 2 .
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] o .
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3 0 ; ; ; ‘
0 5 10 15 20

Secgao das pernadas (cm?)

Figura 5 — Relacio entre a sec¢do das pernadas e o somatorio
das seccdes dos ramos nela inseridos, num pomar de laranjeira
‘Lanelate’ de Silves. Valores correspondentes a um conjunto de
10 arvores.
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Figura 6 — Relacio entre a sec¢io dos ramos e o niimero de frutos neles inseridos, num pomar de laranjeira

‘Valencia late’ de Silves.

Obtiveram-se resultados similares numa amostragem realizada em duas arvores de ‘Valencia late’ situadas

no concelho de Tavira (Figura 7).
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e 4
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Figura 7 — Relaciio entre a sec¢cio dos ramos e o nimero de frutos neles inseridos, num pomar de laranjeira

‘Valencia late’ de Tavira.
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Esta relagdo foi também estudada num pomar de ‘Lanelate’ situado no concelho de Silves (Quinta da
Barragoa). Na Figura 8 apresentam-se os resultados deste estudo em que foram medidos todos os ramos de

10 arvores, sendo contados os frutos neles inseridos. Em todas as arvores existe uma relagdo directa entre os

dois parametros.
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Figura 8 — Relacio entre a seccio dos ramos e o niimero de frutos neles inseridos, num pomar de laranjeira
‘Lanelate’ de Silves.
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Na Figura 9 podemos ver a relacao entre a

50 -
seccdo dos ramos e o numero de frutos 45 |
neles inseridos, no conjunto de todas as g ;g:
arvores de ‘Lanelate’ estudadas. Existe %
uma relagdo directa entre os dois g
pardmetros, como se pode ver nessa §

Figura.

A relagdo entre as areas das seccdes das

pernadas também foi estudada em 4
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Figura 9 — Relacdo entre a seccdo dos ramos e o niumero de

10), 2 arvores da mesma

variedade, de um pomar de Tavira (Figura

(Figura
Silves.

11) e 10 arvores de ‘Lanelate’ (Figura 12).

frutos neles inseridos, num pomar de laranjeira ‘Lanelate’ de
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Figura 10 — Relacio entre a sec¢do das pernadas e 0 nimero de frutos nelas inseridos, num pomar de laranjeira

‘Valencia late’ de Silves.
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Figura 11 — Relacdo entre a seccio das pernadas e o

laranjeira ‘Valencia late’ de Tavira.

nimero de frutos nelas inseridos, num pomar de
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Figura 12 — Relagdo entre a sec¢do das pernadas e o nimero de frutos nelas inseridos, num pomar de

laranjeira ‘Lanelate’ de Silves.
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A relagdo entre a seccdo das pernadas e o
70 1 y = 2,3842x - 0,1243

numero de frutos nelas inseridos ¢ maior 60 | R2 = 0,6242

que no caso da relagdo entre o nimero de
frutos e a sec¢@o dos ramos. Isto verificou-

se em cada uma das arvores estudadas e

Numero de frutos

também para o conjunto das 10 arvores de

‘Lanelate’ (Figura 13).

0 5 10 15 20
Secgao das pernadas (cm?)

Figura 13 — Relacio entre a seccio das pernadas e 0 nimero
de frutos nelas inseridos, num pomar de laranjeira ‘Lanelate’

de Silves.
Relativamente ao outro método de estimativa de 10
colheitas estudado, em que se efectuou a contagem | | :
do nimero de frutos por 100 nds, os resultados é o0 : .,
obtidos ndo permitiram estabelecer uma relagao entre %',’ o . ’ .
. ~ . . . k! *
os dois pardmetros (Figura 14, Figura 15 e Figura |2 o .
16). Nas trés cultivares estudadas, ‘Navelina’,
‘Newhall’ e ‘Lanelate’, verificou-se que ndo existe Yo : 2 s 5 5
Frutos/100 nés

uma relagdo entre a produgdo de uma arvore e o Figura 14 — Relacdo entre a producio da arvore e o
ntmero de frutos por 100 nés, contados em cerca de nimero de frutos por 100 nés, na laranjeira

‘Lanelate’.
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Figura 16 — Relacio entre a producdo da arvore e o Figura 15 — Relacio entre a producdo da arvore e o
nimero de frutos por 100 ndés, na laranjeira nimero de frutos por 100 nds, na laranjeira
‘Lanelate’. ‘Lanelate’.

I11.1.4. Conclusoes

Os resultados obtidos permitem-nos concluir que a contagem de frutos por ramo pode ser usada para estimar
a totalidade de frutos presentes na arvore e no pomar (multiplicando pelo nimero de arvores). Porém, o
nimero de ramos a contar deve ser bastante elevado, o que dificulta a utilizagdo deste método.

A estimativa da colheita baseada numa estimativa visual da produgdo de vérias arvores representativas do
pomar e na multiplicagdo desse valor pelo nimero de arvores do pomar parece ser o0 método mais seguro. Os

métodos aqui estudados necessitam ser mais estudados para poder vir a ser aplicados.
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I11.2. INDICES DE MATURACAO E SABOR

I11.2.1. Introducao

A relagdo entre o indice de maturagdo e a apreciagdo por parte dos consumidores foi feita para citrinos,
dando origem a um diagrama designado lingua de Pritchet que tem servido de referéncia nesta matéria. Este
projecto fara uma adaptacdo deste diagrama a realidade do Algarve e complementard um estudo de mercado
da responsabilidade do Centro Tecnolédgico de Citricultura.

Nos tltimos anos tem-se verificado que os indices de maturagdo que constam no caderno de especificagdes
dos "Citrinos do Algarve - IGP" ndo estdo de acordo com o calendario de colheitas de cada cultivar,
acontecendo que quando se atingem esses indices para algumas variedades ja ndo ha fruta para colocar no
mercado. Neste projecto pretendia-se fazer um melhor ajuste de quais os indices de maturagdo minimos que
garantem um nivel de qualidade aceitavel para os "Citrinos do Algarve - IGP". O objectivo desse ajuste

consiste na possibilidade de aumentar o volume de produg@o a ser comercializada ao abrigo da IGP.

I11.2.2. Material e métodos.

O trabalho de adequagdo dos indices de maturacdo autorizados na IGP ao gosto dos consumidores foi
realizado através da comparacdo entre as analises fisico-quimicas (°Brix, acidez, IM) e organolépticas. Por
cada cultivar (‘Newhall’, ‘Lanelate’, ‘Valencia late’, ‘Clementina Fina’, ‘Nova’, ‘Ortanique’, ‘Encore’ e ‘D.
Jodo’) foram feitas varias amostragens com analises fisico-quimicas (°Brix, acidez, IM, indice de cor, peso,
% de sumo, firmeza) e organolépticas. Procurou-se fazer sempre uma amostragem na data da colheita e uma

depois desta data. Antes da colheita, o nimero de amostragens variou muito de uma cultivar para outra.

II1.2.2.1. Caracterizacao dos pomares

A colheita das amostras foi realizada em varios pomares de agricultores associados 8 CACIAL — Cooperativa
Agricola de Citricultores do Algarve CRL, de duas zonas geograficas distintas, em Silves e em Faro — Loulé.
A propriedade da zona de Silves denomina-se Agrobacate e ¢ constituida por duas parcelas, a Monchina e o
Medronhal. Existe outra parcela que estd separada geograficamente da propriedade, a Estibeira, que se
localiza em Esteval de Mouros. Na zona de Faro — Loulé, a colheita foi feita em trés propriedades, na Quinta
Terra Quente, Porto Carro ¢ Campina.

Para além dos pomares associados a CACIAL, foram também recolhidas amostras de pomares de produtores
da FRUTALGARVE, nomeadamente a Quinta da Barragoa, da FRUTARADE, um pomar da Sociedade
Agricola Félix Mendonga dos Santos Sucessores, Lda. e da FRUSOAL, alguns pomares da zona de Tavira.

Alguns dos pomares citados encontram-se descritos em seguida.
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1. Agrobacate

A propriedade Agrobacate (Figura 17) localiza-se em
Paderne (coordenadas geograficas: 37° 11° 11,63” N
8°13”10,48” 0O), possui uma area total de 3,01
hectares de produgdo de citrinos, tendo a parcela
Monchina 1,60 hectares e a parcela Medronhal 1,41
hectares. Da parcela Monchina foram colhidas as
variedades ‘Encore’ e ‘Ortanique’ e da parcela

Medronhal foram colhidas as variedades ‘Navelate’

e ‘Valencia late’.

ity : _.,,5 Cigital 2007
Figura 17 — Vista aérea da Agrobacate. Fotografia de
satélite (Fonte: Algarve Digital 2007).

A parcela Estibeira (Figura 18) localiza-se em Esteval
de Mouros (coordenadas geograficas: 37° 11° 51,24”
N 8°09’11,37” O) e possui uma area total de 9,39

hectares, da qual foi colhida a variedade ‘Lanelate’.

@
Figura 18 - Vista aérea da parcela Estibeira.
Fotografia de satélite (Fonte: Algarve Digital 2007)

2. Quinta Terra Quente

A Quinta Terra Quente (Figura 19) localiza-se em
Almancil (coordenadas geograficas: 37° 04’ 36,65”
N 8°01° 03,69” O), no concelho de Loulé, possui
uma area total de 9,69 hectares de producdo de
citrinos. Desta propriedade foram recolhidas
amostras das variedades ‘Encore’, ‘Ortanique’ e
‘Valencia late’.

Figura 19 - Viéta aérea da Qumta Terra Qunte.
Fotografia de satélite (Fonte: Algarve Digital 2007)
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3. Porto Carro

A propriedade de Porto Carro (Figura 20) localiza-se
em Estoi (coordenadas geograficas: 37° 05° 00,83” N
7° 54’ 24,66” O), no concelho de Faro e tem uma
area de 5,57 hectares, de producdo de citrinos, de

onde se recolheram amostras da variedade ‘Lanelate’.

: J g 48 © Abane Digital 2007
Figura 20 — Vista aérea do Porto Carro. Fotografia de
satélite (Fonte: Algarve Digital 2007).

4. Campina

A propriedade da Campina (Figura 21) localiza-se em
Boliqueime (coordenadas geograficas: 37°08°55,51” N

8°08°10,16” O), no concelho de Loulé e tem uma area |*
total de 1,15 hectares de producdo de citrinos da '

variedade ‘Navelate’.

. Figura 21 — Vista aérea da Campina. Fotografia
S. Quinta da Barragoa de satélite (Fonte: Algarve Digital 2007)

AN| A Quinta da Barragoa localiza-se no concelho de Silves,

proximo da Estacdo de Alcantarilha, tem uma area total de 33
hectares produzindo diferentes cultivares de citrinos, em

Produgéo Integrada.

Foram ainda usados outros pomares de citrinos, nomeadamente,

da zona de Tavira.

Figura 22 — Vista aérea da Quinta da
Barragoa (Fonte: Google Earth, 2006).
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I11.2.2.2. Colheita de amostras

De cada zona geografica distinta e em cada data de amostragem, foram colhidas trés amostras de 20 frutos de
cada uma das seguintes variedades:

- ‘Lanelate’

- ‘Navelate’

- “Valencia late’

- ‘Encore’

- ‘Ortanique’

A amostragem foi realizada de forma aleatoria, sendo colhidos aproximadamente dois frutos de cada arvore,
a uma altura de 1,5 metros acima do solo. Foram escolhidos frutos com um calibre proximo ao calibre médio
dos frutos do pomar, de forma a obter uma populagdo homogénea. A colheita foi realizada semanalmente,
tendo inicio a 18 de Janeiro 2007 até duas semanas apos a colheita dos frutos de todas as variedades, excepto
a “Valencia late’ que teve inicio a 2 de Fevereiro de 2007.

O trabalho de adequacdo dos indices de maturagdo autorizados na IGP ao gosto dos consumidores foi
realizado através da comparagdo entre as analises fisico-quimicas (°Brix, acidez total, IM) e as provas

organolépticas.

1. Determinacoes

As analises laboratoriais foram realizadas cerca de 24 horas apods a colheita das amostras, no laboratério de
Hortofruticultura e Pos-colheita da Faculdade de Engenharia de Recursos Naturais da Universidade do
Algarve. De cada amostra colhida, retiraram-se 15 frutos para as determinagdes laboratoriais, ficando 5
frutos de cada amostra para as provas organolépticas.

Este trabalho foi também realizado no laboratério da DRAPALG na area da Qualidade Alimentar, nos
sectores de fisico-quimica alimentar e microbiologia alimentar.

O método de analise encontra-se a seguir descrito para cada parametro.

Peso médio dos frutos

Cada amostra foi pesada numa balanga analitica DENVER INSTRUMENT COMPANY TR-6101, para
determinar o seu peso fresco.

A determinacdo do peso médio dos frutos (g) foi efectuada através da seguinte formula:

Peso Médio do Fruto = Peso Fresco da Amostra (g) / n° de Frutos

Forma dos Frutos

Para a determinacdo da forma dos frutos, procedeu-se a medicdo do didmetro equatorial (mm) e longitudinal
(mm) de cada fruto, com a utilizagdo de uma craveira digital DP-1 HS. Foi calculada a relacao
diametro/altura dos frutos, que nos permite apresentar numericamente a forma do fruto, sendo que um fruto
com uma forma mais alongada apresenta uma relacdo didmetro/altura inferior a 1 e, pelo contrario, num fruto
com uma forma mais achatada esta relagdo é superior a 1. Para cada um destes parametros foi calculada a

média de cada amostra.
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Indice de Cor

A cor da epiderme dos frutos foi medida através de um colorimetro MINOLTA CR-300. A medicao foi
realizada em 3 pontos equidistantes na zona equatorial do fruto, sendo a cor quantificada por um sistema de

coordenadas “Hunter-Lab”, “L”, “a” e “b” . O indice de cor ¢ calculado através da seguinte formula:

ndice de cor (IC) =(1000 x a)/(L x b)

Espessura da Casca

A espessura da casca foi determinada a partir de duas medi¢cdes em lados opostos realizadas com a craveira
digital, na zona equatorial do fruto. Calculou-se a espessura média da casca de cada fruto e posteriormente a

da amostra.

Percentagem de Sumo e Volume Médio de Sumo por Fruto

Com um espremedor de citrinos, extraiu-se o sumo de cada amostra, o qual depois foi transferido para uma
proveta graduada previamente tarada procedendo-se a leitura do peso, na balanga analitica, e volume de

sumo obtido. Para o calculo da percentagem de sumo utilizou-se a seguinte formula:

% Sumo = (Peso do Sumo da Amostra (g)/ Peso Fresco da Amostra (g)) x 100

Para calcular o volume médio de sumo por fruto (ml) utilizou-se a formula seguinte:

Volume Médio de Sumo por Fruto (ml) = Volume do Sumo (ml)/n° de Frutos

Teor de Solidos Soliveis — TSS (°Brix)

Para determinar o teor de soélidos soliveis e posteriormente a acidez total do sumo, coou-se 0 sumo para um
copo de precipitacdo de 100 ml.

A determinagdo do teor de sélidos soluveis foi efectuada com a utilizagdo de um refractometro digital PAL-1
ATAGO, que permite a leitura directa em °Brix. Este foi calibrado com agua destilada de cada vez que se
fizeram medi¢Ges de amostras diferentes. Foi colocada uma gota de sumo de cada amostra no prisma do

refractdmetro e procedeu-se a sua leitura. Repetiu-se este procedimento duas vezes para cada amostra.

Acidez do Sumo dos Frutos

Pipetou-se 5 ml de sumo coado para um copo de precipitacdo de 50 ml e adicionaram-se 3 gotas de
fenolftaleina a 1%. De seguida, utilizando uma Bureta Digital OPTIFIX, fez-se a titulacdo com hidréxido de
sodio 0,1N até a viragem para a coloracdo rosa, persistente durante pelo menos 30 segundos.

A titulagdo foi efectuada duas vezes para cada amostra, sendo que a acidez total foi calculada com base na
média do volume de NaOH gasto nas duas titulacdes.

Para o célculo da acidez total, expressa em g de acido citrico anidro por 100 ml de sumo, utilizou-se a

seguinte formula:
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Acidez Total = Volume de NaOH titulado (ml) * 0,128

sendo 0,128 um coeficiente de conversao usado para determinar a acidez expressa em acido citrico.

Indice de Maturacio — IM

O indice de maturagdo foi calculado com base no teor de sélidos soluveis (°Brix) e na Acidez Total (g de
acido citrico/100 ml de sumo) através da seguinte formula:
indice de Maturacio = T.S.S. (°Brix) /Acidez Total (g de 4cido citrico/100 ml)

Determinacao de acuicares acidos organicos e flavonoides em HPLC

Das amostras de sumo obtidas para analise fisico-quimica foram retiradas sub-amostras que se congelaram de
imediato para posteriores analises. Entre outras determinagdes que possam vir a ser realizadas, foi feita a
quantificagdo por cromatografia liquida de alta eficiéncia de agtcares, acidos organicos e flavonoides, depois

das amostras terem sido sujeitas a uma purificagdo prévia.

2. Prova Organoléptica

Colheita de amostras e determinacoes efectuadas

As provas organolépticas foram realizadas semanalmente sobre uma amostra de 15 frutos, colhidos em cada
pomar, de cada uma das seguintes cultivares:

-’Lanelate’

-’Navelate’

-’Valencia late’

-’Encore’

-’Ortanique’

-’D. Jodo’

Descricdo da Prova Organoléptica

As provas organolépticas foram realizadas na sala de provas da Faculdade de Engenharia de Recursos
Naturais, da Universidade do Algarve, e contou com a presenca de cerca de 30 provadores, por prova.

Para a avaliagdo qualitativa dos frutos foram consideradas as caracteristicas exteriores (aparéncia do fruto),
interiores (aparéncia da polpa e aroma) e gustativas (sabor, acidez e docura) e ainda foi feita a pergunta “O
sabor deste fruto corresponde aquilo que espera de um citrino do Algarve?”

A cada provador foram entregues um gomo de cada variedade e um formulario (Anexo 1) para cada amostra.
A classificagdo final foi efectuada com a moda dos indices atribuidos pelos provadores, para cada parametro,

sendo posteriormente feita a comparacdo com o resultado das andlises fisico-quimicas efectuadas dos

parametros: teor de solidos soluveis totais, acidez titulavel e indice de maturagao. Para os parametros que ndo
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foram comparados com as analises laboratoriais, os resultados foram apresentados através da média das
classificacoes dadas pelos provadores.

Os resultados obtidos nas provas foram classificados pelo seguinte esquema de cores de acordo com a
classificacdo atribuida pelos provadores:

- Para os parametros aparéncia do fruto, aparéncia da polpa, aroma e sabor:
Mau - 1

- Para o parametro dogura:

Pouco doce

Suficientemente doce

Demasiado doce
- Para o parametro acidez

Demasiado acido

Pouco acido

- Para a pergunta “O sabor deste fruto corresponde aquilo que espera de um citrino do Algarve?”:

Nao , de forma alguma

Sim, de certa forma

No Laboratorio da DRAPALG as provas organolépticas para ajuste dos indices de maturagdo foram
realizadas nas seguintes variedades: ‘Newhall’, ‘Lanelate’, ‘Valencia late’; ‘Clementina Fina’, ‘Nova’,
‘Ortanique’, ‘Encore’ ¢ ‘D. Jodo’ com base em varias amostragens (duas ou mais antes da colheita do pomar,
uma na data da colheita e uma depois).

As provas organolépticas aos frutos frescos foram realizadas por um painel constituido por 7 provadores que
utilizaram uma escala continua de 1 a 5 (1-2-3-4-5) sendo, 1- mau; 2- Mediocre; 3- Satisfatorio, 4-Bome 5 —

Muito Bom.

I11.2.2.3. Analise estatistica

A analise estatistica dos resultados obtidos foi realizada com a utilizagdo do programa Excel. Este programa
serviu para o tratamento dos dados, onde foram calculados os pardmetros estatisticos média, moda, desvio

padrio, erro padrio, valor minimo e valor maximo.
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I11.2.3. Resultados e discussao

I11.2.3.1. Campanha 2006/2007

1. Laranjeira ‘Lanelate’

A colheita desta variedade teve inicio no dia 22 de Marco de 2007 para o pomar de Silves e no dia 27 de

Margo de 2007 para o pomar de Faro.

Diametro / Altura

Pela analise da Figura 23 os frutos da variedade
‘Lanelate’ apresentam uma forma arredondada,
uma vez que os valores da relagdo didmetro/
altura se encontram muito proximos do valor 1,
apesar de se notar uma ligeira tendéncia para a
diminui¢do da relacdo didmetro/ altura, ou seja
para frutos mais alongados. A evolugdo desta

relacdo € idéntica nos dois pomares.

Espessura da casca

Como se observa na Figura 24, no pomar de Silves
a espessura média da casca sofre uma diminuig¢ao
de cerca de um milimetro da segunda amostragem
para a terceira, apresentando, posteriormente uma
tendéncia para aumentar até a penultima. Desta
até a ultima amostragem, a espessura da casca
sofre uma diminui¢do de cerca de um milimetro
apresentando 5 mm de espessura média da casca.
A espessura da casca nos frutos colhidos deste
pomar varia entre 5 ¢ 6 mm. Como colhemos

frutos médios ndo podemos considerar a oscilagao

1,10

—a— Faro

—o— Silves

1,05

1,00 A

0,95

Relagéo Diametro/Altura

0,90 f f f {

Meses

Figura 23 — Evolucdo da relacio didmetro/altura, na
variedade ‘Lanelate’, em 2 pomares. As barras verticais
representam o erro padrio.

—a— Faro

Espessura da casca (mm)

0 f f f |

Meses

Figura 24 — Evolucio da espessura da casca do fruto
(mm), na variedade ‘Lanelate’, em dois pomares. As barras
verticais representam o erro padrao.

representativa do pomar mas apenas da amostragem. Em relacdo aos frutos provenientes do pomar de Faro,

este parametro apresenta uma tendéncia para diminuir, variando entre os 5 ¢ os 4 mm, apresentando assim

uma casca mais fina que os frutos do pomar de Silves.
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Percentagem de sumo

A Figura 25 evidencia que a percentagem de

70
sumo dos frutos aparenta manter-se constante ao e
60 - —o— Silves
longo da maturagdo, apesar de os frutos | £ g |
. . °
provenientes do pomar de Silves apresentarem | T 40
. o g
valores ligeiramente inferiores aos do pomar de | £ 307
o
= 20 -
Faro. s
10 A
0 } } } {

Meses

Figura 25 — Evolucio da percentagem de sumo, na
variedade ‘Lanelate’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrao.

Parametro de cor — “L”

O parametro de cor “L” (Figura 26) diminui ao
- . 70 7 —a— Faro
longo da maturacdo nos frutos recolhidos no . o Sives
-
pomar da zona de Faro. Nos frutos do pomar de | § %]
=
Silves, este parametro aumenta até a segunda | 3 60 -
I
amostragem, apresentando posteriormente uma £
£
tendéncia para diminuir. %
S T
Jan Fev Mar Abr
Meses

Figura 26 — Evolucao do parametro de cor “L” — Hunter-
Lab, na variedade ‘Lanelate’, em dois pomares. As barras

n rticais representam o erro padrao.
Parametro de cor — “a” verticais represe o erro padrio

Pela analise da Figura 27, ¢ possivel observar que

35

~ A ~ —a— Faro
a evolugdo do pardmetro de cor “a” ndo sofreu 10 4 o Sives
alteragdes significativas nos dois pomares, 25
apresentando valores proximos de 25 durante 20 1

todo o periodo de amostragem. No pomar de

Parametro a - Hunter-Lab

Faro, nota-se um ligeiro aumento deste

pardmetro, mas no pomar de Silves parece que a

tendéncia ¢ para diminuir.
Meses

Figura 27 — Evoluc¢iao do parametro de cor a — Hunter-
Lab, na variedade ‘Lanelate’, em dois pomares. As barras
verticais representam o erro padrao.
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Parametro de cor — “b”

Nos frutos provenientes do pomar de Faro, o
parametro de cor “b” (Figura 28) apresenta uma
tendéncia para diminuir. No pomar de Silves, a
evolucdo deste pardmetro da-se da mesma forma,
excepto na primeira amostragem, que sofre um

aumento consideravel.

Indice de cor

A Figura 29 representa a evolugdo da cor externa
dos frutos. Os resultados obtidos demonstram que
o indice de cor ndo sofreu grandes alteragdes
durante o periodo estudado, nos frutos recolhidos
dos dois pomares, excepto da primeira para a
segunda amostragem, em que se nota uma

diminuicao deste parametro.

Teor de solidos soltiveis totais e docura

O teor de solidos soluveis totais representados na
Figura 30, embora apresente oscilagdes, sugere
uma tendéncia ligeiramente crescente para os dois
pomares. No entanto, ¢ de notar que os frutos que
apresentam maior °Brix sdo os que t€ém origem na
zona de Faro.

Pela analise das provas organolépticas realizadas,
¢ possivel observar que os provadores
consideraram  que os  frutos  estavam
suficientemente doces durante todo o periodo de
amostragem, nos dois pomares. A partir da
terceira data, os frutos apresentaram a docura

optima de consumo, com excep¢ao da avaliagdo

da dogura na sexta amostragem do pomar de Silves.

40 -

—a—Faro

—o— Silves

35 1

30 A

25 A

Parametro b - Hunter-Lab

20 L L } L L } L L } L L }
Jan Fev Mar Abr

Meses

Figura 28 — Evolucio do parametro de cor “b” — Hunter-
Lab, na variedade ‘Lanelate’, em dois pomares. As barras
verticais representam o erro padrao.
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Figura 29 — Evolucio do indice de cor (IC), na variedade
‘Lanelate’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrao.

—&— Faro

—o— Silves

°Brix
-
o
|

Meses

Figura 30 — Evolucio do Brix e da docura, na variedade
‘Lanelate’, em dois pomares. As cores dos simbolos
representam a moda do pardmetro “dogura” na analise
organoléptica, de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
As barras verticais representam o erro padrao.

A Figura 31 e a Figura 32 mostram em pormenor os resultados das provas organolépticas, quanto a dogura

dos frutos.
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Figura 31 — Classificacdo da docura dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes da zona de Faro,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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Figura 32 — Classificacdo da docura dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes da zona de Silves,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Acidez

A evolugdo da acidez dos frutos esta representada
na Figura 33. Constata-se um decréscimo da
acidez dos frutos durante a fase de maturacao. O
comportamento da evolucdo da acidez ¢ idéntico
para os dois pomares, mas ¢ nitido que o pomar
que apresenta valores de acidez mais elevados é o
de Faro.

Os

apresentavam a acidez Optima desde a primeira

provadores consideraram que os frutos
prova.

Nas seguintes figuras podemos ver em pormenor
os resultados das provas organolépticas (Figura

34 e Figura 35).

1,80
1,60
1,40 4
1,20 -
1,00
0,80 -
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0,20 -

0,00 t t t |
Jan Fev Abr

—a— Faro

—o— Silves

Acidez (g de acido citrico /100 ml)

Meses

Figura 33 — Evolucio da acidez (g de acido citrico/100 ml e
resultado da prova organoléptica), na variedade
‘Lanelate’, em dois pomares. As cores dos simbolos
representam a moda do pardametro “acidez” na analise
organoléptica, de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
As barras verticais representam o erro padrdo
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Figura 34 — Classificacio da acidez dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes da zona de Faro,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

58%

23-01-2007

30-01-2007

78%

27-02-2007 06-03-2007

23%

61%

06-02-2007 13-02-2007

40%

53% 64%

20-03-2007 17-04-2007

Figura 35 — Classificacdo da acidez dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes da zona de Silves,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Indice de maturacio e IGP — Citrinos do

Algarve

A Figura 36 representa o indice resultante da
relacdo entre o teor de solidos soluveis totais e a
acidez. Pela analise da figura ¢ possivel
determinar que este parametro aumenta ao longo
da maturacio. E de se notar que as amostras
colhidas no pomar de Silves apresentam um
indice de maturagdo superior.

A partir da segunda amostragem, foi feita a
pergunta, “O sabor deste fruto corresponde aquilo
que espera de um citrino do Algarve?”, durante a
prova organoléptica, a qual a maioria dos

provadores respondeu: “Sim, de certa forma”,

30
—&— Faro
25 1 —o—Silves
Q
€ 201
2
©
E 15 -
3
3
£ 101
£
5 -
0 | S — 1 |
Jan Fev Mar Abr
Meses
Figura 36 — Evolucio do indice de maturacio, na

laranjeira ‘Lanelate’. As cores dos simbolos representam a
moda do pardmetro “IGP” na analise organoléptica, de acordo
com a escala apresentada na pag.21. As barras verticais
representam o erro padrdo

durante toda a amostragem, excepto na ultima prova para os frutos provenientes do pomar de Faro, em que

consideraram que “Sim, completamente”.

A Figura 37 e a Figura 38 mostram em pormenor os resultados das provas organolépticas.
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10% 13% 3%

40%
45% 41%
56%
45%
47%

02-03-2007 09-03-2007 23-03-2007

Figura 37 — Classificacdo da identificacio com a IGP dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes
da zona de Faro, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado
das provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos
sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

219 9% 16% 13% 17%

26%
40% 40%
4% 43%

30-01-2007 06-02-2007 13-02-2007 27-02-2007

70% 58%

31%

53%

47% 40%

06-03-2007 20-03-2007 17-04-2007

Figura 38 — Classificacao da identificacio com a IGP dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes
da zona de Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado

foram melhor classificados do que os de Silves.

A Figura 40 e a Figura 41 mostram em pormenor

das provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos
sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
Sabor 57 —&e— Faro
—o— Silves
A Figura 39 demonstra a avalia¢do do sabor pelos 41
provadores nas provas organolépticas. Numa s
. 537
escala de 1 (Mau) a 5 (Muito bom), os provadores ®
consideraram que o sabor dos frutos se 21
encontrava entre os niveis 3 e 4, durante toda a . S L
Jan ‘ Fev ‘ Mar Abr
amostragem, sendo que os frutos da zona de Faro
Meses

os resultados das provas organolépticas. padrao.

Figura 39 — Evolucdo do sabor, na variedade ‘Lanelate’,
em dois pomares. As barras verticais representam o erro
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Figura 40 — Classificacdo do sabor dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes da zona de Faro,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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23-01-2007 30-01-2007
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52% 27%

35%
37%
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o, 13%
20% 23%

34% 30%

33% 30%
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Figura 41 — Classifica¢ao do sabor dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes da zona de Silves,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Aparéncia do fruto

A Figura 42 evidencia a avaliagdo da aparéncia do
fruto pelos provadores nas provas organolépticas.
Numa escala de 1 (Mau) a 5 (Muito bom), os
provadores consideraram que a aparéncia dos
frutos se encontrava entre o nivel 3 e o 4, durante
toda a amostragem. Apesar de apresentar algumas
oscilagdes na avaliacdo dos frutos da zona de
Faro, o grafico sugere que a aparéncia do fruto
melhorou durante a maturagdo. No pomar de

Silves, notou-se uma evolugdo positiva deste

—a— Faro

—o— Silves

Aparéncia do fruto
w

Jan Fev Abr

Meses

Figura 42 — Evolucio da aparéncia do fruto, na variedade
‘Lanelate’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrdo

pardmetro até a quinta prova, seguindo-se uma diminuic¢ao até a ultima prova.

A Figura 43 e a Figura 44 mostram em pormenor os resultados das provas organolépticas.
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27%
46%
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Figura 43 — Classificacdo da aparéncia dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes da zona de
Faro, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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Figura 44 — Classificacao da aparéncia dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes da zona de
Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Aparéncia da polpa

A Figura 45 demonstra a avaliacdo da aparéncia
da polpa do fruto pelos provadores nas provas
organolépticas. Numa escala de 1 (Mau) a 5
(Muito bom), os provadores consideraram que a
aparéncia da polpa se encontrava entre o nivel 3 e
0 4, durante toda a amostragem. Nota-se uma
evolugdo positiva na avaliagdo deste parametro
para os dois pomares, apesar de haver um ligeiro
decréscimo nas ultimas duas provas dos frutos do

pomar de Silves.

—a— Faro

—o— Silves

Aparéncia da polpa
w
L

Meses

Figura 45 — Evolucao da aparéncia da polpa, na
variedade ‘Lanelate’, em dois pomares. As barras

A Figura 46 e a Figura 47 mostram em pormenor verticais representam o erro padrao.

os resultados das provas organolépticas.
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Figura 46 — Classificacdo da aparéncia da polpa dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes da
zona de Faro, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das
provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores
dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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23% 47% 33%
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Figura 47 — Classificacio da aparéncia da polpa dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes da
zona de Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das
provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores
dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Aroma

A Figura 48 demonstra a avaliacdo do aroma do

—a— Faro

—o— Silves

fruto pelos provadores nas provas organolépticas. *]

Numa escala de 1 (Mau) a 5 (Muito bom), os 44

provadores consideraram que o aroma se £,

encontrava entre o nivel 3 e o 4, durante toda a <

amostragem. Nota-se uma evolucdo negativa na 21

avaliago deste parametro para os dois pomares. ; } } }

As figuras seguintes mostram em pormenor 0s

Meses

resultados das provas organolépticas (Figura 49 ¢

Figura 50).

Figura 48 — Evoluciao do aroma, na variedade ‘Lanelate’,
em dois pomares. As barras verticais representam o erro
padrdo
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Figura 49 — Classificacdo do aroma dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes da zona de Faro,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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Figura 50 — Classificacdo do aroma dos frutos de ‘Lanelate’ provenientes da zona de Faro,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

2. Laranjeira ‘Navelate’

A colheita desta variedade teve inicio no dia 14 de Marco de 2007 para o pomar de Silves e no dia 26 de

Fevereiro de 2007 para o pomar de Faro.

Rela¢ao Didmetro / Altura

Os frutos do pomar de Silves, que se caracterizam
por valores inferiores a 1, tém uma forma mais 1,107 = Faro
—o—Sil
alongada, enquanto que os frutos de Faro, com | g ;o —
. , . N . <
valores mais proximos de 1, tém um formato mais | g
. £ 1,00
arredondado (Figura 51). g
3
5 0,95
'3
0,90 e ey
Jan Fev Mar Abr
Meses

Figura 51 - Evolucdo da relacio didmetro/altura, na
variedade ‘Navelate’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrdo
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Espessura da casca

Como se observa na Figura 52, a espessura da
7 .
casca tem tendéncia para se tornar mais fina, Faro
— 6 —o— Silves
~ . €
durante a fase de maturagdo, nos dois pomares, | £ 5 |
©
o
apresentando valores proximos de 5 mm, apesar | § 4 -
©
. . . . °
de ser ligeiramente inferior para o pomar de Faro. g3
3
22
Q
]
1 4
0 } } - } {
Jan Fev Mar Abr
Meses

Figura 52 — Evolucio da espessura da casca do fruto
(mm), na variedade ‘Navelate’, em dois pomares. As barras
verticais representam o erro padrao.

Percentagem de sumo

A Figura 53 representa a evolucdo da percentagem
70

—a— Faro

de sumo durante a fase de maturagdo. E possivel

60 —o—Silves

constatar-se que este pardmetro sofre algumas 50

oscilagdes no pomar de Silves, mas mantém-se 40

relativamente constante. Para o pomar de Faro 301
20

Percentagem de sumo

apresenta um comportamento crescente até a
10 1
quarta amostragem, seguindo-se uma diminui¢io

r Ji F M Ab
até ao fim. Contudo, a percentagem de sumo dos o & o '

Meses

frutos desta variedade encontra-se préxima dos .
Figura 53 — Evolucio da percentagem de sumo, na

() 1 . . . .
50% para os dois pomares, apesar de se notar que variedade ‘Navelate’, em dois pomares. As barras verticais

para o pomar de Faro, os valores sio ligeiramente representam o erro padrao.

inferiores.

Parametro de cor — “L”

O pardmetro de cor “L” (Figura 54) sofre ligeiras
I . 70
oscilagdes ao longo da maturacdo nos frutos —e—Faro
—o— Silves

recolhidos no pomar da zona de Faro, mas 65 -

apresenta valores entre os 62 e os 65. Nos frutos

. A 60
do pomar de Silves, este pardmetro decresce

significativamente até a quinta amostragem, 55

Parametro HL - Hunter-Lab

sofrendo um aumento na ultima. Os valores

. 50 : : f : : f : : f - - |
oscilam entre 60 e 63. Jan Fev Mar Abr

Meses

Figura 54 — Evolucio do parimetro de cor “L” — Hunter-
Lab, na variedade ‘Navelate’, em dois pomares. As barras
verticais representam o erro padrao.
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Parametro de cor — “a”

Pela analise da Figura 55, é possivel observar que
o parametro de cor “a” sofreu um aumento até a
quinta amostragem, diminuindo na ultima, no
pomar de Silves. No pomar de Faro, este
parametro evolui positivamente até a quarta
amostragem apresentando posteriormente uma

tendéncia para diminuir.

Parametro de cor — “b”

Pela analise da Figura 56, ¢ possivel observar que
a evolugdo do parametro de cor “b” nao sofreu
alteragdes significativas nos dois pomares,
apresentando valores proximos de 35 durante

todo o periodo de amostragem.

Indice de cor

O indice de cor (Figura 57) apresenta uma
tendéncia para aumentar até a quinta amostragem,
diminuindo na ultima, para o pomar de Silves. Os
valores oscilam entre 11 ¢ 14. Em relagdo ao
pomar de Faro, este pardmetro aumenta até a
quarta amostragem, diminuindo a partir desta

data. Os valores variam entre 9 e 13.

35 4
30 1
25 A
20
15 A
10 -

Parametro a - Hunter-Lab

—a— Faro

—o— Silves

Jan Fev Mar

Meses

Abr

Figura 55 — Evolu¢do do paridmetro de cor a — Hunter-
Lab, na variedade ‘Navelate’, em dois pomares. As barras
verticais renresentam o erro nadrio

40 A

35 4

30 A

Parametro b - Hunter-Lab

25

20

—a—Faro

—o— Silves

Meses

Abr

Figura 56 — Evolucio do parametro de cor “b” — Hunter-
Lab, na variedade ‘Navelate’, em dois pomares. As barras
verticais representam o erro padrao

indice de cor
N
o
|

—a— Faro

—o— Silves

Meses

Abr

Figura 57 — Evolucio do
‘Navelate’,

representam o erro padrdo

indice de cor, na variedade
em dois pomares. As

barras verticais
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Teor de solidos soltiveis totais e docura

O teor de solidos soluveis totais representados na
Figura 58, embora apresente oscilagdes, sugere
uma tendéncia para se manter constante no pomar
de Silves e uma tendéncia para decrescer no de
Faro. No entanto, ¢ de notar que os frutos que
apresentam maior °Brix sdo os que t€ém origem na
zona de Silves.

Pela analise das provas organolépticas realizadas,
¢ possivel observar que os provadores
consideraram  que os  frutos  estavam
suficientemente doces durante todo o periodo de
amostragem, nos dois pomares, excepto na

primeira e na ultima amostragem no pomar de

—=—Faro

—o— Silves

°Brix
JEN
o =
L L

Meses

Figura 58 — Evolucio do °Brix e da docura, na variedade
‘Navelate’, em dois pomares. As cores dos simbolos
representam a moda do parametro “dogura” na analise
organoléptica, de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
As barras verticais representam o erro padrao.

Faro em que os provadores consideraram que os frutos ndo estavam suficientemente doces. A partir da

segunda data, os frutos provenientes do pomar de Silves apresentaram a dogura 6ptima de consumo. Para os

frutos do pomar de Faro, s6 foi considerada a dogura dptima para a quarta e sexta amostragem. Na ultima

amostragem, os provadores responderam que os frutos estavam pouco doces ¢ o °Brix obtido foi de 10. Este

resultado pode ter sido influenciado pelo facto de a recolha de amostras ter sido feita apos a colheita dos

frutos no campo (dia 14 de Margo no pomar de Faro e dia 26 de Fevereiro no pomar de Silves) e as arvores

que foram deixadas para se continuar o estudo ndo serem representativas do pomar.

A Figura 59 e a Figura 60 mostram em pormenor os resultados das provas organolépticas.
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35%
29%
74%

29%

19-01-2007 26-01-2007
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33% 41%

41%
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19% 29%
47%
40%

49%

02-02-2007 09-02-2007

% 3%
10% 3% 15%

26%

02-03-2007 09-03-2007

Figura 59 — Classificacao da docura dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de Faro,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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Figura 60 — Classificacio da docura dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de Silves,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Acidez
A evolucdo da acidez dos frutos esta representada
. . . 1,80
na Figura 61. Existe um ligeiro decréscimo da 160 - j::s

1,40 1
1,20 1
1,00
0,80 ~
0,60 -
0,40 -
0,20 -

0,00 - - t - - t - - } - - {
Abr

acidez dos frutos durante a fase de matura¢do. O
comportamento da evolugdo da acidez é idéntico
para os dois pomares.

de

consideraram que nas duas primeiras provas,

Para o pomar Faro, os provadores

Acidez (g de acido citrico/100 ml)

assim como na quinta e na sexta, os frutos

Meses

apresentaram a acidez adequada; na terceira
P q ’ > Figura 61 — Evolu¢io da acidez (g de acido citrico/100 ml e

resultado da prova organoléptica), na variedade
‘Navelate’, em dois pomares. As cores dos simbolos
representam a moda do parametro “acidez” na andlise
organoléptica, de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
As barras verticais representam o erro padrao.

quarta ¢ na ultima acharam que os frutos estavam
pouco acidos. No pomar de Silves, os frutos
foram considerados com a acidez adequada em

todas as provas excepto na segunda que

consideraram que estavam pouco acidos.

A Figura 62 e a Figura 63 mostram em pormenor os resultados das provas organolépticas.

29%
43% 45% 43%
57% 55% 57%
1%

19-01-2007 26-01-2007 02-02-2007 09-02-2007

9
47% . 48% 52% o
53% : 57%

16-02-2007 02-03-2007 09-03-2007

Figura 62 — Classificaciio da acidez dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de Faro,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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23-01-2007 30-01-2007

27-02-2007

06-02-2007 13-02-2007

3%

66%

06-03-2007

Figura 63 — Classificacdo da acidez dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de Silves,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

indice de maturacio e IGP - Citrinos do

Algarve

Apesar de se notar algumas oscilagdes no indice
de maturacdo (Figura 64), este sugere um aumento
ao longo do tempo para os dois pomares.
Constata-se que o pomar de Silves apresenta
valores superiores aos de Faro.

A partir da segunda amostragem, foi feita a
pergunta, “O sabor deste fruto corresponde aquilo
que espera de um citrino do Algarve?”, durante a
prova organoléptica, a qual a maioria dos
provadores respondeu: “Sim, de certa forma”,
durante toda a amostragem, excepto na ultima

prova para os frutos provenientes do pomar de

30 4
—e—Faro
25 | —o— Silves
o
S 20 4
g
2
g 15 &f: : :
@
o
g 10 4
T°
£
5 4
0 : : . : : t : : . : : |
Jan Fev Mar Abr
Meses
Figura 64 - Evolucio do indice de maturacdo, na

variedade ‘Navelate’, em dois pomares. As cores dos
simbolos representam a moda do pardmetro “IGP” na anélise
organoléptica, de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
As barras verticais representam o erro padrdo

Faro, em que consideraram que “Néo, de forma alguma”.

A Figura 65 e a Figura 66 mostram em pormenor os resultados das provas organolépticas.

13%
30% 29%

23%

57%

48%

26-01-2007 02-02-2007

33%

7% o
o - 10% 10%
32%

60%
67% 49%

09-02-2007 16-02-2007 02-03-2007

09-03-2007

Figura 65 — Classificacido da identificacdo com a IGP dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de Faro, em
cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com
um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na

pag. 21.
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6% 13%
o 19%
27% 24% 23% 27%
33%

22%

40%

47%
49% % 40% 59%

30-01-2007 06-02-2007 13-02-2007 27-02-2007 06-03-2007

Figura 66 — Classificacido da identificacio com a IGP dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de
Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas
realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a
escala apresentada na pag. 21.

Sabor °7 —&— Faro
—o—Silves
Para o parametro “sabor”, os provadores 44
consideraram que, numa escala de 1 a 5, os frutos 5
£ 3-
se encontravam entre o nivel 3 e o 4, durante toda | ©
a amostragem, para os dois pomares, exceptuando 27
a ultima prova dos frutos com origem no pomar ; ‘ ‘ ‘ ‘
de Faro, que consideraram abaixo do nivel 3. Jan Fev Mar Abr
Meses

A Figura 68 e a Figura 69 mostram em pormenor :
Figura 67 — Evolucdo do sabor, na variedade ‘Navelate’,

os resultados das provas organolépticas. em dois pomares. As barras verticais representam o erro
padrdo
% % 7% % 16% 10% 3% 7% 3% 79
13%
36% o
' 46% o 26%
50%
35% 39% 0%
19-01-2007 26-01-2007 02-02-2007 09-02-2007 16-02-2007
2% 6% 3% 7%
%
26% 23%
32% 40%
02-03-2007 09-03-2007

Figura 68 — Classificacdo do sabor dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de Faro, em cada uma
das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada
na pag. 21.

15% 18% 179% 3% 7% __ 10%

13% 6% 6% 6%
26% 30%
35%
" 37%
5% » 46%
46% > 62%

50%

23-01-2007 30-01-2007 06-02-2007 13-02-2007 27-02-2007

o
13%__S% 13y

40%

06-03-2007

Figura 69 — Classificacao do sabor dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de Silves, em cada uma
das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada
na pag. 21.
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Aparéncia do fruto

Os provadores consideraram a aparéncia do fruto
4 , 5 .
entre o nivel 3 e o 4, durante todo o periodo de —=—Faro
—o— Silves
amostragem, como demonstra a Figura 70. o 4
3
A Figura 71 e a Figura 72 mostram em pormenor | 3
8 34
os resultados das provas organolépticas. H
©
2‘ 2 .
1 1 1 e
Jan Fev Mar Abr
Meses

Figura 70 — Evolucido da aparéncia do fruto, na variedade
‘Navelate’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrao.

7% 3% 40 10% 3% 3% 79,
21% ° 3% 10% 16% o 23% 7%
18% 30%

33%

40%
32%

44% 2% o
54% 41% o

19-01-2007 26-01-2007 02-02-2007 09-02-2007 16-02-2007

10% % 1%
17%

32%
58%

49%

02-03-2007 09-03-2007

Figura 71 — Classificacao da aparéncia dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de Faro, em cada

uma das

datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com

um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala
apresentada na pag. 21.

19%

6% 13% 10% 13%

9%
29% 27% 33% 30%
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40% 37%
49%
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39% 64% 37%

13%

23-01-2007 30-01-2007 06-02-2007 13-02-2007 27-02-2007

9% 13%

22%

06-03-2007

Figura 72 — Classificacdo da aparéncia dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de Silves, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com
um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala
apresentada na pag. 21.
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Aparéncia da polpa

Os provadores consideraram a aparéncia da polpa
5
entre o nivel 3 e o 4, durante todo o estudo, como i:ﬁ:g
demonstra a Figura 73. A Figura 74 e a Figura 75 | g 41
o
Q
mostram em pormenor os resultados das provas | s .
8 T
r . Q
organolépticas. §
©
£,
1 ; — ; |
Jan Fev Mar Abr
Meses
Figura 73 — Evolug¢ao da aparéncia da polpa, na variedade
‘Navelate’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrao
14% 7% . 3% 20% 13% 3% % 7% - 7%
29% 35% 30%
40%
46%
50% s 49% o
19-01-2007 26-01-2007 02-02-2007 09-02-2007 16-02-2007

6% 6% 10% 3%
20%

27%

49%
40%
02-03-2007 09-03-2007
Figura 74 — Classificacdo da aparéncia da polpa dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de Faro,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas

realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a
escala apresentada na pag. 21.
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Figura 75 — Classificacio da aparéncia da polpa dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de Silves,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas
realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a
escala apresentada na pag. 21.
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Aroma

Os provadores consideraram o aroma proximo do
nivel 3, durante todo o periodo de amostragem,
como demonstra a Figura 76.

Na Figura 77 podemos observar um grafico de
sectores que representa a percentagem de
provadores que atribuiram cada uma das possiveis
classificacdes de aroma para os frutos da zona de
Faro. Na Figura 78 temos os mesmos dados para

o pomar de Silves.

7%
o 21% 13%

21% 33%

46%

54%
51%
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Figura 76 — Evoluciao do aroma, na variedade ‘Navelate’,
em dois pomares. As barras verticais representam o erro
padrio.

6%  13% 3% 10% 179% 10%

33%
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37%
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Figura 77 — Classificacdo do aroma dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de Faro, em cada uma
das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada

na pag. 21.
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Figura 78 — Classificaciio do aroma dos frutos de ‘Navelate’ provenientes da zona de Silves, em cada uma
das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada

na pag. 21.



Projecto Agro 935- Valorizagdo dos Citrinos do Algarve — IGP pela programagdo das colheitas e melhoria da qualidade.

3. Laranjeira ‘Valencia late’

A colheita desta variedade teve inicio no dia 14 de Maio de 2007 para o pomar de Silves e no dia 8 de Maio

de 2007 para o pomar de Faro.

Diametro / Altura

1,10 -

—a—Faro
Pela analise da Figura 79, é possivel constatar que § 105 —o—Sives
os frutos provenientes do pomar de Faro %
comegam por apresentar uma forma achatada §1,0o— M
(valores superiores a um), com uma tendéncia §0,95—
para se tornarem arredondados. w ‘ | | | | | |
Os frutos do pomar de Silves tém uma forma ' Jan Fev  Mar  Abr Mai  Jun Jul

Meses

alongada no inicio, tornando-se  mais

arredondados ao longo do tempo.

Espessura da casca

Apesar de se notar algumas oscilagdes na
espessura da casca dos frutos, constata-se, pela
observacdo da Figura 80, que se mantém
constante ao longo da fase de maturagdo. No
entanto, os frutos provenientes do pomar de Faro
apresentam uma casca mais fina (entre 4 ¢ 5 mm)

do que os de Silves (entre 5 e 6 mm).

Percentagem de sumo

Figura 79 — Evolug¢do da relacio didmetro/altura, na
variedade ‘Valencia late’, em dois pomares. As barras

verticais representam o erro padrao.

Espessura da casca (mm)

—a— Faro

—o— Silves

Abr Mai

Meses

Jun

Jul

Figura 80 — Evolucio da espessura da casca do fruto
(mm), na variedade ‘Valencia late’, em dois pomares. As

barras verticais representam o erro padréo

A percentagem de sumo tem um comportamento
N . 70 -
crescente ao longo da fase de maturacdo, nos dois o
pomares, com valores superiores a 40%. E | g . |
n
possivel reparar que os frutos do pomar de Faro | € 401
. . g
apresentam maior rendimento em sumo do que os | £ 301
o
. S 20 —&— Faro
de Silves. 2 —osilves
10 1
0 —_— ]
Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul
Meses

Figura 81 - Evolu¢io da percentagem de sumo, na
variedade ‘Valencia late’, em dois pomares. As barras
verticais representam o erro padrao.
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Parametro de cor — “L”

Como se pode observar na Figura 82, o parametro
de cor “L”, apresenta-se constante, com uma leve
tendéncia para decrescer ao longo da fase de
maturagdo, nos frutos provenientes dos dois

pomares.

Parametro de cor — “a”

A Figura 83 mostra-nos que o parametro de cor
“a” tem uma ligeira tendéncia para diminuir ao
longo do tempo, nos dois pomares. Contudo, o
pomar de Silves apresenta valores inferiores ao

pomar de Faro.

Parametro de cor — “b”

Pela analise da Figura 84, ¢ possivel verificar que
o parametro de cor “b’mantém-se praticamente
constante durante todo o periodo de amostragem,
nos dois pomares, apresentando valores proximos
de 35.

70 +

65

60 -

55 1

Parametro HL - Hunter-Lab

—e— Faro

—o—Silves

50

Abr Mai Jun Jul

Meses

Figura 82 — Evolucio do parimetro de cor “L” — Hunter-
Lab, na variedade ‘Valencia late’, em dois pomares. As
barras verticais representam o erro padrao

35 1
30 -
254
20 4
15 1
10 A

Parametro a - Hunter-Lab

—&— Faro

—o— Silves

Abr Mai Jun Jul

Meses

Figura 83 — Evoluc¢iao do parametro de cor a — Hunter-
Lab, na variedade ‘Valencia late’, em dois pomares. As
barras verticais representam o erro padrao

40 A

35 A

30 A

251

Parametro b - Hunter-Lab

20

—&a— Faro

—o— Silves

Abr Mai Jun Jul

Meses

Figura 84 — Evolucido do parametro de cor “b” — Hunter-
Lab, na variedade ‘Valencia late’, em dois pomares. As
barras verticais representam o erro padrao
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Indice de cor

A Figura 85 demonstra que o indice de cor
apresenta uma ligeira tendéncia para diminuir nos
frutos provenientes dos dois pomares, apesar de

ser superior para o pomar de Faro.

Teor de solidos soltveis totais e docura

Da observacdo da Figura 86, referente a evolucao
do teor de solidos soluveis totais existentes no
sumo, ¢ possivel verificar uma tendéncia para
aumentar, ao longo da maturagdo, no pomar de
Faro. No pomar de Silves existe uma tendéncia
crescente até a sexta amostragem, seguida de
algumas oscilagoes de valores até ao fim.

O pomar de Faro apresenta valores de °Brix
superiores ao pomar de Silves.

Pela analise das provas organolépticas realizadas,
¢ possivel observar que os provadores
consideraram que os frutos estavam pouco doces

durante todo o periodo de amostragem, no pomar

30 4

—a— Faro

25 A —o— Silves

20 -

indice de cor
N
o
|

Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul

Meses

Figura 85 — Evolu¢do do indice de cor, na variedade
‘Valencia late’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrdo

—a— Faro

—o— Silves

°Brix
—~
© o
L

Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul

Meses

Figura 86 — Evolucio do Brix e da docura, na variedade
‘Valencia late’, em dois pomares. As cores dos simbolos
representam a moda do pardmetro “dogura” na analise
organoléptica, de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
As barras verticais representam o erro padrao

de Silves, excepto na ultima prova, em que consideraram que estavam suficientemente doces. Para os frutos

do pomar de Faro, consideraram que estavam pouco doces até a sexta amostragem. SO foi considerada a

dogura optima para a 10* e 12* amostragem.

A Figura 87 e a Figura 88 mostram em pormenor os resultados das provas organolépticas.
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Figura 87 — Classificacdo da docura dos frutos de ‘Valencia late’ provenientes da zona de Faro, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com
um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.
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Figura 88 — Classificacdo da docura dos frutos de ‘Valencia late’ provenientes da zona de Silves, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com
um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.

Acidez

A evolucao da acidez dos frutos esta representada
na Figura 89. E evidente a diminui¢do da acidez
dos frutos durante a fase de maturagdo. O
comportamento da evolu¢do da acidez ¢ idéntico
para os dois pomares, no entanto nota-se que os
frutos com origem no pomar de Silves apresentam
valores de acidez inferiores.

Tanto para o pomar de Faro como para o de
Silves, os provadores consideraram que os frutos
estavam demasiado acidos até a sexta prova. A
partir dessa data passaram a considerar a acidez
adequada.

A Figura 90 e a Figura 91 mostram em pormenor

1,80
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1,60 -

—o— Silves

1,40 -
1,20 -
1,00 -
0,80 -
0,60
0,40 -

Acidez (g de acido citrico/ 100 ml)

0,20 4

0,00 } t t t t t i
Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul
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Figura 89 — Evolucio da acidez (g de acido citrico/100 ml e
resultado da prova organoléptica), na variedade ‘Valencia
late’, em dois pomares. As cores dos simbolos representam a
moda do pardmetro “acidez” na analise organoléptica, de
acordo com a escala apresentada na pag.21. As barras
verticais representam o erro padrao.
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os resultados das provas organolépticas.

3%
20%
42%
55%

02-02-2007 09-02-2007

%

3% 10% 7%

22'
75%

23-03-2007 03-04-2007

73%

14% 10%

32%

76%

25-05-2007

7%

29%
50%
57% 43%
71%

16-02-2007 02-03-2007 09-03-2007

3% 10% 7%

27%
37%
56%
63%
20-04-2007 04-05-2007 18-05-2007
4% 6%
32%
64% 62%
12-06-2007 26-06-2007

Figura 90 — Classificacdo da acidez dos frutos de ‘Valencia late’ provenientes da zona de Faro, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com

um painel de cerca de 30 provadores. As cores
apresentada na pag. 21.
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dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala
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Figura 91 — Classificacao da acidez dos frutos de ‘Valencia late’ provenientes da zona de Silves, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com

um painel de cerca de 30 provadores. As cores
apresentada na pag. 21.

indice de maturacio e IGP — Citrinos do

Algarve

Pela andlise da Figura 92 ¢ possivel determinar
que este pardmetro aumenta ao longo da
maturagdo. O comportamento da evolugdo deste
parametro ¢ idéntico para os dois pomares.

A partir da segunda amostragem, foi feita a
pergunta, “O sabor deste fruto corresponde aquilo
que espera de um citrino do Algarve?”, durante a
prova organoléptica, a qual a maioria dos
provadores responderam, para os frutos
provenientes do pomar de Silves,”Nao, de forma

alguma” nas 5 primeiras provas e “Sim, de certa

dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala
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2
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Figura 92 — Evolu¢do do indice de maturacido, na

variedade ‘Valencia late’, em dois pomares. As cores dos
simbolos representam a moda do parametro “IGP” na analise
organoléptica, de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
As barras verticais representam o erro padrdo
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forma” nas provas seguintes. Para os frutos com origem no pomar de Faro, os provadores consideraram que

o sabor dos frutos correspondia ao que se espera de um citrino do Algarve a partir da 9° prova e responderam
“Sim, completamente” na 10* e na 12° prova.

A Figura 93 e a Figura 94 mostram em pormenor os resultados das provas organolépticas.
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56% 40%@53%

3%

3%
23% 20%
50%
7%

7%

43% 45%

o
v

02-02-2007 09-02-2007 16-02-2007 02-03-2007 09-03-2007
17% 17% 17% 10%
30%
30%
60%
66% 53%
23-03-2007 03-04-2007 20-04-2007 04-05-2007 18-05-2007
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65%
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Figura 93 — Classificacdo da identificacio com a IGP para os frutos de ‘Valencia late’ provenientes da
zona de Faro, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas

organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de
acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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Figura 94 — Classificacdo da identificacio com a IGP para os frutos de ‘Valencia late’ provenientes da
zona de Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdao de
acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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Sabor

Apesar de haver oscilagdes na avaliacdao do sabor,
durante o periodo de amostragem, ¢ possivel
verificar-se que, pela analise da Figura 95, o
sabor dos frutos tende a melhorar. No pomar de
Faro, os provadores comecaram por considerar o
sabor dos frutos préximo no nivel 2, evoluindo
aproximadamente at¢ 4. No pomar de Silves, a
o nivel 2 até

avaliacdo foi feita deste

aproximadamente 3.

Sabor

5 -

—e— Faro

—o— Silves

Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul

Meses

Figura 95 — Evolucio do sabor, na variedade ‘Valencia
late’, em dois pomares. As barras verticais representam o
erro padréo.

A Figura 96 permite-nos observar as classificagdes atribuidas pelos provadores ao sabor dos frutos de

‘Valencia late’ da zona de Faro. A Figura 97 da-nos a mesma informacdo para os frutos provenientes de

Silves.
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Figura 96 — Classificacdo do sabor dos frutos de ‘Valencia late’ provenientes da zona de Faro, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com
um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.
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Figura 97 — Classificacio do sabor dos frutos de ‘Valencia late’ provenientes da zona de Silves, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com
um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.
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Aparéncia do fruto

Os provadores consideraram a aparéncia do fruto
entre o nivel 3 e o 4, durante todo o periodo de
amostragem, como demonstra a Figura 98.

Na Figura 99 vé-se a classificagdo atribuida ao
aspecto dos frutos de Faro. Na Figura 100 temos

os mesmos dados para os frutos de Silves.

13% 6% 3%

27%

32% 49%

40%

02-02-2007 09-02-2007

22% o 10%
25%

53%
53%

23-03-2007 03-04-2007

14%
24%

62%

25-05-2007

Aparéncia do fruto
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Figura 98 — Evolucdo da aparéncia do fruto, na variedade
‘Valencia late’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrdo
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Figura 99 — Classificacdo da aparéncia dos frutos de ‘Valencia late’ provenientes da zona de Faro, em
cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas
com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.
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Figura 100 — Classificacdo da aparéncia dos frutos de ‘Valencia late’ provenientes da zona de Silves, em
cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas
com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.
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Aparéncia da polpa
Os provadores consideraram a aparéncia da polpa
entre o nivel 3 e o 4, durante todo o periodo de
amostragem, como demonstra a Figura 101.

resultados  das

Analisando oS

provas
organolépticas em cada uma das datas de
amostragem vemos que os niveis 3 (sectores
amarelos) e¢ 4 (laranja claro) foram os mais
atribuidos, tanto aos frutos provenientes de Faro
(Figura 102) como aos frutos provenientes de

Silves (Figura 103).
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Figura 101 — Evolu¢io da aparéncia da polpa, na

variedade ‘Valencia late’, em dois pomares. As barras

verticais representam o erro padrao.
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Figura 102 — Classificacio da aparéncia da polpa dos frutos de ‘Valencia late’ provenientes da zona de
Faro, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas
realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a

escala apresentada na pag. 21.
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Figura 103 — Classificacdo da aparéncia da polpa dos frutos de ‘Valencia late’ provenientes da zona de
Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas
realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a

escala apresentada na pag. 21.
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Aroma

Como demonstra a Figura 104, os provadores

—a— Faro

consideraram o aroma do fruto entre o nivel 2 € o

—o— Silves

3, aproximadamente, durante todo o periodo de 41

amostragem. Na maior parte das datas a

Aroma
w
|

classificacdo atribuida aos frutos provenientes de

Faro foi superior a atribuida aos frutos de Silves. 27

A classificacdo mais atribuida foi o valor 3, tanto

para os frutos de Faro (Figura 105) como para os
de Silves (Figura 106).

Meses

Figura 104 — Evolu¢do do aroma, na variedade ‘Valencia
late’, em dois pomares. As barras verticais representam o
erro padrao
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Figura 105 — Classificacio do aroma dos frutos de ‘Valencia late’ provenientes da zona de Faro, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com
um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala
apresentada na pag. 21.
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Figura 106 — Classificacdo do aroma dos frutos de ‘Valencia late’ provenientes da zona de Silves, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com
um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala
apresentada na pag. 21.
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4. Tangerineira ‘Encore’

A colheita desta variedade teve inicio no dia 26 de Marco de 2007 para o pomar de Silves ¢ no dia 28 de

Margo de 2007 para o pomar de Faro.

Diametro / Altura

Pela analise da Figura 107, verifica-se que os
. . , 1,50
frutos a variedade ‘Encore’ apresentam uma —a—Faro
o 1,40 —o— Silves
forma achatada, uma vez que os valores da | 2
N qen . N ) $ 1,30 W
relagdo didmetro/altura obtidos sdo superiores a | %
£ 1,201
um. Os frutos que tém origem no pomar de Silves | § 1o
2 110 -
apresentam valores inferiores do que os de Faro, | g T o0
mostrando assim que apresentam uma forma mais 0.9 ‘ ‘ ‘ ‘
' J ‘ F ‘ M ‘ Abi ‘
arredondada. o & . '
Meses
Figura 107 — Evolu¢dao da relagio didmetro/altura, na
variedade ‘Encore’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrdo
Espessura da casca [ e Faro
B 6 —o—Silves
A espessura da casca na variedade ‘Encore’ sofre | E . |
©
~ . g
poucas alteragdes, podendo-se notar na Figura | § 4
g
108, que os frutos do pomar de Faro possuem | g3
3
. . @ 4
uma casca mais fina (aproximadamente 2 mm) do g2
w
. . 11
que os do pomar de Silves (aproximadamente 3 . ‘ ‘ ‘ ‘

mm).
Meses
Figura 108 — Evoluciao da espessura da casca do fruto
(mm), na variedade ‘Encore’, em dois pomares. As barras
Percentagem de sumo verticais representam o erro padrdo

Apesar de algumas oscilagdes, o rendimento em

70 4

2 F
sumo mantém-se constante durante a amostragem oo
60 - —o— Silves
(Figura 109), estando proximo dos 50%, nos % 50
frutos dos dois pomares. E possivel verificar que | € 40+
. . g 4
o pomar de Silves apresenta valores ligeiramente | £
o £ 20
inferiores do que os de Faro. &
10
0 : | 1 |
Jan Fev Mar Abr
Meses

Figura 109 — Evolucdo da percentagem de sumo, na
variedade ‘Encore’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrdo
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Parametro de cor — “L”

O parametro de cor “L” (Figura 110) sofre

70 4

—a— Faro

ligeiras oscilagdes ao longo da maturagdo, mas

—o— Silves

65

. Q\/@\s_w

50—y

sugere que se mantém constante, nos frutos
recolhidos no pomar da =zona de Faro,

apresentando valores entre os 58 ¢ os 62. Nos

Parametro HL - Hunter-Lab

frutos do pomar de Silves, este pardmetro

apresenta uma tendéncia decrescente. Os valores

oscilam entre 58 e 55.
Meses

Figura 110 — Evolu¢do do parametro de cor “L” — Hunter-
Lab, na variedade ‘Encore’, em dois pomares. As barras
verticais representam o erro padrao

Parametro de cor — “a”

Pela analise da Figura 111, € possivel observar -

n?? 3 —=—Faro

que a evolugdo do pardmetro de cor “a” ndo 20 4

—o—Silves

sofreu alteracdes nos dois pomares, apresentando 25 |

valores proximos de 25 durante todo o periodo de 20

amostragem no pomar de Faro e de 30 no pomar 151
10

Parametro a -Hunter-Lab

de Silves.

Jan Fev Mar Abr

Meses

Figura 111 — Evolu¢ao do parametro de cor a — Hunter-
Lab, na variedade ‘Encore’, em dois pomares. As barras
verticais representam o erro padrao.

Parametro de cor — “b”

E possivel observar que a evolugdo do parametro
. . N 40 -
de cor “b” (Figura 112), ndo sofreu alteragdes no —a—Faro

—o— Silves

pomar de Faro, apresentando valores préximos de 35

32,5, durante todo o periodo de amostragem no “

pomar de Faro. No pomar de Silves nota-se uma

ligeira diminui¢do deste parametro, do valor 32,5 25 1

a 30.

Parametro b - Hunter-Lab

20 —_—

Meses

Figura 112 — Evolucio do parametro de cor “b” — Hunter-
Lab, na variedade ‘Encore’, em dois pomares. As barras
verticais representam o erro padrao.
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Indice de cor

A Figura 113 demonstra que o indice de cor
apresenta uma ligeira tendéncia para aumentar no
pomar de Silves, apesar de sofrer algumas
oscilacdes, variando entre o valor 15 e 18. Nos
frutos com origem no pomar de Faro, este
parametro varia entre os valores 11 e 15, mas ndo
apresentam 0 mesmo comportamento crescente

do pomar de Silves.

Teor de solidos soltiveis totais e docura

Apesar de algumas oscilagdes ¢ possivel verificar,
pela observagdo da Figura 114, que o teor de
solidos soluveis totais tem tendéncia para
aumentar ao longo da maturagdo, nos dois
pomares. Pela andlise das provas organolépticas
realizadas, ¢ possivel observar que os provadores
consideraram que os frutos provenientes do
pomar de Silves estavam suficientemente doces
durante todo o periodo de amostragem. Para os
frutos do pomar de Faro, consideraram, nas duas
primeiras provas, que os frutos ainda ndo estavam
suficientemente doces, nas trés provas seguintes
ja apresentaram a dogura adequada e a partir dai
consideraram que os frutos tinham a docura

optima de consumo.

30 +

—a— Faro

25 A —o—Silves

20 4

R s S

10 4

indice de cor

Jan Fev Mar Abr

Meses

Figura 113 — Evolucio do indice de cor, na variedade
‘Encore’, em dois pomares. As barras verticais representam
o erro padrdo.
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°Brix
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Figura 114 — Evolucio do Brix e da docura, na variedade
‘Encore’, em dois pomares. As cores dos simbolos
representam a moda do pardmetro “dogura” na analise
organoléptica, de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
As barras verticais representam o erro padrao.

Nas primeiras datas os frutos foram considerados por muitos provadores como pouco doces. A partir de final

de Fevereiro, foram poucos os provadores que consideraram os frutos pouco acidos, tanto nas amostras de

Faro (Figura 115) como nas de Silves (Figura 116).
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Figura 115 — Classificacdo da docura dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de Faro, em cada uma
das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada

na pag. 21.
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37%
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Figura 116 — Classificacdo da docura dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de Silves, em cada uma
das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada

na pag. 21.

Acidez

A evolucdo da acidez dos frutos esta representada
na Figura 117. E evidente a diminuigdo da acidez
durante a fase de maturacdo. O comportamento da
evolugdo da acidez ¢é idéntico para os dois
pomares, no entanto nota-se que os frutos com
origem no pomar de Silves apresentam valores de
acidez ligeiramente inferiores.

Tanto para o pomar de Faro como para o de
Silves, os provadores consideraram que os frutos
apresentaram a acidez adequada em todas as
provas.

Os graficos da Figura 118 ¢ da Figura 119
apresentam os resultados das provas para os
frutos de Faro e Silves, respectivamente.

67%

19-01-2007 26-01-2007

16%

65%

02-03-2007 09-03-2007

6%
19% 22% N
47%
53%

1,80
1,60
1,40
1,20 ~
1,00
0,80 ~
0,60
0,40 ~
0,20 ~

0‘00 L L \} L L } L L \} L L }
Jan Fev Abr

—a— Faro

—o— Silves

Acidez (g de acido citrico /100 ml)
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Figura 117 — Evolucéo da acidez (g de acido citrico/100 ml
e resultado da prova organoléptica), na variedade
‘Encore’, em dois pomares. As cores dos simbolos
representam a moda do parametro “acidez” na andlise
organoléptica, de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
As barras verticais representam o erro padrao.
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35%
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Figura 118 — Classificacido da acidez dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de Faro, em cada uma
das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada

na pag. 21.
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Figura 119 — Classificacio da acidez dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de Silves, em cada uma
das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada

na pag. 21.

indice de maturacéo e IGP — Citrinos do Algarve

Pela analise da Figura 120 ¢ possivel determinar
que este pardmetro aumenta ao longo da
maturagdo nos dois pomares.

A partir da segunda amostragem, foi feita a
pergunta, “O sabor deste fruto corresponde aquilo
que espera de um citrino do Algarve?”, durante a
prova organoléptica, a qual a maioria dos
provadores respondeu: “Sim, de certa forma”,
durante toda a amostragem, para os frutos com
origem no pomar de Silves. Para os frutos do
pomar de Faro, os provadores responderam, na
primeira amostragem que “Nao, de forma
alguma” e nas restantes consideraram que “Sim,

de cera forma”, excepto na sexta e na ultima

—&a— Faro

25 1 —o— Silves

indice de maturagio
-
o
|

Jan Fev Mar Abr

Meses

Figura 120 — Evolucdo do indice de maturacio, na
variedade °‘Encore’, em dois pomares. As cores dos
simbolos representam a moda do parametro “IGP” na analise
organoléptica, de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
As barras verticais representam o erro padrao.

prova, em que consideraram que “Sim, completamente”.

Os resultados de cada uma das provas estdo apresentados na Figura 121 e na Figura 122.
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Figura 121 — Classificaciio identificacio como IGP dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de Faro,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas
realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a

escala apresentada na pag. 21.
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Figura 122 — Classificacio identificacio como IGP dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de Silves,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas
realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a
escala apresentada na pag. 21.

Sabor

Apesar de haver oscilagdes na avaliacdo do sabor,

—a—Faro

durante o periodo de amostragem, ¢ possivel o Sives

verificar-se que, pela analise da Figura 123, o 47

sabor dos frutos tende a melhorar. No pomar de

Sabor
w
|

Faro, os provadores comegaram por considerar o

sabor dos frutos abaixo no nivel 3, evoluindo até 2

4. No pomar de Silves, a avaliacdo foi feita deste

, I3 . Ji F M Ab
o nivel 3 até aproximadamente 4. o ev o '

Meses

No pomar de Faro, s6 nas primeiras data a
P . ) ” p o Figura 123 — Evolucao do sabor, na variedade ‘Encore’, em

classificagdo  atribuida pela maioria  dos dois pomares. As barras verticais representam o erro padrio.

provadores foi de 2. Nas ultimas 3 datas as

classificagdes predominantes foram o 4 ¢ o 5 (Figura 124). No caso do pomar de Silves as classificagoes

nunca chegaram a ser tdo elevadas (Figura 125), provavelmente porque o pomar foi colhido mais cedo.
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Figura 124 — Classificacio do sabor dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de Faro, em cada uma
das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada
na pag. 21.
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Figura 125 — Classificacido do sabor dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de Silves, em cada uma
das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada
na pag. 21.

Aparéncia do fruto

Os provadores consideraram a aparéncia do fruto
entre o nivel 2 ¢ o 4, durante todo o periodo de
amostragem no pomar de Faro e entre o nivel 2 e
3 no pomar de Silves, como demonstra a Figura
126.

Aparéncia do fruto
w
|

Nos frutos provenientes do pomar de Faro, a 27
aparéncia do fruto foi sempre classificada com . e
valores iguais ou superiores a 3 (numa escala de n Fev Mer Aer
Meses
5), a excepgdo de uma das datas (Figura 127). Os
), & excepg 4 (Figu ) Figura 126 — Evolucdo da aparéncia do fruto, na

frutos provenientes de Silves obtiveram sempre variedade ‘Encore’, em dois pomares. As barras verticais

uma classificagdo mas baixa por parte do painel representam o erro padrdo.
de provadores, provavelmente, devido as manchas na casca do fruto, caracteristicas desta cultivar e mais

presentes nuns pomares que noutros (Figura 128).
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Figura 127 — Classificacio da aparéncia dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de Faro, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com
um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala
apresentada na pag. 21.
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Figura 128 — Classificacdo da aparéncia dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de
Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Aparéncia da polpa

Os provadores consideraram a aparéncia da polpa

—a— Faro

entre o nivel 3 e o 4, durante todo o periodo de —o—Silves

amostragem, como demonstra a Figura 129.

A Figura 130 e a Figura 131 mostram em

pormenor 0s resultados das provas

Aparéncia da polpa
w
|

organolépticas. 27

Jan Fev Mar Abr

Meses

Figura 129 — Evolu¢do da aparéncia da polpa, na
variedade ‘Encore’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrao.
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Figura 130 — Classificacdo da aparéncia da polpa dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de Faro,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas
realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a
escala apresentada na pag. 21.
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Figura 131 — Classificacdo da aparéncia da polpa dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de
Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos
estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Aroma
Como demonstra a Figura 132, os provadores
. , . , 57
consideraram o aroma do fruto préximo do nivel —&—Faro
—o— Silves
3, aproximadamente, durante todo o periodo de 41
amostragem. g 5
A Figura 133 e a Figura 134 mostram em | <
pormenor 0s resultados das provas 21
organolépticas. ] ‘ ‘ ‘
T T T
Jan Fev Mar Abr
Meses
Figura 132 — Evolucao do aroma, na variedade ‘Encore’,
em dois pomares. As barras verticais representam o erro
padrio.
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Figura 133 — Classificacio do aroma dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de Faro, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas
realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo
com a escala apresentada na pag. 21.
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Figura 134 — Classificacio do aroma dos frutos de ‘Encore’ provenientes da zona de Silves, em
cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas
realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo

com a escala apresentada na pag. 21.

5. Tangerineira ‘Ortanique’

A colheita desta variedade teve inicio no dia 1 de

Fevereiro de 2007 para o pomar de Faro.

Diametro / Altura

Pela analise da Figura 135, verifica-se que os
frutos a variedade ‘Ortanique’ apresentam uma
forma achatada, uma vez que os valores da
relacdo diametro/altura obtidos sdo superiores a

um.

Espessura da casca

A espessura da casca na variedade ‘Ortanique’
sofre poucas alteragdes, podendo-se notar na
Figura 136, que os frutos do pomar de Faro
possuem uma casca mais fina (entre os 2,5 ¢ os 3
mm) do que os do pomar de Silves

(aproximadamente 3 a 3,5 mm).

Margo de 2007 para o pomar de Silves e no dia 14 de
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Figura 135 — Evolucdo da relacio diimetro/altura, na
variedade ‘Ortanique’, em 2 pomares. As barras verticais
representam o erro padréo.
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Figura 136 — Evolucdo da espessura da casca do fruto
(mm), na variedade ‘Ortanique’, em dois pomares. As
barras verticais representam o erro padrao.
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Percentagem de sumo

A Figura 137 mostra-nos que o rendimento em
sumo ndo sofre grandes alteracdes durante a
amostragem. E possivel verificar que os frutos do
pomar de Silves apresentam valores ligeiramente
inferiores, estando proximo dos 50% e que os de

Faro apresentam valores entre os 50% e os 60%.

Parametro de cor — “L”

O parametro de cor “L” (Figura 138) sofre um
decréscimo ao longo da maturagdo nos frutos
da

apresentando valores desde 60 até 56. Nos frutos

recolhidos no pomar zona de Faro,
do pomar de Silves, este pardmetro apresenta uma
tendéncia decrescente apesar de haver algumas

oscilagdes. Os valores variam desde 63 a 55.

Parametro de cor — “a”

Pela analise da Figura 139, ¢ possivel observar
que a evolugdo do parametro de cor “a” sofreu um
ligeiro aumento nos frutos do pomar de Faro,
tendo os valores evoluido de 25 a 30. Nos frutos
do pomar de Silves, houve um aumento até a
quarta amostragem, seguindo-se uma quebra deste

parametro. Os valores oscilam entre 25 e 30.

Percentagem de sumo

70 A
60 -
50 4
40
30 1
20

10 -

—&— Faro

Jan Fev Mar Abr
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Figura 137 — Evolucio da percentagem de sumo, na

variedade

‘Ortanique’, em dois pomares. As barras

verticais representam o erro padrao.

Parametro HL - Hunter-Lab

70

65 1

60

55

—a— Faro

—o— Silves

50
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Figura 138 — Evolucio do parametro de cor “L” — Hunter-
Lab, na variedade ‘Ortanique’, em dois pomares. As
barras verticais representam o erro padrao.
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—a— Faro
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Figura 139 — Evolucido do pariametro de cor a — Hunter-
Lab, na variedade ‘Ortanique’, em dois pomares. As
barras verticais representam o erro padrdo.
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Parametro de cor — “b”

E possivel observar que o pardmetro de cor “b”
(Figura 140), apresenta uma tendéncia
decrescente para os frutos com origem nos dois

pomares.

Indice de cor

A Figura 141 demonstra que o indice de cor
apresenta uma tendéncia para aumentar tanto nos
frutos com origem no pomar de Faro (de 12 a 17)
como nos de Silves (de 11 a 17), apesar dos

ultimos apresentarem algumas oscilagdes.

Teor de solidos soltiveis totais e docura

Pela observagdo da Figura 142, nota-se que os
teores de solidos soluveis totais tém tendéncia
para aumentar ao longo da maturagdo, nos dois
pomares, apesar de os frutos do pomar de Silves
apresentarem  valores de °Brix inferiores
(evoluindo de 10 a 11° Brix aproximadamente)
aos do pomar de Faro (evoluindo de 12 a 14° Brix
aproximadamente). Através da analise das provas
organolépticas realizadas, ¢ possivel observar que
os provadores consideraram que os frutos

provenientes do pomar de Silves estavam

40 -

—a—Faro

—o— Silves

35 1

30 A

25 A

Parametro b - Hunter-Lab

20y

Meses

Figura 140 — Evolucio do parimetro de cor “b”— Hunter-
Lab, na variedade ‘Ortanique’, em dois pomares. As
barras verticais representam o erro padrao.
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Figura 141 — Evolucdo do indice de cor, na variedade
‘Ortanique’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrao
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Figura 142 — Evolucio do Brix e da docura, na variedade
‘Ortanique’, em dois pomares. As cores dos simbolos
representam a moda do pardmetro “dogura” na analise
organoléptica, de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
As barras verticais representam o erro padrao.

suficientemente doces durante todo o periodo de amostragem, excepto na terceira e na quarta prova, em que

classificaram os frutos como pouco doces ¢ na sétima, que consideraram como frutos com a dogura 6ptima

(Figura 144). Para os frutos do pomar de Faro, consideraram, até a quarta prova, que os frutos ainda nao

estavam suficientemente doces e nas provas seguintes ja apresentaram a dogura adequada e a dogura 6ptima

de consumo (Figura 143).
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Figura 143 — Classificacdo da docura dos frutos de ‘Ortanique’ provenientes da zona de Faro,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos

graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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Figura 144 — Classificacio da docura dos frutos de ‘Ortanique’ provenientes da zona de Faro,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos

graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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Acidez

A evolugdo da acidez dos frutos esta representada
na Figura 145. Apesar de existirem algumas
oscilacdes, ¢ evidente a diminui¢do da acidez
durante a fase de maturagdo. No entanto nota-se
que os frutos com origem no pomar de Silves
apresentam valores de acidez inferiores.

Para os frutos do pomar de Faro os provadores
consideraram que os frutos apresentaram a dogura
optima em todas as provas, excepto nas duas
primeiras, que consideraram que os frutos
estavam demasiado acidos. Para os de Silves, os
provadores classificaram os frutos com a acidez
adequada, durante todo o periodo de amostragem,
excepto na ultima, em que j& consideraram os

frutos pouco acidos.
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Figura 145 — Evolucio da acidez (g de acido citrico/100 ml
e resultado da prova organoléptica), na variedade
‘Ortanique’, em dois pomares. As cores dos simbolos
representam a moda do parametro “acidez” na analise
organoléptica, de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
As barras verticais representam o erro padrao.

A Figura 146 e a Figura 147 mostram em pormenor os resultados das provas organolépticas.
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Figura 146 — Classificacdo da acidez dos frutos de ‘Ortanique’ provenientes da zona de
Faro, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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Figura 147 — Classificacdo da acidez dos frutos de ‘Ortanique’ provenientes da zona de
Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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indice de maturacéo e IGP — Citrinos do Algarve

Pela analise da Figura 148 ¢ possivel determinar
que este parametro aumenta ao longo da
maturacio. E de se notar que as amostras colhidas
no pomar de Silves apresentam um indice de
maturagdo ligeiramente superior, excepto na sexta
amostragem.

A partir da segunda amostragem, foi feita a
pergunta, “O sabor deste fruto corresponde aquilo
que espera de um citrino do Algarve?”, durante a
prova organoléptica, a qual os provadores
responderam: “Sim, de certa forma”, durante toda
a amostragem, excepto na terceira prova para os
frutos provenientes dos dois pomares, em que

consideraram que “Nao, de forma alguma”.
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Figura 148 - Evolucdo do indice de maturacio, na
variedade ‘Ortanique’, em dois pomares. As cores dos
simbolos representam a moda do parametro “IGP” na analise
organoléptica, de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
As barras verticais representam o erro padrao.
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Figura 149 — Classificacido da identificacio com a IGP para os frutos de ‘Ortanique’ provenientes da zona de
Faro, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas
realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.
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Figura 150 — Classificacdo da identificacio com a IGP para os frutos de ‘Ortanique’ provenientes da zona de
Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas
realizadas com um painel de cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.
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Sabor

Como se pode ver na Figura 151, os provadores °] j;zs

consideraram o sabor dos frutos no nivel 3 até a 41

quarta prova, para os dois pomares. A partir dessa 5

data, o sabor dos frutos do pomar de Faro sofreu | @ >

uma melhoria, sendo considerados préximo do 21

nivel 4 e os provenientes do pomar de Silves S

melhoraram de sabor nas duas provas seguintes, 1 Jan | Fev | Mar | Abr |
Meses

sofrendo posteriormente um decréscimo na
Figura 151 - Evolucio do sabor,

‘Ortanique’, em dois pomares. As
Os resultados de cada amostragem podem ser representam o erro padrio.

qualidade referente a este parametro.

observados para o pomar de Faro (Figura 152) e de
Silves (Figura 153).

3% 3% 7%

1% 1% 10% 7%
23%
20% 23% 29% %
33%
32% 32%

14% 40% 42% 27%

19-01-2007 26-01-2007 02-02-2007 09-02-2007
9 9
20% 3% 3y 2o 6% 23% 3% 7% 9%
o 23% 31%
30% 32%
23%
41%

2% 31% 28%

16-02-2007 02-03-2007 09-03-2007 23-03-2007

Figura 152 — Classificacdo do sabor dos frutos de ‘Ortanique’ provenientes da
zona de Faro, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o
resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30
provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala
apresentada na pag. 21.

3% 6% 3% 3% 6% 3% 7%
o 21%
16% 21% 23%
32% 23% 33% 0%

3% 55% 45% 37%
23-01-2007 30-01-2007 06-02-2007 13-02-2007
9% 6% 7% 3% 13%

23% 23% 27%

34% 20%
40% 2% 40%

27-02-2007 06-03-2007 20-03-2007 17-04-2007

Figura 153 — Classificacdo do sabor dos frutos de ‘Ortanique’ provenientes da
zona de Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o
resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30
provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala
apresentada na pag. 21.

na variedade
barras verticais
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Aparéncia do fruto
Em relagdo ao parametro aparéncia do fruto
(Figura 154), os provadores consideraram °] i::s
proximo do nivel 4 em quase todas as provas, FES
excepto na terceira e na quarta dos frutos % N
provenientes do pomar de Faro, que apresentaram %
valores mais proximos do nivel 3 e na terceira e <2-
nas duas ultimas dos frutos de Silves, chegando a ] } - e
considerar a Giltima abaixo do nivel 3. n Fev " Mer her

eses
Os resultados detalhados por data podem ser Figura 154 — Evolucio da aparéncia do fruto, na
observados a seguir (Figura 155 ¢ Figura 156). variedade ‘Ortanique’, em dois pomares. As barras

7%

27%
20%

46%

21% !E 25%

54%

19-01-2007 26-01-2007

7% 6%

27@% 29@
65%

53%
16-02-2007 02-03-2007

verticais representam o erro padrao.

3% 10% 7%

16% ® 79

30%
49%

32%
46%

02-02-2007 09-02-2007

3% 3%

22%
@5%

54% 50%

20%
23%

09-03-2007 23-03-2007

Figura 155 — Classificacio da aparéncia dos frutos de ‘Ortanique’ provenientes
da zona de Faro, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o
resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30
provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.

13% 10%

24% 24%

29%

48%
52%

23-01-2007 30-01-2007

20% 20%
28%

28%

60% 38%

27-02-2007 06-03-2007

27%

26%
45%

06-02-2007 13-02-2007

7% 3% 17% 13%

33%
23%

47%

20-03-2007 17-04-2007

Figura 156 — Classificacio da aparéncia dos frutos de ‘Ortanique’ provenientes
da zona de Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa
o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30
provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.
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Aparéncia da polpa
Os provadores consideraram a aparéncia da polpa
5 .
—e—Faro
entre o nivel 3 e o 4, durante todo o periodo de —o—Silves
. 4
amostragem, como demonstra a Figura 157. %
]
. . °
A Figura 158 e a Figura 159 mostram em pormenor £ 34
c
. @
os resultados das provas organolépticas. L3
1 1 — —
Jan Fev Mar Abr
Meses
Figura 157 — Evolucdo da aparéncia do fruto, na
variedade ‘Ortanique’, em dois pomares. As barras

4% 13% 3%
30%
42%
54%

19-01-2007 26-01-2007

20% 16% 19%

47% 65%

16-02-2007 02-03-2007

verticais representam o erro padrao.

6% 3% 10% 7%
23%

33%

50%
68%

02-02-2007 09-02-2007

3% 9% 3%

38%

50%
7%

09-03-2007 23-03-2007

Figura 158 — Classificacdo da aparéncia da polpa dos frutos de ‘Ortanique’
provenientes da zona de Faro, em cada uma das datas de amostragem. Cada
grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de
cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a

escala apresentada na pag. 21.

3% 10% 9% 6%
23%

9
64% 49%

23-01-2007 30-01-2007

3%
23% % 25% 8%

60% 59%

27-02-2007 06-03-2007

16% 20% 10%

32% 10%

52% 60%

06-02-2007 13-02-2007

13% 10% 3% 139

30% 44%

47% 37%

20-03-2007 17-04-2007

Figura 159 — Classificacio da aparéncia da polpa dos frutos de ‘Ortanique’
provenientes da zona de Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada
grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de
cerca de 30 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a

escala apresentada na pag. 21.
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Aroma

Os provadores consideraram o aroma dos frutos
proximo do nivel 3, durante todo o periodo de
amostragem, como demonstra a Figura 160.

As seguintes figuras mostram em pormenor 0s
resultados das provas organolépticas.(Figura 161
e Figura 162)

1% 7%
23%
35% 2%

25%

29% 50%

19-01-2007 26-01-2007
13% 3% 79% 8% 1%

26%,
20%

57% 55%

16-02-2007 02-03-2007

5
—&— Faro
—o— Silves
4]
©
§3-
<
2|
Jan ‘ Fev ‘ Mar ‘ Abr ‘
Meses
Figura 160 - Evolucio do aroma, na variedade
‘Ortanique’, em dois pomares. As barras verticais

representam o erro padrao.

39 3% 13, %3

3%
20% @6% 30%

39% 51%

02-02-2007

14% 3% . 8% 8%
31% 41% 43%
38%

09-03-2007

09-02-2007

23-03-2007

Figura 161 — Classificacdo do aroma dos frutos de ‘Ortanique’ provenientes da
zona de Faro, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o
resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 35
provadores. As cores dos sectores dos graficos estio de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.

3% 3%

19% 18%
29% 33%

49% 46%

23-01-2007 30-01-2007

3% 13% 3% 16%

38%

57% 43%

27-02-2007 06-03-2007

3% %

19%

29% 23% 37%

49% 33%

06-02-2007 13-02-2007

3% , 10%
17% 0%

47% 50%

20-03-2007 17-04-2007

Figura 162 — Classificacio do aroma dos frutos de ‘Ortanique’ provenientes da
zona de Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o
resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 30
provadores. As cores dos sectores dos graficos estio de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.
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6. Laranjeira ‘D. Joao’

A colheita desta variedade teve inicio no dia 3 de Abril de 2007, num Unico pomar, situado na zona de

Tavira.

Relacio Diametro / Altura

Os frutos caracterizam-se por valores bastante

=
-
I

proximos de um, o que significa que tém um

=
o
I

formato relativamente arredondado, ao longo de

e

todo o periodo de amostragem (Figura 163).

Relagao diametro/altura
o
©

0,8 - - -
Abril Maio Junho Julho

Figura 163 — Evolucdo da relacio diametro/altura, na
variedade ‘D. Jodo’. As barras verticais representam o erro
padrao

Espessura da casca &

47!/‘\1/!\‘\{\4I

Como se observa na Figura 164, a espessura da
casca tem tendéncia para se tornar mais fina,
durante a fase de maturagdo, apresentando valores

proximos de 4 mm. Para uma laranja, pode-se

Espessura da casca (mm)

considerar que os frutos tém uma casca fina, o

que ¢é apreciado pelos consumidores.

Abril Maio Junho Julho Agosto

Figura 164 — Evolucdo da espessura da casca do fruto
(mm), na variedade °‘D.Joao’. As barras verticais
representam o erro padréo.

Percentagem de sumo

A laranjeira ‘D. Jodo’ ¢ desde ha muito conhecida

~
o
|

por produzir frutos bastante sumarentos e que

(2]
()]
L

mantém essa caracteristica muito tempo apos

D
o
L

atingir a maturagdo. Na Figura 165 podemos

I

verificar que o teor de sumo nos frutos desta

(42
o
L

cultiva foram sempre superiores a 55%, atingindo

Percentagem de sumo
(%)
(&

mesmo o valor de 60% em algumas amostragens.

N
[$)]
L

A final de Julho, ndo se observava ainda nenhuma 40

Abril Maio Junho Julho Agosto

tendéncia para diminuicdo do teor de sumo nos
Figura 165 — Evoluc¢io da percentagem de sumo, na
variedade ‘D. Jodo’. As barras verticais representam o erro
padrao.

frutos.
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Parametro de cor — “L”

Quando se iniciaram as amostragens desta
cultivar, em Abril de 2007, ja o pardmetro “L” do
sistema Hunter-Lab apresentava valores bastante
elevados, proximos a 63 (Figura 166) Desde esse
momento e até ao final do periodo estudado, ndo
dos

se verificaram alteragdes significativas

valores. Esta evolugdo do pardmetro “L” ¢
indicadora de que a cor dos frutos ndo evoluiu
durante todo o periodo entre principio de Abril e

finais de Julho.

Parametro de cor — “a”

Os frutos de ‘D. Jodo’ ja apresentavam valores de
“a” superiores a 20, a principios de Abril (Figura
167). Apesar de a alteracdo deste parametro
durante o periodo estudado ter sido muito
pequena, pode-se observar uma tendéncia para
ligeira descida dos valores observados. Mesmo
assim, o valor observado a final de Julho era de
18,4, um valor que revela uma cor do fruto que

permite a sua comercializag@o em fresco.

Parametro de cor — “b”

“b” do Hunter-Lab

representa a evolucdo da cor entre o azul e o

O parametro sistema
amarelo. Na primeira data de amostragem, o valor
de “b” era de 36,1. O valor minimo observado foi
de 35,2. Durante o periodo de amostragem os
valores situaram-se sempre entre esses valores,

sem alteracdes significativas (Figura 168).

70 ~

65 -

60 -

Parametro L

55 -

50

Abril Maio Junho Julho Agosto

Figura 166 — Evolucao do pariametro de cor “L” — Hunter-
Lab, na variedade ‘D. Jodo’. As barras verticais representam
o erro padrio.

35
30
25 4

ZO—P—W_\‘\V\

15

Parametro a - Hunter-Lab

10

Abril Maio Junho Julho Agosto

Figura 167 — Evolu¢io do parimetro de cor a — Hunter-
Lab, na variedade ‘D. Jodo’. As barras verticais representam
o erro padrdo

40 -
38
BE—E— g
34 1

32

Parametro b - Hunter-Lab

30

Abril Maio Junho Julho

Agosto

Figura 168 — Evolucio do parimetro de cor “b”— Hunter-
Lab, na variedade ‘D. Jodo’. As barras verticais representam
o erro padrdo



Projecto Agro 935- Valorizagdo dos Citrinos do Algarve — IGP pela programagdo das colheitas e melhoria da qualidade.

72

Indice de cor

O indice de cor ¢ o parametro que melhor
indicagdo numérica did da cor dos citrinos. Na
‘D. Jodo’

apresentavam um indice de cor de 9,76. Este

primeira amostragem de os frutos
parametro sofreu uma pequena reducao durante o
periodo estudado, chegando a 8,39, a final de
Julho (Figura 169). Estes valores indicam que o
fruto apresentou uma cor alaranjada ndo muito
intensa durante o periodo estudado. A ligeira
diminuicao dos valores nos meses de Junho e

Julho podem sugerir um ligeiro reverdecimento

indice de cor

§i_?4\{\{/§\i

Julho

Abril Maio Junho

Agosto

Figura 169 — Evolucio do indice de cor, na variedade
‘D. Joao’. As barras verticais representam o erro padréo

da casca sem que prejudique a qualidade externa do fruto.

Teor de solidos soltveis totais e docura

(@) de
refractdmetro ¢ um bom indicador do teor de

teor solidos soluveis, medido por
acicares no fruto, ou seja, da sua dogura. A
Figura 170 permite-nos conhecer a evolugao deste
pardmetro na laranja ‘D. Jodo’ de um pomar de
Tavira. A principios de Abril, os frutos ja
apresentavam 11,6 °Brix. Registou-se um ligeiro
aumento deste pardmetro até atingir o valor de
12,7 °Brix, no final de Julho.

Nas duas primeiras datas, parte significativa dos

provadores considerou que os frutos estavam

° Brix

Abril Maio Junho Julho Agosto

Figura 170 — Evolucio do °Brix e da docura, na variedade
‘D. Jodo’. As barras verticais representam o erro padrao.

pouco doces (Figura 171). Mesmo assim, considerando os niveis “suficientemente doce” (sectores amarelos)

e “docura Optima” (sectores laranja) conjuntamente, vemos que eles constituiram a resposta da esmagadora

maioria dos provadores.

13% 6%

389
143% 32% i
44%

24%
04-04-2007 17-04-2007

12-06-2007

26-06-2007

3% 11% 3% 12%

47%
37% 38%

49%

04-05-2007

25-05-2007

1% 4%
24%

2%

24-07-2007

Figura 171 - Classificacdo da docura dos frutos de ‘D. Joao’, provenientes da
zona de Tavira, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa
o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 35
provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.
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Acidez
. . . . 1’8 ]
A acidez dos frutos de ‘D. Jodo’ diminuiu a0 | 16 |
o
longo dos quatro meses em que se prolongou este % 141
. ., . Q2 121
estudo (Figura 172). No principio de Abril a |z o
acidez era de 1,13 g de acido citrico por 100 ml |8 o4 |
co
de sumo. Na tltima amostragem o valor era de | 06 -
N 4
apenas 0,69. Em todas as datas, os provadores |3 04
S 02
consideraram maioritariamente que a acidez era a <
0.0 Abril | Maio Junho ~ Julho Agosto
adequada (Figura 172 e Figura 173). Quando as

Figura 172 — Evolucio da acidez (g de acido citrico/100 ml
) ) e resultado da prova organoléptica), na variedade
cerca de Y4 dos provadores consideraram que a <p, Jodo’. As barras verticais representam o erro padrio.

acidez era excessiva. Nas ultimas amostragens (sobretudo na ltima) uma parte significativa dos provadores

laranjas foram colhidas durante o més de Abril,

considerou que os frutos estavam pouco acidos. Assim, em termos de acidez, os frutos obtiveram as melhores
classificacdes entre 4 de Maio e 12 de Junho (Figura 173).

16% 28% 24% 26% 20% 6% 3%
b
38%
59%
56% 50% 74%
04-04-2007 17-04-2007 04-05-2007 25-05-2007

19% 13%

48%

52%

68%
12-06-2007 26-06-2007 24-07-2007

Figura 173 - Classificacdo da acidez dos frutos de ‘D. Joiao’, provenientes da zona de Tavira,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos
graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Indice de maturacio e IGP — Citrinos do Algarve

O indice de maturacdo (°Brix/acidez) aumentou
continuamente, durante o periodo em estudo 207
(Figura 174). A 4 de Abril (data da primeira

amostragem) o IM era ja de 10,3. Na ultima data

-
[$)]
I

de amostragem (24 de Julho), o indice de

maturacao era de 18,4, ou seja, bastante elevado.

indice de Maturagéo
>

Questionados sobre se estes frutos correspondiam

aquilo que esperavam de um citrino do Algarve,

Abril Maio Junho ' Julho Agosto

mais de 50% dos provadores respondeu que “sim,

de certa forma”, em todas as datas (Figura 174 ¢ Figura 174 — Evolucio do indice de maturagdo, na
variedade ‘D. Jodo’.. As barras verticais representam o erro

Figura 175). A percentagem de provadores que padrio

respondeu que os frutos correspondiam
completamente aquilo que eles esperavam de um citrino do Algarve (sectores laranja) foi aumentando com o

tempo, até constituir quase metade dos provadores, na tltima data de amostragem (Figura 175).



Projecto Agro 935- Valorizagdo dos Citrinos do Algarve — IGP pela programagdo das colheitas e melhoria da qualidade. 74

3% 18% 9% 9%

22% 26% 29%
35%

56%
75% 56% 62%

04-04-2007 17-04-2007 04-05-2007 25-05-2007

3% 9%

32%
o
40%, 44%
56%

65% 51%
12-06-2007 26-06-2007 24-07-2007
Figura 175 - Classificacio da identificacido com a IGP para os frutos de ‘D. Jodo’, em cada uma das datas

de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de
cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Sabor 5

O sabor do fruto foi avaliado por um painel de .

cerca de 35 provadores, numa escala de 1 (mau) a 5 A_ﬁ\/&—'ﬁ—/ﬁ/ﬂ/’ﬁ
5 (muito bom). A média das classificacdes 8°

atribuidas foi sempre superior a 3 e foi 24

aumentando com o tempo (Figura 176). Na

Figura 177 podemos ver que a classificacdo de 1 Abril Maio Junho Julho
mau s6 foi atribuida nas primeiras duas datas. A Meses

partir dai, mesmo a classificacdo 2 foi atribuida Figura 176 — Evelug¢ao do sabor, na variedade ‘D. Jodo’.

. As barras verticais representam o erro padrio.
por uma minoria dos provadores. As

classificagdes 3, 4 ¢ 5 foram as mais atribuidas. Nas ultimas datas, predominaram as classificagdes 4 ¢ 5.

Estes resultados revelam uma apreciacao bastante positiva dos frutos de ‘D. Jodo’.

9% 3% 14% 11% 24% 12%

9% 3% 139, 17%

26%
37%

50% 34% 55% 38%

04-04-2007 17-04-2007 04-05-2007 25.05-2007

6% &% 16%

31% 23% 36%,

46% 0% 8%
12-06-2007 26-06-2007 24-07-2007

Figura 177 - Classificacdo do sabor dos frutos de ‘D. Joao’, provenientes da
zona de Tavira, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa
o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 35
provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala
apresentada na pag. 21.
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Aparéncia do fruto

A aparéncia do fruto foi também avaliada pelos
provadores numa escala de 1 a 5, como no
parametro anterior. A média das classificagdes
atribuidas foi sempre superior a 3 (Figura 178).

M/A/A\A\A_ﬁ/,/ﬁ

Mesmo assim, houve classificagcdes negativas

Aparéncia do fruto

(abaixo de 3) em todas as datas de amostragem

(Figura 179). A classificacdo de 5 sé foi atribuida

por uma reduzida percentagem de provadores. As Abril Maio Junho  Julho | Agosto

classificagbes mais atribuidas pelos 35 Meses

provadores foram o 3 (sectores amarelos) e o 4 Figura 178 — Evolucdo da aparéncia do fruto, na
variedade ‘D. Jodo’. As barras verticais representam o erro

padrao.

(laranja claro), como se pode ver na Figura 179.
Podemos concluir que a laranja ‘D. Joao’

apresenta um aspecto inferior, em comparagdo com o seu sabor.

3%- 3% 6% 14% 3% 9%

12%
16%
25%
34% 26% 41%,
62% 47%
46% .

53%
04-04-2007 17-04-2007 04-05-2007 25-05-2007

3% 17% 20%
29% 29%

36%
52% 54%

12-06-2007 26-06-2007 24-07-2007

Figura 179 - Classificacio da aparéncia dos frutos de ‘D. Jodo’, provenientes da
zona de Tavira, em cada uma das datas de amostragem. Cada gréafico representa
o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 35
provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala
apresentada na pag. 21.

Aparéncia da polpa

A aparéncia da polpa, avaliada numa escala de 1 a

5 foi claramente positiva durante todo o periodo
em que este parametro foi estudado na laranja ‘D. 41
Joao’ (Figura 180). Ao longo do periodo de §
amostragem, a média das classificag¢des atribuidas g *
pelos 35 provadores teve um ligeiro aumento. A § 21
moda das classificagdes foi de 4 em todas as
provas organolépticas realizadas (Figura 181). A R Maio Junho Juho  Agosto
segunda classificagdo mais atribuida foi a de 3. Meses
Figura 180 - Evolucio da aparéncia da polpa, na

variedade ‘D. Jodo’. As barras verticais representam o erro
padrao
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o o
6% 3% 9% 6% 9% 6% 39.,3%
26% 29%
389% 32%
53%
53% o
59% 65%
04-04-2007 17-04-2007 04-05-2007 25-05-2007
3% 3% 16%
29% 31% 32%
.,
68% oo% 52%
12-06-2007 26-06-2007 24-07-2007

Figura 181 - Classificacio da aparéncia da polpa dos frutos de ‘D. Jodo’, provenientes da zona de Tavira, em
cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com
um painel de cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala
apresentada na pag. 21.

Aroma °1

O aroma dos frutos, classificado numa escala de 1 4

(mau) a 5 (muito bom) apresentou uma média g b A
superior a 3 em todas as datas de amostragem g "

(Figura 182). Parece haver um ligeiro aumento da 24

média deste pardmetro, ao longo dos meses

estudados. Porém, observada a totalidade dos ! Abril Maio  Junho  Julho Agosto
dados em cada prova, verificamos que a moda Meses

dos valores foi mais elevada na primeira Figura 182 — EVOlucﬁO do aroma, na variedade ‘D. Joao’.
. As barras verticais representam o erro padrao.
amostragem (4), tendo sido de 3 em todas as

restantes datas (Figura 183).

3% 6%  12% % 3% 6%
2% 26%

47%

28% 56% 60% 65%

04-04-2007 17-04-2007 04-05-2007 25052007

9% 39 5 A%
10% 3% 6% 3% 16%

48%
12-06-2007 26-06-2007 24-07-2007

Figura 183 - Classificacdo do aroma dos frutos de ‘D. Jodo’, provenientes da
zona de Tavira, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa
o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de cerca de 35
provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala
apresentada na pag. 21.
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I11.2.3.2. Campanha 2007/2008

1. Laranjeira ‘Navelina’

A colheita desta variedade teve inicio no dia 15 de Outubro de 2007 para o pomar de Silves ¢ no dia 17 de

Outubro de 2007 para o pomar de Tavira.

Diametro / Altura

A relacdo didmetro/altura das laranjas ‘Navelina’
teve uma evolucdo distinta em cada um dos dois
pomares. No pomar de Tavira verificou-se uma
clara tendéncia para a diminui¢do dos valores
deste pardmetro (Figura 184). Nos frutos do
pomar de Silves a diminuicdo foi menos
acentuada e a partir de meados de Novembro
observou-se um ligeiro aumento. De qualquer
maneira, esta evolucdo da forma do fruto nido ¢é
facilmente perceptivel pelo consumidor. Os
valores mantém-se proximos de 1, o que

corresponde a frutos arredondados.

Espessura da casca

A espessura da casca oscilou entre os 4 € 0s mm,
durante os meses de Outubro e Novembro (Figura
185). Nao parece haver tendéncia de aumento ou
diminui¢do deste parametro durante este periodo.
O comportamento dos dois pomares foi

semelhante.

1,10

1,05

0,95 4

0,90

—aA— Silves

—o— Tavira

Outubro

Meses

Novembro

Figura 184 — Evolucio da relagio diametro/altura, na
‘Navelina’, em 2 pomares, na campanha
2007/2008. As barras verticais representam o erro padrao.

variedade

—A— Silves

—o— Tavira

Outubro

Meses

Novembro

Figura 185 — Evolucdo da espessura da casca do fruto
(mm), na variedade ‘Navelina’, em dois pomares, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o erro

padrio.
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Percentagem de sumo

Na laranjeira ‘Navelina’, a percentagem de sumo

rondou os 50%, durante o periodo em que se 704
60 -

50 1 W

40

colheram as amostras de frutos para analise

(Figura 186). Os frutos provenientes do pomar de

30 4 —a— Silves

Silves apresentaram quase sempre valores

—o— Tavira

20 4

Percentagem de sumo

superiores aos dos frutos vindos de Tavira. A
. . . .~ 10 -
auséncia de diminui¢do da percentagem de sumo

revela que os frutos ndo se secaram durante este Outubro Noverrbro

Meses

periodo, podendo, deste ponto de vista, ser

colhidos em qualquer uma das datas de Figura 186 — Evolucio da percentagem de sumo, na
variedade ‘Navelina’, em dois pomares, na campanha

2007/2008. As barras verticais representam o erro padrao.

amostragem.

Parametro de cor — “L”

O valor do parametro “L” do sistema Hunter-Lab
teve uma evolugdo diferente em cada um dos 801
75 4
pomares de ‘Navelina’ estudados. No pomar de 70
Silves, os valores aumentaram de meados de 651
. L. . 60 - —A— Silves
Outubro até principios de Novembro e verificou- o | @//@ e Tavia
se uma pequena diminuicdo na ultima data 501
45 4
(Figura 187). No pomar de Tavira, os valores so 40
. . Outubro Novembro
comecaram a aumentar a partir de finais de
: Y Meses
Outubro e esse aumento foi crescente até a

Figura 187 — Evolu¢do do parametro de cor “L” — Hunter-
Lab, na variedade ‘Navelina’, em dois pomares, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o erro
(superiores a 50). padrao.

colheita da ultima amostra. De qualquer das

formas, os valores foram sempre elevados

Parametro de cor — “a”

O valor do parametro “a” aumentou com o tempo,

sobretudo a finais de Outubro e principios de 25 -

15 4 —A— Silves

104 —o— Tavira
5 4
-5
-10 1

frutos certamente necessitaram ser desverdizados -20 Ot Novembro

Novembro (Figura 188). Os valores foram sempre

superiores nos frutos provenientes do pomar de

Silves.

Os frutos do pomar de Tavira foram colhidos

Parametro a - Hunter-Lab
o

quando o valor de “a” ainda era negativo. Estes

para poder ser comercializados. Meses
Figura 188 — Evolucdo do parimetro de cor a — Hunter-
Lab, na variedade ‘Navelina’, em dois pomares, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o erro
padrio.
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Parametro de cor — “b”

Quando se iniciaram as amostragens, o valor de
“b” era ja superior a 20. No pomar de Tavira, o
valor aumentou durante todo o periodo de
amostragens (Figura 189). No pomar de Silves,
ap6és o aumento dos valores, verifica-se um
decréscimo, a meados de Novembro. Os valores
de “b” foram sempre superiores no pomar de
Silves. A evolucdo do parametro “b” foi
semelhante a evolugdo do pardmetro “L”
apresentado anteriormente (Figura 187), apesar de

os valores serem completamente diferentes.

Indice de cor

Na Figura 190 podemos observar qual foi a
evolucdo do indice de cor, nas laranjas ‘Navelina'
de dois pomares. Este indice apresentava valores
bastante baixos (-15 e -10) quando se iniciaram as
determinacdes. Apesar de os valores terem subido
bastante durante o periodo estudado, quando a
colheita foi realizada, o indice de maturacdo ainda
era relativamente baixo em ambos pomares. No
caso do pomar de Tavira, ao apresentar um valor
negativo, os frutos ainda estavam verdes. No caso

do pomar de Silves, em que o IC era pouco

50 4

40

30 -

20

Parametro b - Hunter-Lab

T e

—o— Tavira

QOutubro Novembro

Meses

Figura 189 — Evolucio do parametro de cor “b”— Interina,
na variedade ‘Navelina’, em dois pomares, na campanha
2007/2008. As barras verticais representam o erro padrao.

indice de cor

—aA— Silves

—o— Tavira

Qutubro Novembro

Meses

Figura 190 — Evoluc¢ao do indice de cor (IC), na variedade
‘Navelina’, em dois pomares, na campanha 2007/2008. As
barras verticais representam o erro padrao.

proximo de 5, as laranjas caracterizavam-se por uma cor laranja pouco intenso, sendo, a partida, pouco

apelativas para o consumidor. Na Figura 269 (pag. 104) pode-se ver a relagdo entre o indice de cor e o

\

aspecto do fruto em ‘Newhall’, uma cultivar de laranjeira semelhante a ‘Navelina’.

Teor de solidos soltiveis totais e docura

O teor de solidos soluveis totais representados na
Figura 191 aumentou durante o periodo estudado.
O pomar de Silves apresentou sempre valores
superiores aos do pomar de Tavira. No caso do
pomar de Tavira, a colheita foi feita quando os
frutos tinham um °Brix inferior a 9.

Na Figura 192 podemos ver os resultados das
provas organolépticas para o parametro “dogura”
realizadas com os frutos de ‘Navelina' de Silves.

S6 na ultima data de amostragem ¢é que os

provadores consideraram que a dogura dos frutos

° Brix

—A— Silves
%_/&/PQ —o— Tavira

Outubro Novembro

Meses

Figura 191 — Evolucio do °Brix, na variedade ‘Navelina’,
em dois pomares, na campanha 2007/2008.. As barras
verticais representam o erro padrao.

era suficiente (sectores amarelos) ou Optima (sectores cor de laranja). No caso dos frutos provenientes de

Tavira, apesar de os resultados terem melhorado com o tempo, mesmo na ultima amostragem, 52% dos

provadores consideraram a dogura insuficiente (Figura 193).
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3% 6% 3% 3%

21%
30% 40%
43%
54%
° 60%
73% o7% 73%
A b

42
18-10-2007 25-10-2007 31-10-2007 08-11-2007 15-11-2007 22-11-2007

23%

%

Figura 192 - Classificacio da docura dos frutos de ‘Navelina’, provenientes da zona de Silves, em cada uma das
datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de
cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

i 9% 3% 9% 1%
29%
52%
“ “ Gez% 37%@
93% 88%
18-10-2007 25-10-2007 08-11-2007 15-11-2007

Figura 193 - Classificacdo da docura dos frutos de ‘Navelina’, provenientes da zona de Tavira, em cada uma das
datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de
cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Acidez

O teor de acidos apresentou uma tendéncia em 160 -

diminuir durante todo o periodo em estudo 1,60 -

(Figura 194). No pomar de Tavira, a acidez foi 1401

1,20 1
sempre inferior, em comparagdo com a acidez dos 1,00 1 Q\Q\e\w Sives

frutos do pomar de Silves. 0.80 1 —o— Tavra
0,60 -

Nas provas organolépticas, até 15 de Novembro a 0.40 |

maioria dos provadores considerou que os frutos 0,20 4

. . ;. . 0,00
de Silves estavam demasiado acidos (Figura 195). Outubro Novembro

Meses

Na tltima amostragem, 62% dos provadores

Figura 194 - Evolucdo da acidez (g de acido

) ) citrico/100 ml), na variedade ‘Navelina', em dois pomares.
dos frutos provenientes do pomar de Tavira, 0S Ag barras verticais representam o erro padrio

considerou que a acidez era a adequada. No caso

provadores consideraram os frutos demasiado acidos na primeira amostragem (Figura 196) Nas seguintes
provas, mais de 50% dos provadores considerou a acidez adequada ou insuficiente, mas s6 na ultima data se
verificou que a maioria dos provadores considerou a acidez adequada e diminuiu significativamente a

percentagem dos que consideravam os frutos demasiado acidos.

7% 12% 9% 6% 5%
15% 37% 33%
b
9 o
40% 53% 24% 43% 51%
64% 63%
76% 62%
18-10-2007 25-10-2007 31-10-2007 08-11-2007 15-11-2007 22-11-2007

Figura 195 - Classificacido da acidez dos frutos de ‘Navelina’, provenientes da zona de Silves, em cada uma das
datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de
cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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9% 14% 1%

27% 23%
42% 46%
49% 40%
73%
66%
18-10-2007 25-10-2007 08-11-2007 04-04-2007

Figura 196 - Classificacdo da acidez dos frutos de ‘Navelina’, provenientes da zona de Tavira, em cada uma das
datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de
cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Indice de maturacio e IGP — Citrinos do Algarve

A Figura 197 representa o indice resultante da
relagdo entre o teor de solidos soluveis totais e a

acidez. Pela analise da figura ¢ possivel

—A— Silves

*] M —o— Tavira

indice de matura¢do semelhante ao das amostras Outubro Novembro

determinar que este parametro aumenta ao longo

da maturacdo. E de se notar que as amostras

indice de Maturagao

colhidas no pomar de Silves apresentaram um

colhidas em Tavira. Nas figuras anteriores Meses

; . Oyt .
tinhamos visto que tanto o °Brix como a acidez Figura 197 — Evolugio do indice de maturagio, na

eram inferiores nos frutos de Tavira. Porém a variedade ‘Navelina’. As barras verticais representam o erro
razdo entre os dois pardmetros ¢ semelhante em padrdo

ambos 0s pomares.

Os consumidores consideram que os citrinos do Algarve se caracterizam por uma boa relagdo entre os
agucares e os acidos do fruto. Quando os frutos tém um baixo indice de matura¢do, os consumidores
consideram que os frutos ndo sdo caracteristicos do Algarve. Foi isso que aconteceu com as laranjas
‘Navelina’ que ao serem colhidas com um baixo indice de maturagdo foram consideradas pelo painel de
provadores como ndo correspondendo de forma alguma ao que eles esperavam de um citrino do Algarve.
Relativamente aos frutos de Silves, s6 na Gltima amostragem ¢ que a maioria dos provadores considerou que

de certa forma, aquelas laranjas eram representativas dos citrinos do Algarve (Figura 198).

6% 6% 3%
24% 23% 23%
33% 24%
43%
43% 51% *°° 54%
67% o
6% 70%
54%
18-10-2007 25-10-2007 31-10-2007 08-11-2007 15-11-2007 22112007

Figura 198 - Classificacdo da identificacio com a IGP para os frutos de ‘Navelina’ provenientes de Silves,
em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas
realizadas com um painel de cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a
escala apresentada na pag. 21.

No caso dos frutos provenientes do pomar de Tavira, os frutos nunca foram considerados pela maioria dos

provadores como correspondendo a um citrino do Algarve (Figura 199).
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17% 14%

24%
46%
54% 319% 55%
o
76%

83%
18-10-2007 25-10-2007 08-11-2007 15-11-2007
Figura 199 - Classificacdo da identificacio com a IGP para os frutos de ‘Navelina’ provenientes de
Tavira, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdao de
acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Sabor

A Figura 200 demonstra a avaliagdo do sabor

pelos provadores nas provas organolépticas. = Silves

—o— Tavira

Numa escala de 1 (Mau) a 5 (Muito bom), os 44

provadores consideraram que o sabor dos frutos

Sabor
w
L

se encontrava entre o nivel 2 e o 3, durante quase

todo o periodo em que se realizaram as 27

amostragens de frutos. Os frutos de Silves foram

. . Out Nov Dez
melhor classificados do que os de Tavira. A

Meses

avaliacdo do sabor foi melhorando com o tempo - : :
Figura 200 — Evolucio do sabor, na variedade ‘Navelina',

durante todo o periodo em estudo. em dois pomares. As barras verticais representam o erro
Os resultados  detalhados das  provas padrdo

organolépticas quanto ao sabor podem ser observados na Figura 201 e na Figura 202, para os pomares de

Silves e Tavira, respectivamente.

% 17% 9% 2a% 9% 6% 2% 3% 3% 9% 8% 3% 109
40%
37%
o 44% 51% 37% 40%
9 41% o
n 249
39% % 34%
18-10-2007 25-10-2007 31-10-2007 08-11-2007 15-11-2007 22-11-2007

Figura 201 - Classificacdo do sabor dos frutos de ‘Navelina’, provenientes da zona de Silves, em cada uma das
datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de
cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

3% 0
- 21% 20% 6%

13% 14% 269%
b
51% 49%
31% 45%
33% 30%  35% 23%

18-10-2007 25-10-2007 08-11-2007 15-11-2007

Figura 202 - Classificacido do sabor dos frutos de ‘Navelina’, provenientes da zona de Tavira, em cada uma das
datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de
cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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Aparéncia do fruto

A Figura 203 demonstra a avaliagdo da aparéncia
do fruto pelos provadores nas provas
organolépticas. Numa escala de 1 (Mau) a 5
(Muito bom), os provadores consideraram que a
aparéncia dos frutos do pomar de Tavira se
encontrava entre o nivel 2 e o 3, durante toda a

amostragem. No pomar de Silves, a aparéncia do

w IN
L L

Aparéncia do fruto

N
L

—o— Silves
—o— Tavira

Out Nov

Meses

Dez

fruto melhorou bastante com o tempo, chegando a Figura 203 — Evolucio da aparéncia do fruto, na

ter uma média de 4, na ultima amostragem de

frutos.

variedade ‘Navelina’, em dois pomares. As barras verticais

representam o erro padrdo

Os resultados pormenorizados das provas organolépticas sdo apresentados na Figura 204 e na Figura 205.

3%

17% 20% 26%
26%
23%
17%
24% 46%

46% 45%

18-10-2007 25-10-2007 31-10-2007

9% 14% 3% 9%

08-11-2007 15-11-2007

5%

23%
20%
34%
54%
54%

22- 11-2007

Figura 204 - Classificacio da aparéncia dos frutos de ‘Navelina’, provenientes da zona de Silves, em cada uma
das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de
cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

20%

37%
18-10-2007 25-10-2007

189
30% o 26%
26%
13% 26%
37%
33%

34%
26%

1% 3% 1%

37%
08-11-2007 15-11-2007

Figura 205 - Classificacdo da aparéncia dos frutos de ‘Navelina’, provenientes da zona de Tavira, em cada uma
das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de
cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Aparéncia da polpa

A Figura 206 demonstra a avaliagdo da aparéncia
da polpa do fruto pelos provadores nas provas
organolépticas. Numa escala de 1 (Mau) a 5
(Muito bom), os provadores consideraram que a
aparéncia da polpa se encontrava entre o nivel 2 ¢
0 3, durante quase toda a amostragem. Nota-se
uma evolugdo positiva na avaliagdo deste
parametro para os dois pomares.

Os resultados das provas organolépticas de cada
uma das datas de amostragem revelaram que parte

significativa dos provadores considerou o aspecto

Aparéncia da polpa
w
|

—a— Silves

—o— Tavira

Out Nov

Meses

Dez

Figura 206 — Evolucio da aparéncia da polpa, na
variedade ‘Navelina’, em dois pomares. As barras verticais

representam o erro padrio.

da polpa como sendo mediocre (sectores verde claro), nas varias datas de amostragem dos frutos do pomar

de Silves (Figura 207) e do pomar de Tavira (Figura 208).
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Figura 207 - Classificacdo da aparéncia da polpa dos frutos de ‘Navelina’, provenientes da zona de Silves, em
cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com
um painel de cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na
pag. 21.

3% % 3%
17% 15% 12% 20% ’ 20% 8% 3%
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27%
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Figura 208 - Classificacdo da aparéncia da polpa dos frutos de ‘Navelina’, provenientes da zona de Tavira, em
cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com
um painel de cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na
pag. 21.

Aroma

O aroma foi dos frutos de ‘Navelina’ foi avaliado

—oa— Silves

por um painel de cerca de 35 provadores ¢ a

—o— Tavira

média das classificagdes atribuidas em cada uma 4

das datas de amostragem ¢ apresentada na Figura

Aroma
w
L

209. No caso do pomar de Tavira, a média foi

sempre inferior a 3, o que revela que os 27

provadores consideraram estes frutos ‘ ‘ ‘
Out Nov Dez

insuficientemente aromaticos. No pomar de Silves
Meses

os valores foram semelhantes, embora . . . -
Figura 209 — Evolucio do aroma, na variedade ‘Navelina’,

ligeiramente mais altos numa amostragem a em dois pomares. As barras verticais representam o erro

principios de Novembro. padrdo

Os resultados detalhados das provas organolépticas podem ser consultados na Figura 210 e na Figura 211.

9% o 6% 9% 9% 8% 3%
20% 15% 23% 23% . 22%
33% 15%
39%

9

41% 31%
52%  38% 51%
54% 52%
18-10-2007 25-10-2007 31-10-2007 08-11-2007 15-11-2007 22-11-2007

Figura 210 - Classificacdo do aroma dos frutos de ‘Navelina’, provenientes da zona de Silves, em cada uma das
datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de
cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.
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Figura 211 - Classificacdo do aroma dos frutos de ‘Navelina’, provenientes da zona de Tavira, em cada uma das
datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um painel de
cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na pag. 21.

2. Tangera ‘Carvalhais’

A colheita desta variedade teve inicio no dia 15 de Outubro de 2007 no pomar de Silves.

Diametro / Altura

A relagdo entre o didmetro equatorial do fruto ¢ a
sua altura (didmetro longitudinal) ¢ um bom
indicador da forma do fruto. Na tingera
‘Carvalhais’ este valor foi proximo de 1,10
durante todo o periodo em estudo (Figura 212).
Isso indica que o fruto ¢ ligeiramente achatado.
As oscilagdes ao longo de todo o periodo estdo
dentro dos limites das barras de erro padrdo e
devem-se provavelmente a uma certa falta de

uniformidade dos frutos desta variedade.

Espessura da casca

A espessura média da casca da tangera
‘Carvalhais’ situou-se entre os 2 e os 4 mm
(Figura 213) verificaram-se oscilagdes deste valor
durante o periodo estudado mas ndo se observa

uma clara tendéncia da evolugao deste parametro.

1,15
110 W
1,05
1,00

0,95 4

0,90 T T
Outubro Novembro Dezembro

Meses

Figura 212 — Evolucdo da relacio didmetro/altura, na
tangera ‘Carvalhais’ de um pomar de Silves, na campanha
2007/2008. As barras verticais representam o erro padrao.

4
N W

Qutubro Novembro Dezembro

Espessura da casca (mm)

Meses

Figura 213 — Evoluciao da espessura da casca do fruto
(mm), na tangera ‘Carvalhais’ de um pomar de Silves, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o erro
padrio.



Projecto Agro 935- Valorizagdo dos Citrinos do Algarve — IGP pela programagdo das colheitas e melhoria da qualidade. 86

Percentagem de sumo

A percentagem de sumo foi sempre superior a
50%, nas 10 amostragens de frutos realizadas 70
(Figura 214). Os valores mantiveram-se e ® e g an
3 50
constantes desde meados de Outubro, até ao final S 0
£
das amostragens, a meados de Dezembro. g 0
é 20 -
a 10
0 T
Outubro Novembro Dezembro
Meses

Figura 214 — Evolucio da percentagem de sumo, na
tingera ‘Carvalhais’ de um pomar de Silves, na campanha
2007/2008. As barras verticais representam o erro padrao.

Parametro de cor — “L”

O parametro “L” de Hunter-Lab aumentou
80 -

durante os meses de Outubro e Novembro e 75 ]

depois manteve-se relativamente estavel durante o 70
més de Dezembro (Figura 215). ZZ
55
50 -

45 4

40

Outubro Novembro Dezembro

Meses

Figura 215 — Evolucio do parimetro de cor “L” — Hunter-
Lab, na tingera ‘Carvalhais’ de um pomar de Silves, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o erro
padrio.

Parametro de cor — “a”

O parametro “a” apresentava valores inferiores a -
10 no inicio do estudo desta variedade e teve uma 25 1
pequena evolugdo positiva durante o més de
Outubro. Posteriormente os valores aumentaram
bastante, durante todo o més de Novembro.

Durante 0 més de Dezembro a subida foi mais

Parametro a - Hunter-Lab

ligeira (Figura 216). A ultima medi¢do foi de 15

25,3, um valor relativamente elevado para este ’ Outubro " Novembro Dezembro

Meses

parametro.

Figura 216 — Evolucdo do parimetro de cor a — Hunter-
Lab, na tingera ‘Carvalhais’ de um pomar de Silves, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o erro
padrao.
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Parametro de cor — b

O parametro “b” medido na tangera ‘Carvalhais’
de um pomar de Silves teve a evolucdo que se
apresenta na Figura 217. Os valores aumentaram
até finais de Novembro e depois mantiveram-se
sem grandes alteragdes até ao fim do periodo do
estudo.

Indice de cor

O indice de cor aumentou durante todo o periodo
do estudo (Figura 218). Na ultima medigdo, o
indice de cor era de 11,4, um valor que indica que
o fruto estava com uma cor alaranjada ndo muito
intensa.

Teor de sdlidos soluveis totais e docura

O teor de solidos soluveis dos frutos de tangera
‘Carvalhais’ subiu durante todo o periodo em que
se estudou a maturagdo desta cultivar (Figura
219). Mesmo assim, essa evolu¢do ndo foi muito
acentuada, dado que os valores passaram de 10 a
11 durante mais de dois meses. Esta variedade
mantém os valores de °Brix aceitaveis para
consumo durante um longo periodo.

Os resultados de cada uma das provas

organolépticas sdo apresentados na Figura 220.

40 4
35 4
30 4
25
20 -

Parametro b - Hunter-Lab

Outubro ' Novembro ' Dezembro

Meses

Figura 217 — Evolucio do parametro de cor “b”— Hunter-
Lab, tangera ‘Carvalhais’ de um pomar de Silves, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o erro
padrio.

indice de cor
o

T
Outubro Novembro Dezembro

Meses

Figura 218 — Evolucao do indice de cor (IC), na tingera
‘Carvalhais’ de um pomar de Silves, na campanha
2007/2008. As barras verticais representam o erro padrdo.

° Brix

Outubro ‘ Novembro Dezembro

Meses

Figura 219 — Evolucfo do °Brix da tingera ‘Carvalhais’ de
um pomar de Silves, na campanha 2007/2008. As barras

Na oltima amostragem os  provadores verticais representam o erro padrio.

consideraram maioritariamente que a dogura era suficiente, havendo ainda 32% de provadores que

consideraram a dogura adequada.
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7% 15% 12% 14% 9% 13%
34%
30% N
24% 50% 34% 57%33% 54%
63% 61% 38%
52%
18-10-2007 25-10-2007 31-10-2007 08-11-2007 15-11-2007 22-11-2007
3%3% % 16% 24% 20%
34% 32%
44%
46%
50% 35%
42% 48%
29-11-2007 05-12-2007 12-12-2007 19-12-2007

Figura 220 - Classificacdo da docura dos frutos de tingera ‘Carvalhais’, provenientes da zona de Silves, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na
pag. 21.

Acidez

A acidez dos frutos de tangera ‘Carvalhais’ 18 1
determinada por titulagdo teve varias oscilagdes 161
. . ~ 1,4 4

durante os meses de monitoriza¢do do estado de
~ . 1,2

maturacdo dos frutos (Figura 221). Houve uma
1,0

tendéncia para a diminuicdo os valores mas a
0,8 4
finais de Novembro houve um ligeiro aumento da 06

. e~ , . Outubro Novembro Dezembro
acidez. Esta variacdo também foi observada na
Meses

apreciacdo feita pelos provadores durante as
provas organolépticas (Figura 222). Figura 221 — Evolucido da acidez (g de acido citrico/100
ml) da tingera ‘Carvalhais’ de um pomar de Silves, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o erro

padrdo.
3% 3% 14% 8%
29%
3% ’ 37%
41% y
48% 45%
52%
67% 56% 47%
68% 49%
18-10-2007 25-10-2007 31-10-2007 08-11-2007 15-11-2007 22-11-2007
6% 19% 13% 21% 10% 12% 15%
44%
50%
73%
29-11-2007 05122007 12122007 19-12-2007

Figura 222 - Classificacio da acidez dos frutos de tingera ‘Carvalhais’, provenientes da zona de Silves, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na
pag. 21.
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Indice de maturacio e IGP — Citrinos do Algarve

O indice de maturagdo da tangera ‘Carvalhais’
aumentou com o tempo mas teve uma pequena
descida a finais de Novembro (Figura 223). Nas
ultimas 3 datas de amostragem o indice de
maturagdo apresentou valores proximos de 10. S
nessas ultimas 3 amostragens ¢ que os provadores
consideraram que os frutos correspondiam aquilo
que eles esperam de um citrino do Algarve (Figura
224)

3% 6%

27%
33% 37%
44% 37% 45%
50% 57%  50%
73% 54%

18-10-2007 25-10-2007 31-10-2007

3%

50%

42%
29-11-2007 05-12-2007

Figura 224 - Classificacio da identificacdo com a IGP para os frutos de tingera ‘Carvalhais’ provenientes
de Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas
organolépticas realizadas com um painel de cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdao de

acordo com a escala apresentada na pag. 21.

Sabor

A Figura 225 demonstra a avaliagdo do sabor
pelos provadores nas provas organolépticas.
Numa escala de 1 (Mau) a 5 (Muito bom), os
provadores consideraram que o sabor dos frutos se
encontrava entre o nivel 2 e¢ o 4, durante toda a
amostragem, sendo que houve uma tendéncia de
melhoria na apreciacdo dos provadores.

O resultado de cada uma das provas

organolépticas ¢ apresentado na Figura 226.

23%
35%
47%

- - N N
o o o ()
L L L I

indice de Maturagio

o
L

M

Outubro

Novembro

Meses

Dezembro

Figura 223 — Evolucdo do indice de maturacdo, da

tingera ‘Carvalhais’

de um pomar de Silves,

na

campanha 2007/2008. As barras verticais representam o erro

padréo.

9%

08-11-2007

10% 21%

69%
12-12-2007

6%

15-11-2007

15%

S @

58%
19-12-2007

5%

22-11-2007

Out
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Figura 225 — Evolucio do sabor, da tingera ‘Carvalhais’
de um pomar de Silves, na campanha 2007/2008. As barras
verticais representam o erro padréo.
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7% 3% 479 3% 15% 24% % 9% 12% 1% 3%
21% 15% 28% 25%
37% 20%
33% 34%
37%
40% 24% 41%
52% 34% 44%
18-10-2007 25-10-2007 31-10-2007 08-11-2007 15-11-2007 22-11-2007
16% 13% 13% %30 7% 14% 15% 15%
o 28%
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36% 34%
46% 49% 51%
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Figura 226 - Classificaciio do sabor dos frutos de tingera ‘Carvalhais’, provenientes da zona de Silves, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na
pag. 21.

Aparéncia do fruto

(&)
|

A aparéncia dos frutos era inicialmente bastante

S
I

fraca mas foi evoluindo positivamente ao longo do

periodo de maturagdo do fruto (Figura 227). Apos

Aparéncia do fruto
w
|

final de Novembro a aparéncia do fruto manteve-

N
I

se sem grandes alteragdes. Estes resultados podem

ser confirmados pelos graficos de sectores Out Nov Dez
Meses

apresentados na Figura 228. . - -
Figura 227 — Evolucao da aparéncia do fruto da tingera

‘Carvalhais’ de um pomar de Silves, na campanha
2007/2008. As barras verticais representam o erro padrao.

10% 12% 9% 18% 21% 17% 9% 179% 6% 3% Ho9
o 30%
13% 33%
27% 43%
299 45%
520, 32% 29% % 7 34%
47% 4%
18-10-2007 25-10-2007 31-10-2007 08-11-2007 15-11-2007 22-11-2007
N
19% 22% 10% 3% 24% 7
26% 28% 17%
35%
59% 64% 34% 52%
29-11-2007 05-12-2007 12-12-2007 19-12-2007

Figura 228 - Classificacdo da aparéncia dos frutos de tingera ‘Carvalhais’, provenientes da zona de Silves, em
cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com
um painel de cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na
pag. 21.
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Aparéncia da polpa

A aparéncia da polpa foi avaliada pelos
provadores e os resultados sdo apresentados na
Figura 229 e na Figura 230. A partir de principios
de Novembro, os provadores fizeram uma
avaliacdo positiva da aparéncia da polpa dos
frutos. A melhor classificagdo foi obtida a 5 de

Dezembro.

79 3% 6% 9% 3% 3%

46%
18-10-2007 25-10-2007 31 10-2007

3% 13% 10%

32%
38%
46% 32%
41%
46% 58% 46%
o

29-11-2007 05-12-2007

Aparéncia da polpa
w e (4]
| | |

N
I
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Figura 229 — Evolucio da aparéncia da polpa da tangera
‘Carvalhais’ de um pomar de Silves, na campanha
2007/2008. As barras verticais representam o erro padrao.
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Figura 230 - Classificacio da aparéncia da polpa dos frutos de tingera ‘Carvalhais’, provenientes da zona de
Silves, em cada uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas
realizadas com um painel de cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala

apresentada na pag. 21.

Aroma

Na Figura 231 apresentam-se os resultados da
avaliagdo do aroma do fruto pelos provadores nas
provas organolépticas. Numa escala de 1 (Mau) a
5 (Muito bom), os provadores consideraram que o
aroma se encontrava entre o nivel 2 e o 3,5,
durante toda a amostragem. Nota-se uma evolugio
positiva na avaliagdo deste parametro durante o
periodo de maturagdo do fruto.

Os resultados de cada uma das provas podem ser

observados na Figura 232.

Aroma
w
|

Out

Meses

Figura 231 — Evoluc¢ao do aroma da tangera ‘Carvalhais’
de um pomar de Silves, na campanha 2007/2008. As barras
verticais representam o erro padréo.



Projecto Agro 935- Valorizagdo dos Citrinos do Algarve — IGP pela programagdo das colheitas e melhoria da qualidade. 92

0% 12% 12% 12% 6%

3% 9% 1% 6% 13%

7%
. 2 17% 5
23% 30%
35% 29%
43% 27% ’
b
30% 49%  4T%

42% 60% 57%
18-10-2007 25.10-2007 31-10-2007 08-11-2007 15-11-2007 22-11-2007
3% 16% 13% 10% 10% 7% 2%

17%
2% 32%
21% 29%
59%

55%

59%
29-11-2007 05-12-2007

45%
12-12-2007 19-12-2007

Figura 232 - Classificacdo do aroma dos frutos de tingera ‘Carvalhais’, provenientes da zona de Silves, em cada
uma das datas de amostragem. Cada grafico representa o resultado das provas organolépticas realizadas com um
painel de cerca de 35 provadores. As cores dos sectores dos graficos estdo de acordo com a escala apresentada na

pag. 21.

3. Clementina ‘Fina’

A colheita de amostras desta variedade teve inicio no dia 15 de Outubro de 2007 para o pomar de Silves e no

dia 17 de Outubro de 2007 para o pomar de Tavira.

Diametro / Altura

A relacdo diametro/altura medida em frutos de
clementina ‘Fina’ apresentou bastantes oscilagdes
ao longo do periodo de maturacao (Figura 233).
Os valores situaram-se acima de 1,10, o que
corresponde a frutos achatados, como ¢ o caso de

todas as tangerinas.

Espessura da casca

A espessura da casca da clementina ‘Fina’ foi de
cerca de 2 mm durante todo o periodo de
maturacgdo do fruto (Figura 234). Este valor revela
que o fruto tem uma casca fina, o que estd

associado a um fruto de qualidade.

1,30 4

1,20 4

1,10 4 —a— Silves

—o— Tavira

1,00 4

0,90

Outubro Novembro Dezenbro

Meses

Figura 233 — Evoluciao da relacio diametro/altura, na
clementina ‘Fina’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padréo

—aA— Silves

—o— Tavira

Espessura da casca (mm)

Outubro Novembro Dezembro

Meses

Figura 234 —. Evolucdo da espessura da casca do fruto
(mm), na clementina ‘Fina’, em dois pomares. As barras
verticais representam o erro padrdo
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Percentagem de sumo

A percentagem de sumo era de cerca de 60% nos 0.

frutos dos dois pomares estudados (Figura 235). A 60 |
o
. £
partir de meados de Novembro, observou-se uma 7 %4
. . -~ 3 40 -
diminuicdo da percentagem de sumo. £ .
S 30| —a— Silves
E —o— Tavira
g 20 |
10 4
0

T
Outubro Novembro Dezembro

Meses

Figura 235 - Evolucio da percentagem de sumo, na
clementina ‘Fina’, em dois pomares. As barras verticais

Parimetro d “p» representam o erro padrdo
arametro de cor —

Nos frutos de Silves, o parametro “L” apresentou

uma tendéncia crescente até meados de 80 |
Novembro, estabilizando os valores a partir desse 33
momento (Figura 236). No pomar de Tavira, os 22
valdes eram inicialmente mais altos mas foram :2 4 Sives
descendo até¢ ser semelhantes aos apresentados ol e
pelos frutos de Silves. gg

Outubro Novembro Dezembro

Meses

Figura 236 —. Evolu¢do do parimetro de cor “L” —
Hunter-Lab, na clementina ‘Fina’, em dois pomares. As
barras verticais representam o erro padrao

Parametro de cor — “a”

O parametro “a” sofreu um forte aumento durante 35 |
o més de Novembro, estabilizando posteriormente
(Figura 237).

Parametro a - Hunter-Lab

Outubro ‘ Novembro Dezembro
Meses

Figura 237 —. Evolu¢do do parametro de cor a — Hunter-
Lab, na clementina ‘Fina’, em dois pomares, na. As barras
verticais representam o erro padrao
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Parametro de cor — “b”

O parametro “b”, nos frutos provenientes de
Silves subiu até finais de Novembro e estabilizou
em seguida (Figura 238). No pomar de Tavira, o
parametro “b” apresentou valores praticamente

constantes durante todo o periodo de observacodes.

Indice de cor

O indice de cor subiu até finais de Novembro,
indicando que o fruto estava em mudanga de cor
(Figura 239). Atingido um valor acima de 15,
indicador de uma cor laranja intensa, os valores

sofreram apenas pequenas oscilagdes.

Teor de solidos soluveis totais

de

clementina ‘Fina esta representado na Figura 240.

O teor de solidos solaveis dos frutos
Verifica-se uma tendéncia para o aumento dos
valores, acompanhado de oscilagdes dificeis de
explicar. Poderdo dever-se a periodos de chuva
que provocam alguma reducdo dos valores do

°Brix.

94
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30 + —o— Tavira

20 4

Parametro b - Hunter-Lab

Qutubro Novembro Dezembro

Meses

Figura 238 — Evolucio do parametro de cor “b”— Hunter-
Lab, na clementina °‘Fina’, em dois pomares,
campanha 2007/2008.. As barras verticais representam o
erro padrao

na
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Figura 239 — Evolu¢io do indice de cor (IC), na
clementina °‘Fina’, em dois pomares na campanha
2007/2008. As barras verticais representam o erro padrdo

° Brix
N
o
|

—A— silves
—o— Tavira

Outubro Novembro Dezembro

Meses

Figura 240 — Evolucio do Brix, na clementina ‘Fina’, em
dois pomares, na campanha 2007/2008. As barras verticais
representam o erro padréo.
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Acidez

A evolucao da acidez dos frutos estd representada
na Figura 241. Constata-se um decréscimo da
acidez dos frutos durante a fase de maturacdo. O
comportamento da evolucdo da acidez ¢ idéntico
para os dois pomares, mas ¢ nitido que o pomar
que apresenta valores de acidez mais elevados ¢ o
de Silves.

Indice de maturacio

A Figura 242 representa o indice resultante da
relacdo entre o teor de solidos soltveis totais ¢ a
acidez. Pela analise da figura ¢é possivel
determinar que este pardmetro aumenta ao longo
da maturagdo. E de se notar que as amostras
colhidas nos dois pomares (Silves e Tavira)
apresentam um indice de maturagdo semelhante ao
longo de todo o periodo. Uma das determinacdes
realizadas nos frutos de Tavira ndo se enquadra na
evolugdo normal deste indice, podendo dever-se a

algum erro.

Sabor

A Figura 243 demonstra a avaliagdo do sabor
pelos provadores nas provas organolépticas.
Numa escala de 1 (Mau) a 5 (Muito bom), os
provadores consideraram que o sabor dos frutos se
encontrava entre no nivel 2 no inicio da
monitorizacdo. Posteriormente, os valores foram
subindo, sem se observarem diferencas

significativas entre pomares.

1,6

—A— Silves
—o— Tavira

Outubro Novembro ‘ Dezembro

Meses

Figura 241 — Evolucio da acidez (g de acido citrico/100
ml), na clementina ‘Fina’, em dois pomares. As barras
verticais representam o erro padrdo
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Figura 242 — Evolucio do indice de maturagio, na
clementina ‘Fina’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrdo
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Figura 243 — Evolucio do sabor, na clementina ‘Fina’, em
dois pomares. As barras verticais representam o erro padrao
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Aparéncia do fruto "= sives

57 —o— Tavira

A Figura 244 demonstra a avaliagdo da aparéncia
do fruto pelos provadores nas provas 47
organolépticas. Numa escala de 1 (Mau) a 5

(Muito bom), os provadores consideraram que a

Aparéncia do fruto
w
|

aparéncia dos frutos se encontrava entre o nivel 2

e 0 4, aumentando até finais de Novembro. 1 ‘ ‘ | ‘ ‘ | ‘ ‘ |
Out Nov Dez
Meses
Figura 244 - Evolucio da aparéncia do fruto, na

clementina ‘Fina’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padrdo

Aparéncia da polpa

Na Figura 245 apresenta-se a avaliacdo da
aparéncia da polpa do fruto pelos provadores nas
provas organolépticas. Numa escala de 1 (Mau) a 47

—a— Silves

5 (Muito bom), os provadores consideraram que a

—o—Tavira

aparéncia da polpa se encontrava no nivel 3 no

Aparéncia da polpa
w
|

inicio do periodo de amostragem. Durante o 21
periodo de maturagdo, este pardmetro evoluiu ; ‘ ‘ ‘
.. . Oi
positivamente ate ao momento da colheita, u Nov pez
Meses
embora com algumas oscilagdes. . - .
£ ¢ Figura 245 - Evolucdo da aparéncia da polpa, na

clementina ‘Fina’, em dois pomares. As barras verticais
representam o erro padréo.

Aroma

Na Figura 246 apresenta-se a avaliagdo do aroma

do fruto pelos provadores nas provas —e— Sikes

—o— Tavira

organolépticas. Numa escala de 1 (Mau) a 5 4
(Muito bom), os provadores consideraram que o

aroma se encontrava entre o nivel 2 e o 3, até

meados de Novembro. A partir dessa data, a 21

avaliacdo do aroma passou a apresentar valores

: : (o] N D
superiores a 3 nos dois pomares. u o o

Meses

Figura 246 — Evolucio do aroma, na clementina ‘Fina’,
em dois pomares. As barras verticais representam o erro
padrao
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4. ‘Clementina de Nules’

A colheita desta variedade teve inicio no dia 15 de Outubro de 2007 para o pomar de Silves, no dia 17 de

Outubro de 2007 para o pomar de Tavira e no dia 14 de Novembro de 2007 para o pomar de Benaciate.

Didametro / Altura

A relagdo didmetro/altura aumenta nas fases
iniciais de desenvolvimento do fruto, dado que

este vai ficando mais achatado. Na Figura 247

pode-se observar essa evolucdo nas primeiras e Sives
amostragens do pomar de Silves. Durante o més 110 ] +;:;iia‘e
de Outubro, os frutos desse pomar ndo tinham 1,004

ainda a forma caracteristica da ‘Clementina de 080

. . Outubro Novenbro Dezenbro
Nules’. Depois, a forma do fruto estabilizou e os

Meses

valores sofreram apenas algumas oscilagdes até ao
Figura 247 — Evolucdo da relacio didmetro/altura, na

‘Clementina de Nules’, em trés pomares, na campanha
tendéncia referida anteriormente também se 2007/2008. As barras verticais representam o erro padrdo.

momento da colheita. No pomar de Tavira a

observa mas com menor clareza. No pomar do Benaciate, as amostragens iniciaram-se mais tarde, quando o
fruto ja tinha a forma caracteristica da cultivar. Em todos os casos, a forma do fruto na altura da colheita era

a caracteristica da cultivar.

Espessura da casca

Na Figura 248 podemos observar que a espessura

—aA— Silves

da casca do fruto desta cultivar oscilou entre 1,5 e

—o— Tavira

3 mm durante todo o periodo em que se realizou o

Benaciate

estudo. Isto demonstra que a casca do fruto da

Espessura da casca (mm)

‘Clementina de Nules’ produzida nas diferentes 0

. . . , QOutubro ‘ Novembro ‘ Dezembro
zonas do Algarve (Silves, Tavira ¢ Benaciate) ¢

Meses

bastante fina. O facto de ndo haver alteracdes da

espessura da casca dd a entender que ndo havia Figura 248 — Evolucio da espessura da casca do fruto
(mm), na ‘Clementina de Nules’, em trés pomares, na

campanha 2007/2008. As barras verticais representam o erro
padrao.

tendéncia dos frutos para o empolamento.
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Percentagem de sumo

A percentagem de sumo dos frutos manteve-se 0.

praticamente constante ao longo de todo o periodo 60 | —
. o ° Pl SIS S S,

deste estudo (Figura 249). As pequenas oscilagdes 5 504 g =
Q

verificadas devem-se certamente a variabilidade | & “| —— Sives
% 30 4 —o— Tavira

que normal decorre do erro de amostragem. Em g ol Benadiate

termos de percentagem de sumo no fruto, a | & |

‘Clementina de Nules’ apresentou uma Optima 0

. , Qutubro Novembro Dezembro
qualidade, desde meados de Outubro até meados

Meses

de Dezembro, data em que foi colhida. Nao se

Figura 249 — Evolucdo da percentagem de sumo, na
. A ‘Clementina de Nules’, em trés pomares, em trés pomares,
mesmo no ltimo més. Os valores foram sempre p, campanha 2007/2008. As barras verticais representam o

(excepto numa data e num pomar) superiores a erro padrdo.

verificou assim nenhuma perda de sumo, nem

50%, chegando em algumas datas proéximo dos 60%. Esta percentagem de sumo ¢ um bom indicador de

qualidade tanto para esta cultivar como para qualquer citrino.

Parametro de cor — “L”

O parametro de cor “L” indica a luminosidade da
. 80 -
casca do fruto. Em todos os 3 pomares abrangidos 75 ]
70

no projecto, este parametro aumentou até finais de o |

—aA— Silves

Novembro, momento a partir do qual se observa 601
55 4

uma estabilizacdo dos valores. (Figura 250). 50 |
45 4
40 {
35
30

—oe— Tavira

Benaciate

Outubro Novembro Dezenbro

Meses

Figura 250 — Evolu¢do do parimetro de cor “L” -
Hunter-Lab, na ‘Clementina de Nules’, em trés pomares,

na campanha 2007/2008. As barras verticais representam o
Parametro de cor — “a” erro padrio.

O parametro “a” indica a evolucdo da cor entre o ‘0.

verde e o vermelho. Nas primeiras amostragens, 22
25
20 -
15
10

no més de Outubro, os valores de a eram muito

—aA— Silves

baixos (Figura 251). Posteriormente, durante o

—o— Tavira

més de Novembro, os valores aumentam

Benaciate

rapidamente, o que ¢ indicador de uma

Parametro a - Hunter-Lab

-10 |

significativa altera¢do da cor do fruto. No més de

Dezembro o valor de a continua a aumentar mas Outubro " Novembro Dezembro

Meses

de uma forma menos significativa, tendendo para
Figura 251 — Evolucdo do parimetro de cor a — Hunter-
Lab, na ‘Clementina de Nules’, em trés pomares, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o
erro padrao.

estabilizar no final do periodo de amostragens.
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Parametro de cor — b

O parametro “b” do sistema “Hunter-Lab” usado ‘0.

para definir a cor dos citrinos, apresentou uma 35

. o g . 30 4
subida gradual desde o inicio das amostragens de
25 4

frutos, durante os meses de Outubro ¢ Novembro 20 | —a—Sives

—o— Tavira
15 4

(Figura 252) Durante o més de Dezembro os

Benaciate

10 -

Parametro b - Hunter-Lab

valores mantiveram-se sem grande evolugao.

T
Outubro Novembro Dezembro

Meses

Figura 252 — Evolucio do parametro de cor “b”— Hunter-
Lab, na ‘Clementina de Nules’, em trés pomares, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o

erro padréo.
indice de cor
A Figura 253 representa a evolugdo do indice de »5
cor (IC= 1000xa/L.xb) da ‘Clementina de Nules’ 204
em 3 pomares de diferentes zonas do Algarve. 12
Este pardmetro aumentou gradualmente ao longo °] :f:t‘:

Benaciate

indice de cor
o

de todo o periodo de amostragem, embora se

verifique uma tendéncia para a estabilizacdo dos 45|

valores na Ultima data de amostragem dos

. . , Outubro Novembro Dezembro
pomares de Silves e Benaciate. Os valores s

Meses

comecaram a ser positivos a partir de meados de Figura 253 — Evolucdo do indice de cor (IC), na

Novembro. ‘Clementina de Nules’, em trés pomares, na campanha
Como se pode ver na Figura 254 (correspondéncia 2007/2008. As barras verticais representam o erro padrdo.

entre o valor de IC e o aspecto visual da cor do fruto), os valores negativos de IC correspondem a frutos com
cor verde, dificilmente aceites pelo mercado. Valores proximos de 5 sdo indicadores de frutos alaranjados
mas com alguma tonalidade esverdeada. Esses valores foram observados nesta cultivar a finais de
Novembro. Valores superiores indicam uma cor do fruto que permite a sua comercializagdo sem necessidade

de desverdizagdo. Esta clementina s6 comecou a apresentar esses valores a meados de Dezembro.

Figura 254 — Fotografia de frutos de ‘Clementina de Nules’ com diferentes indices de cor (IC).
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Teor de solidos soluveis totais

O teor de solidos soluveis totais representados na

Figura 255, embora apresente oscilagdes, sugere 13
uma tendéncia ligeiramente crescente para o 12 1

. . 11 — .
pomar de Silves. Nos restantes dois pomares os 8 @/@,H,f,@a;g T —a—silves

R . L. @ 10 - : —o—Tavira
valores mantém-se quase inalteraveis durante todo ol Benaciate
o periodo do estudo. Os frutos de Silves 8 |
apresentam valores de °Brix bastante superiores 7

. . 6

aos de Tavira e Benaciate. Outubro Novembro Dezembro

Meses

Figura 255 — Evolucdo do °Brix, na ‘Clementina de
Nules’, em trés pomares, na campanha 2007/2008. As
barras verticais representam o erro padrao.

Acidez
A evolugdo da acidez dos frutos esta representada
na Figura 256. Constata-se um decréscimo da 87
acidez dos frutos durante a fase de maturagdo. A 81
evolucdo foi semelhante em todos os pomares mas 1
. . 1,2 4 —A— Silves
os frutos de Silves apresentavam uma acidez o Tavira
superior a dos frutos dos restantes pomares. Na e Benaciate
ultima amostragem de Silves ha um aumento da 7
acidez. Isso pode dever-se a que esta amostra foi *0 T oututro Novembro Dezembro
colhida depois da colheita do pomar, tendo ficado Meses

Figura 256 — Evolucdo da acidez (g de acido citrico/100

) ml), na ‘Clementina de Nules’, em trés pomares. As barras
Neste caso, parece€ que€ as arvores deixadas ndo verticais representam o erro padréo

2 a 3 arvores para colher esta ultima amostra.

eram representativas do pomar.

Indice de maturacio

A Figura 257 representa a evolu¢do do indice de .

maturagdo (resultante da relacdo entre o teor de
20
solidos soluveis totais e a acidez). Pela analise da

—A— Silves

figura é possivel determinar que este pardmetro :
—o— Tavira

Benaciate

aumenta ligeiramente ao longo da maturacdo. E de

indice de Maturagao

se notar que apesar as amostras colhidas no pomar 51

de Silves apresentarem uma acidez e °Brix 0 ; ;
Outubro Novembro Dezembro

superiores aos dos restantes pomares, o indice de Meses

maturacgdo ¢ idéntico nos frutos oriundos das trés Figura 257 — Evolucdo do indice de maturacdio, na

localizagdes. ‘Clementina de Nules’, em trés pomares. As barras
verticais representam o erro padrdo



Projecto Agro 935- Valorizagdo dos Citrinos do Algarve — IGP pela programagdo das colheitas e melhoria da qualidade. 101

Sabor
A Figura 258 demonstra a avaliagdo do sabor pelos

provadores nas provas organolépticas. Numa

escala de 1 (Mau) a 5 (Muito bom), os provadores | 3 ;4
a + —a— Silves
consideraram que o sabor dos frutos se encontrava —o—Tavira
2 Benaciate
entre no nivel 3 no inicio das amostragens.
. ~ . 1 T t
Durante a amostragem, a avaliagdo do sabor foi Out Nov Dez

Meses

melhorando. Durante o més de Novembro, a Figura 258 — Evolucio do sabor, na ‘Clementina de

avaliacdo do pomar de Silves foi superior a dos Nules’, em trés pomares. As barras verticais representam o

) erro padrdo
restantes dois pomares.
Aparéncia do fruto 5
T L

Na Figura 259 apresenta-se a avaliacdo da e ﬁ :

- I

2
aparéncia do fruto pelos provadores nas provas | g F

g 31 —o— Tavira
organolépticas. Numa escala de 1 (Mau) a 5 | ¢ Benaciate

<, —5—Silves
(Muito bom), os provadores consideraram que a
aparéncia dos frutos se encontrava proximo do ! out ‘ Nov ‘ Doz ‘
nivel 2 no inicio do estudo.Com o tempo, a Meses

Figura 259 - Evolucio da aparéncia do fruto, na

aparéncia do fruto foi melhorando, até¢ chegar ou ‘Clementina de Nules’, em trés pomares. As barras

até ultrapassar o nivel 4. O pomar de Silves Vverticais representam o erro padrdo

produziu frutos com melhor aparéncia

Aparéncia da polpa

A avaliagdo da aparéncia da polpa do fruto pelos
provadores nas provas organolépticas numa escala
de 1 (Mau) a 5 (Muito bom) comegou por ter 44

valores pouco superiores a 3 mas foi melhorando

—a— Silves

com o tempo até atingir valores superiores a 4 em

Aparéncia da polpa
w
|

—o— Tavira
todos os pomares (Figura 260). Nao se 27 Penedere
encontraram diferencas significativas entre os . ‘ } ‘ ‘ } ‘ }
frutos dos trés pomares estudados. o Nev pez

Meses
Figura 260 — Evolucio da aparéncia da polpa, na

‘Clementina de Nules’, em trés pomares. As barras
verticais representam o erro padrao.
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Aroma
A Figura 261 reflecte a avaliacdo do aroma do s
b —a— Silves
fruto pelos provadores nas provas organolépticas. *:‘“’a_ t
enaciate

Numa escala de 1 (Mau) a 5 (Muito bom), os

Aroma
w
|

provadores consideraram que o aroma se

encontrava abaixo do nivel 3 no inicio do periodo

de maturacdo. Durante toda a amostragem. Nota-

se uma evolugdo negativa na avaliagdo deste Jan Fev Mar Abr
Meses

parametro para os dois pomares. Figura 261 — Evolucio do aroma, na ‘Clementina de

Nules’, em trés pomares. As barras verticais representam o
erro padrao

5. Laranjeira ‘Newhall’

A colheita desta variedade teve inicio no dia 15 de Outubro de 2007 para o pomar de Silves, no dia 17 de

Outubro de 2007 para o pomar de Tavira e no dia 14 de Novembro de 2007 para o pomar de Faro.

Diametro / Altura

A relacdo didmetro altura das laranjas ‘“Newhall’
1,05

foi sempre inferior a 1,0, que esta relacionado
1,00 -
com a forma alongada do fruto (Figura 262).
gkl
Este parametro teve uma descida a meados de ool =l *all_ =Ixg . Sives
' - —o— Tavira
Dezembro. 085 Faro
0,80
Out Nov Dez Jan Fev

Meses

Figura 262 — Evolucdo da relacdo didmetro/altura, na
variedade ‘Newhall’, em trés pomares, na campanha
2007/2008. As barras verticais representam o erro padrdo.

Espessura da casca 100 -
A espessura da casca da laranja ‘Newhall’ foi de | § o]
o
. . . 2
entre 4 ¢ 6 mm (Figura 263). Inicialmente os | § 69 . -
3 Mf\%ﬁ\& ’ = OTT g —a— Sives
frutos de Silves tinham a casca mais grossa. g 4 N P —o—Tavira
4 Faro
. . ~ 2 20
Posteriormente, os valores aproximaram-se, nao &
0,0
havendo diferengas entre pomares. Out Nov Dez Jan Fev
Meses

Figura 263 — Evolucio da espessura da casca do fruto
(mm), na variedade ‘Newhall’, em trés pomares, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o erro
padrdo.
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Percentagem de sumo

Na Figura 264 esta representada a evolucdo da

percentagem de sumo dos frutos. Apesar de 60 {
(<]
. o £ 5 o T = =
pequenas oscilagdes dos valores, a percentagem 2 ;‘?ﬁ“h R =7
. g 407 —a— Silves
de sumo manteve-se relativamente constante ao $ 30 o Tavira
~ r - g Faro
longo da maturacdo, com valores préximos a 57
10 -
50%.. ,

Out Nov Dez Jan Fev

Meses

Figura 264 — Evolucio da percentagem de sumo, na
variedade ‘Newhall’, em trés pomares, na campanha
2007/2008. As barras verticais representam o erro padrao.

Parametro de cor — “L”

O parametro de cor “L” (Figura 265) aumentou .

’, . . . 75 -
até meados de Novembro e diminui

70 4
. ~ 65 - 3 :
posteriormente, ao longo da maturagdo nos frutos. oo i:??%? = R

. A 55 —aA— Silves
Nos frutos do pomar de Silves, este pardmetro | —o Tavira
Faro
. . . 45 4
apresentou valores mais elevados nas primeiras 0]
. 35 4
amostragens mas depois os valores foram %

. Out Nov Dez Jan Fev
semelhantes nos diversos pomares.

Meses

Figura 265 — Evolu¢do do parametro de cor “L”
Hunter-Lab, na variedade ‘Newhall’, em trés pomares, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o erro

padrao.
Parametro de cor — “a”
O valor do parametro “a” aumentou ao longo do 0
periodo de maturagdo (Figura 266). O pomar de 15 4 O

Silves tinha frutos com este parametro mais alto.

—aA— Silves
—o— Tavira

Faro

indice de cor
o

Out Nov Dez Jan Fev
Meses

Figura 266 — Evolucao do parimetro de cor a — Hunter-
Lab, na variedade ‘Newhall’, em trés pomares, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o
erro padrao.
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Parametro de cor — “b”

O pardmetro “b” apresentou uma evolugdo

A . A . 70
semelhante a verificada no parametro “a” (Figura
60

267). Os valores foram sempre superiores a 20. 50 ]

40 +

D
% wﬁﬁ“fi- = SmemE —A— Silves
@/a/d —o— Tavira

Ap0s inicios de Novembro, os valdes foram iguais

20 A

ou superiores a 30.

Parametro b - Hunter-Lab

Out Nov Dez Jan Fev

Meses

Figura 267 — Evolucido do parametro de cor “b” — Hunter-
Lab, na variedade ‘Newhall’, em trés pomares, na
campanha 2007/2008. As barras verticais representam o

indice de cor erro padréio.

O valor do indice de cor subiu ao longo dos meses 0.

de Outubro, Novembro e Dezembro, em todos os 15 | o

pomares (Figura 268) No tnico pomar que foi . 1:

monitorizado apds finais de Dezembro, o valor do g 0

indice de cor estabilizou em valores proximos a 2 12

15, o que corresponde a um fruto com uma boa 15

coloragdo para ser vendido. R Nov Doz o rov
Meses

A mudanga de cor do fruto da-se no indice de cor
Figura 268 — Evolucéo do indice de cor (IC), na variedade

0 (zero) mas s6 com valores superiores a 5 ¢ que ‘Newhall’, em trés pomares, na campanha 2007/2008. As

. . barras verticais representam o erro padrao.
os frutos apresentam uma cor aceitavel (Figura

269). Esta variedade caracteriza-se por atingir valores mais elevados, como aconteceu neste caso.

Figura 269 — Fotografia de frutos de ‘Newhall’ com diferentes indicesde cor (IC).
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Teor de solidos soluveis totais

O teor de solidos soluveis subiu até principios de 13
Dezembro e foi superior nos frutos provenientes 12 XKH/E&
, . ] - Tppd

de Silves. (Figura 270). O pomar de Faro, apesar Mt -

~ ~ : . x 10 Ty =z ——Siles
de ter sido colhido mais tarde, ndo chegou a tingir | @ . ﬁ o Tavra

oDt ~ =X Faro
valores de °Brix tdo elevados como o pomar de 8
Silves. Mesmo assim, valores de 11 °Brix sdo 7
5 6 Out Nov Dez Jan Fev

bastante bons, dando uma sensa¢do de dogura ao
consumidor. Os dados das provas organolépticas Meses

Figura 270 — Evolucio do °Brix, na laranja ‘Newhall’, em

destes frutos ndo tinham sido analisados at¢ ao trés pomares, na campanha 2007/2008. As barras verticais

momento em que este relatorio foi redigido. representam o erro padréo.
Acidez
A evolugdo da acidez dos frutos esta 18
representada na Figura 271. Constata-se um 1? J\&L\&Eﬁ‘
4 . . ’ b = I‘ 1
decréscimo da acidez dos frutos durante a fase de 124 % zﬂT, T
1,0 4 : Trx —A—Silves
maturagdo. O comportamento da evolugdo da 038 = o Tavira
. y e 1At ~ 06 1 Faro
acidez ¢ idéntico para os tr€s pomares, mas o 04
. e . 0,2
pomar de Silves apresentou inicialmente valores 0.0
Out Nov Dez Jan Fev

de acidez mais elevados.
Meses

Figura 271 — Evolucio da acidez (g de acido citrico/100
ml), na laranja ‘Newhall’, em trés pomares. As barras
verticais representam o erro padrao

Indice de maturacio

O indice de maturagdo aumentou com tempo

N
[$)]
I

(Figura 272). Os pomares de Silves e Tavira 20 |

[}

M r . ~ g

foram colhidos com um indice de maturacdo g _

% 15 - —A— Silves

;. . . . = " .

proximo de 10. O pomar de Faro foi colhido mais 20l - LT = ~o— Tavra

3 - geﬁg{‘““ﬁ'i = ) Faro
tarde com um indice de maturagdo mais elevado. E =

0
Out Nov Dez Jan Fev

Meses

Figura 272 — Evolucio do indice de maturacgio, na laranja
‘Newhall’, em trés pomares. As barras verticais representam
o erro padrdo
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Sabor
54 —a— Silves
A avaliacdo do sabor do fruto feita pelo painel de —6—Tavira
Faro
. 41
provadores foi melhorando com o tempo. Mesmo TITT -
s * 11
assim, o pomar de Tavira foi colhido quando a ;% 31 It
avaliacdo dos provadores era ainda inferior a 3 5]
(Figura 273).
1 T | | | |
Out Nov Dez Jan Fev

No pomar de Faro, a partir de meados de Janeiro,

Meses

a avaliagdo dos frutos comegou a apresentar uma Figura 273 — Evolucio do sabor, na laranja ‘Newhall’, em

tendéncia no sentido de piorar. trés pomares. As barras verticais representam o erro padrao

5 - —a— Silves

Aparéncia do fruto

—o— Tavira

b=

Faro

=

A aparéncia do fruto melhorou até meados de 44

k=
F—

=

Dezembro, tendo tido depois oscilagdes e até

alguma tendéncia para piorar, no Unico pomar que

Aparéncia do fruto
w
|

continuou a ser monitorizado (Figura 274).

Out Nov Dez Jan Fev

Meses

Figura 274 — Evolugao da aparéncia do fruto, na laranja
‘Newhall’, em trés pomares. As barras verticais representam
o erro padrdo
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melhorando, até atingir o valor 4, no caso do Figura 275 — Evolucio da aparéncia da polpa, na laranja

pomar de Faro. ‘Newhall’, em trés pomares. As barras verticais representam
o erro padrdo.
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Aroma
O aroma do fruto foi melhorando at¢ meados de T
5 .
. —o— Tavira
Dezembro, momento em que o pomar de Silves Faro
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Figura 276 — Evolucio do aroma, na laranja ‘Newhall’,
em trés pomares. As barras verticais representam o erro
padrao
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I11.2.3.3. Evolucao de acucares e acidos organicos
durante a maturacao de ‘Valencia late’

Em Portugal, os citrinos sdo predominantemente
produzidos no Algarve o que se deve ao facto desta 7,00
regido possuir condi¢des edafo-climiticas muito | g &%
poo " .. 8 5,00 - w
favoraveis para a citricultura, permitindo que estes CI
w
sejam produzidos com qualidade. A qualidade dos .§ 3,00 +2‘f’:r°
L i . . 8 | lves
frutos citricos é, entre outros pardmetros, avaliada | § >®
1,00 4
com base no seu teor em acgticares e acidos 0.00
. N . ~ ' Fev Mar ‘ Abr Mai Jun Jul
Relativamente as determinag¢des efectuadas por
Meses
cromatografia liquida, verificou-se que os agucares

Figura 277 — Evolucdo da sacarose, na variedade
‘Valencia late’, em dois pomares.
superiores no pomar de Faro (Figura 277, Figura 278 e Figura 279).

sacarose, glucose e frutose existiam em quantidades

A sacarose predominou em todas as amostras. Os teores dos monossacaridos glucose e frutose eram
praticamente semelhantes. No pomar de Faro, todos os aguicares subiram ligeiramente ao longo do periodo de
maturagdo, embora apresentando oscilagdes importantes. Esta evolucdo ¢ semelhante & observada na Figura
86 (pag. 43), para o teor de solidos soluveis totais.
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Figura 279 — Evoluciao da glucose, na variedade Figura 278 — Evolucdo da frutose, na variedade

‘Valencia late’, em dois pomares. ‘Valéncia late’, em dois pomares.
A cultivar ‘Valencia late’ tem a caracteristica de 1,20
possuir uma acidez relativamente elevada, que se | § %]
\ L. s . , . 2 0,80 1

deve a presenca de acido citrico, principal acido | 2

s I§ 0,60 - —e— Faro
organico presente no sumo. Ao longo do processo § 040 Sihes
de maturacdo verificou-se que este acido diminui 3 0204
de concentragdo, existindo no entanto em maior 0,00

Fev Mar Abr Mai Jun Jul

quantidade no pomar de Faro (Figura 280).

Meses

Figura 280 — Evolucio do acido citrico, na variedade
‘Valencia late’, em dois pomares.
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De todas as determinagdes realizadas em HPLC, s6 foram ainda analisados os resultados de 48 amostras de
‘Valencia late’ da primeira campanha. Falta ainda analisar os resultados das quantificagdes por cromatografia
liquida de alta eficiéncia de acucares e acidos organicos num total de 132 amostras da primeira campanha (30
de ‘Lanelate’, 21 de ‘Navelate’, 30 de ‘Encore’, 30 de ‘Ortanique’ e 21 de ‘D. Jodo’) e 255 amostras da
segunda campanha (30 de ‘Navelina’, 30 de tangera ‘Carvalhais’, 51 de clementina ‘Fina’, 69 de
‘Clementina de Nules’ ¢ 75 de ‘Newhall’).
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I11.3. MELHORIA DA CONSERVACAO DO FRUTO

I11.3.1. Introducao

Os citrinos, uma vez colhidos, continuam a sua actividade metaboélica através da respiragdo e transpiragdo.
Durante a transpiragdo perde-se dgua que ndo € reposta pelo facto dos frutos ja ndo estarem na arvore, o que
se traduz em perda de peso, murchiddo, enrugamento e senescéncia do fruto, com a inevitavel perda de
qualidade. Os principais factores que controlam estes processos sdo: (i) a temperatura, que ao diminuir reduz
a taxa respiratoria e a transpiragdo, (ii) a humidade relativa, que quanto mais alta menor ¢ a transpiragéo, ¢
(iii) as caracteristicas dos frutos, como espécie e variedade. Estes factores, em conjunto com o estado de
maturacdo e sanitario do fruto, se bem geridos, podem limitar a ocorréncia de alteragdes que diminuem a
vida dos frutos.

O armazenamento de frutos a temperatura baixa, elevada humidade ¢ adequada renovacdo de ar € o sistema
utilizado a nivel comercial para prolongar a vida dos frutos. A conservagao frigorifica dos citrinos pode ter
diversos objectivos: aumentar o periodo de comercializagdo de variedades tardias aproveitando periodos
favoraveis, manter a qualidade durante o transporte a mercados distantes, alimentar a linha de confec¢do do
armazém quando as condigdes climaticas ndo permitam a colheita ou conservar os frutos em periodos de alto
risco de geadas no campo. No Algarve a capacidade frigorifica ¢ muito reduzida, ndo havendo a tradigdo de
conservar os citrinos.

Para a determinagdo das condi¢des Optimas de conservacdo frigorifica o factor mais importante ¢ a
temperatura, que deve ser estudada em funcdo da variedade e zona de produgdo. Estes estudos devem incluir
a evolucdo dos parametros de qualidade, como: cor, firmeza, indice de maturacdo, percentagem de sumo,
alteragdo de peso, ocorréncia de podriddes, desidratagdo, manchas e enrugamento e outros de qualidade
sensorial como o sabor e a comestibilidade.

Para que a conservagdo frigorifica dos Citrinos do Algarve se converta num uso habitual é necessario
conhecer quais as condi¢cdes Optimas para cada variedade desta zona de producdo. Para isso estudaram-se
diferentes tempos de conservagdo a diferentes temperaturas de laranja ‘Lanelate’, ‘Valencia late’, tangerina

‘Ortanique’ e “Nova” ou “Clemenvilla”.

I11.3.2. Material e métodos.

1. Conservacio frigorifica de laranja ‘Lanelate’

Estudou-se esta variedade pelo facto de comegar rapidamente com problemas de queda das arvores, sendo
por isso importante conservar para prolongar o periodo de comercializacdo com boa qualidade.
Estes ensaios realizaram-se com fruta proveniente da Central Tavifruta (Tavira) colhida durante o més de

Margo de 2007 no pomar St. Estévao. Para ter 2 indices de maturagdo realizaram-se duas colheitas, 13/3/07 e
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28/03/07. A fruta foi colhida, tratada em Drencher com fungicida imazalil (s.a.) a 0,55% (0,5L s.a./100L de
agua) durante 30s e calibrada para os 3 calibres comerciais (calibres 3, 4 ¢ 5). No dia seguinte foi colocada
em camara frigorifica para se dar inicio aos ensaios.

As temperaturas de conservagdo foram escolhidas com base na bibliografia, e foram de 3°C e 5°C. Os frutos
conservados a 3°C foram colocados em cdmara com controlo de HR situada na Universidade do Algarve, os
de 5°C foram colocados em camara sem controlo de HR situada na DRAPALG. Os frutos foram conservados
durante 3 meses com amostragens cada 15 dias seguidos de 7 dias de prateleira (20°C a 70% HR).

No tempo zero, em cada momento de amostragem ¢ ap6s 7 dias de prateleira foram determinados os
seguintes parametros: peso, cor, firmeza, % sumo, so6lidos soluveis, acidez e pH. Foram realizadas provas
organolépticas pelo painel treinado da DRAPALG.

Em cada momento de amostragem observou-se os frutos para avaliacdo de defeitos epidérmicos causados

pelo frio assim como ocorréncia de podriddes.

2. Conservacgao frigorifica de tangerina ‘Ortanique’

Esta variedade apresenta os mesmos problemas de queda precoce que a variedade ‘Lanelate’. Uma vez que
se encontra no fim da campanha optou-se por um s6 momento de colheita, mas com duas origens, uma no
Sotavento e outra no Barlavento, com o objectivo de ter 2 indices de maturagdo distintos. Os frutos do
Sotavento fornecidos pela Frusoal, foram colhidos no dia 14 de Margo de 2007, no pomar Campina da Luz
de Tavira, foram submetidos a tratamento no Drencher com imazalil a 0,55% e a fruta ndo foi calibrada, mas
foram escolhidos os calibres mais comerciais (1X a 1XXX). Os frutos do Barlavento, fornecidos pela
Frutalgarve, foram colhidos no dia 14 de Marco de 2007, no pomar do socio 141 na zona de Silves, foram
submetidos a tratamento no Drencher com imazalil os calibres 1XX ¢ 1XXX.

A temperatura de conservagdo escolhida foi de 5°C durante 2 meses com amostragens cada 15 dias seguidos
de 7 dias de prateleira (20°C a 70% HR).

A fruta foi conservada na cdmara situada na DRAPALG. No tempo zero, em cada momento de amostragem
e apods 7 dias de prateleira foram determinados os seguintes parametros: peso, cor, firmeza, % sumo, sélidos
soluveis, acidez e pH. Foram realizadas provas organolépticas pelo painel treinado da DRAPALG.

Em cada momento de amostragem observaram-se os frutos para avaliagdo de defeitos epidérmicos causados
pelo frio assim como da ocorréncia de podridoes.

3. Conservacao frigorifica de laranja ‘Valencia late’

Esta variedade ¢ a mais representativa a nivel da produ¢do e com um maior periodo de maturacdo, desde
Fevereiro a Outubro. No Algarve, ao contrario de outros paises produtores, esta variedade chega a manter-se
na arvore durante todo este periodo, devido a baixa capacidade frigorifica, o que representa um risco quer
por agressdes bidticas ou abidticas, quer por questdes ambientais. O facto de cada vez haver menos produtos
fitofarmacéuticos para o controlo das pragas, em especial a mosca do Mediterrdneo que até ha relativamente
pouco tempo era controlada com produtos cuja substancia activa era o dimetoato. Esta substancia foi retirada
do mercado, ndo sendo permitida a sua utilizagdo, pelo que os agricultores se vém com elevada dificuldade

em combater estas pragas, uma vez que ndo ha produtos autorizados eficazes.
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Para este estudo foi avaliado o efeito de diferentes temperaturas e a aplicagdo de cera de conservagdo na
qualidade de laranjas da variedade ‘Valencia late’, durante o seu armazenamento em cdmara frigorifica.
Estudaram-se frutos com 3 indices de maturag@o diferentes, todos provenientes da zona de Silves.

A primeira colheita foi realizada a 21 de Maio de 2007, no pomar do Sr. Jos¢ Manuel Anastacio. Na central,
no dia seguinte, toda a colheita, ndo calibrada, foi banhada no Drencher, durante 1m 30s, onde receberam
uma solugdo de imazalil 500mL/100L (produto comercial Fecundal 500EC) e seguidamente metade dos
frutos foram submetidos a um tratamento com cera de conservagdo a base de polietileno e goma-laca (nome
comercial TEYCER D-C GL-P, 10% p/v, E.W.) e os restantes sem cera.

A segunda colheita realizou-se no mesmo pomar no dia 13 de Junho de 2007 e foi submetido, na central, a
um tratamento idéntico ao do primeiro. A terceira colheita foi no dia 27 de Junho de 2007, no pomar da
Ribeira de Alte e recebeu igual tratamento.

A conservacgao dos frutos foi realizada na Universidade do Algarve, na nova Estacdo ID&I Pos-colheita em
camaras frigorificas recentemente adquiridas com controlo de humidade. Uma das camaras foi adquirida ao
abrigo deste projecto Agro. As condi¢des de conservacdo estudadas foram: 2°C, 4°C e 7°C e humidade
relativa de 90%, por um periodo de 90 dias e 45 dias para a temperatura mais alta, com amostragens
quinzenais seguidas de 7 dias de tempo de prateleira (20°C a 70% HR).

No tempo zero, em cada momento de amostragem e ap6s 7 dias de prateleira foram determinados os
seguintes parametros: peso, cor, firmeza, % sumo, so6lidos soluveis, acidez e pH. Foram realizadas provas
organolépticas pelo painel treinado da DRAPALG.

Em cada momento de amostragem observaram-se os frutos para avaliagdo de defeitos epidérmicos causados

pelo frio assim como da ocorréncia de podridoes.

4. Conservacio frigorifica de tangerina ‘Nova’

A tangerina ‘Nova’ ou ‘Clemenvilla’ produz-se essencialmente em Novembro e mantém-se no campo até as
condigoes de mercado serem as adequadas. Esta variedade apresenta problemas de perda de qualidade no
campo, sendo por isso uma variedade com elevado potencial econdmico para a conservacdo frigorifica. No
entanto, as temperaturas baixas podem provocar alteracdes fisioldgicas, conhecidas como danos por frio,
sendo a ‘Nova’ uma variedade muito susceptivel ao frio.

Com o objectivo de ter 2 indices de maturagdo, usaram-se frutos provenientes de dois pomares, Tavira e
Silves. Os frutos de Silves (Frutalgarve) foram colhidos no dia 4 de Dezembro de 2007, no pomar Sociedade
Agricola, e tratados em drencher com o fungicida imazalil (s.a.) 6L/1000L de agua (produto comercial
Fecundal 7,5). Foram calibrados por 1X, 1XX e 2. Os de Tavira (Tavifruta) foram colhidos no dia 5 de
Dezembro, do pomar Monte Sotero em Santo Estevdo, e foram tratados em drencher com o fungicida
imazalil (s.a.) 6L/1000L de agua (produto comercial Fecundal 7,5). Foram calibrados por 1X, 1XX e 2.

Os frutos foram conservados nas camaras frigorificas da Universidade do Algarve a 7° ¢ 10°C ¢ HR de 90%
durante 1 més. O efeito da conservagdo nos pardmetros de qualidade dos frutos foi determinado
semanalmente e 7 dias apos o tempo de prateleira (20°C a 70% HR).

Em cada momento de amostragem observaram-se os frutos para avaliagdo de defeitos epidérmicos causados

pelo frio assim como da ocorréncia de podridoes.
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5. Determinacio dos parametros de qualidade

Para a determinagdo destes parametros usaram-se, para cada momento de amostragem, 10 frutos com 3

repetigoes.

Peso médio dos frutos

Cada repeticdo foi pesada numa balanga analitica DENVER INSTRUMENT COMPANY TR-6101, para

determinar o seu peso fresco.

Indice de Cor
A cor da epiderme dos frutos foi medida usando o colorimetro MINOLTA CR-300. A medicao foi realizada

fruto a fruto, em 3 pontos equidistantes na zona equatorial do fruto, sendo a cor quantificada por um sistema

de coordenadas “Hunter-Lab”, “L”, “a” e “b”. O indice de cor ¢ calculado através da seguinte formula:

IC= (1000%*a) / (L*b)

Firmeza
A firmeza foi medida fruto a fruto por aplicagdo de uma for¢a de compressdo com 1 Kg.F (9,8N) na zona
equatorial do fruto, utilizando um texturometro CHATILLON TCD 200 com um disco liso de 92mm de

diametro. Continuou-se com a compressao do disco até 2KgF e registou-se a deformacdo sofrida, em mm.

Percentagem de Sumo e Volume Médio de Sumo por Fruto

Com um espremedor de citrinos, extraiu-se o sumo de cada repeticao, o qual depois foi transferido para uma
proveta graduada, previamente tarada, procedendo-se a leitura do peso, na balanca analitica, e volume de

sumo obtido.

Teor de Sélidos Soltveis — TSS (°Brix)

Para determinar o teor de solidos soltveis e, posteriormente, a acidez total do sumo, coou-se 0 sumo para um
copo de precipitagdo de 100 ml. Retirou-se imediatamente, de cada repetigdo, sumo para dois tubos Falcon
de 15mL, que se congelaram, para determinar o teor em vitamina, acidos organicos, ¢ aglcares.

A determinagdo do teor de sélidos soluveis foi efectuada com a utilizagdo de um refractometro digital PAL-1
ATAGO, que permite a leitura directa em °Brix. Foi colocada uma gota de sumo de cada amostra no prisma

do refractometro e procedeu-se a sua leitura. Repetiu-se este procedimento duas vezes para cada amostra.

Acidez do Sumo dos Frutos

Pipetou-se 10 ml de sumo coado para um copo de precipitagdo, que se diluiu com mais 10 ml de agua
destilada. De seguida, utilizando uma Bureta Digital OPTIFIX e um potenciometro, fez-se a titulagdo com
hidréxido de sodio 0,1N até se atingir o valor de pH=8,2.

A titulagdo foi efectuada duas vezes para cada amostra, sendo que a acidez total foi calculada com base na
média do volume de NaOH gasto nas duas titulacdes.

Para o calculo da acidez total, expressa em g de acido citrico anidro por 100 ml de sumo, utilizou-se a

seguinte formula:

Acidez Total = Volume de NaOH titulado (ml) * 0,064
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sendo 0,064 um coeficiente de conversao usado para determinar a acidez expressa em acido citrico.

indice de Maturacéo — IM

O indice de maturagdo foi calculado com base no teor de sélidos soluveis (°Brix) e na Acidez Total (g de

acido citrico/100 ml de sumo) através da seguinte formula:

Indice de Maturaciio = T.S.S. (°Brix) /Acidez Total (g de acido citrico/100 ml)

I11.3.3. Resultados e discussao

1. Conservacio frigorifica de laranja ‘Lanelate’

A conservagao desta variedade apresentou sérios problemas por avaria das cimaras em especial a cimara da
DRAPALG. Nesta, houve dificuldade em manter a temperatura de 5°C, houve variagdes constantes de £5°C
por congelamento do evaporador, a falta de humidificagdo agravou os problemas, em especial na segunda
colheita com HR de 45%. Nas Figura 281 a Figura 287 apresentam-se os resultados referentes aos
parametros avaliados na primeira colheita. Os dados da segunda colheita ndo foram avaliados pelos
problemas ja mencionados.

Observa-se que a perda de peso ¢ mais acentuada nos frutos conservados a 5°C provavelmente devido a falta
de humidificag¢do da camara (Figura 281), no entanto esta tem uma influéncia quase nula na % de sumo do
fruto, observando-se para ambas temperaturas de conservagao um aumento até aos 30 dias de conservacao
mantendo-se constante até ao final do ensaio (Figura 282).

Em relagdo ao parametro firmeza, que foi avaliado pela deformacdo que os frutos sofrem quando submetidos
a uma forga de compressdo de 1 kgf, observa-se que esta ¢ mas acentuada nos frutos conservados a 5°C que a
3°C. Nos frutos a 3°C a firmeza mantém-se constante até aos 45 dias de conservacdo sendo a partir deste
momento que aumenta (Figura 284). Esta diferenga entre as temperaturas deve-se, provavelmente, uma vez
mais aos problemas de baixa HR da cdmara a 5°C.

Finalmente, para ambas condigdes de conservagdo, o indice de maturagdo aumenta com o tempo (Figura 287),

essencialmente devido a diminuicao da acidez (Figura 286).
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Figura 287 — Evoluciio o indice de maturacio dos frutos de laranja ‘Lanelate’ da 1° colheita

A apreciacdo visual permitiu observar que apds 30 dias de conservagdo as laranjas a 5°C apresentavam
manchas de frio, estavam muito desidratadas devido a inconstidncia da HR na camara da DRAPALG. As
laranjas a 3°C também ja apresentavam algumas lesdes de frio. Passado o tempo de prateleira, ambos os
frutos expostos a 3°C e 5°C estavam muito moles ao tacto e apresentavam manchas na casca. A partir desta
altura os frutos a 5°C apresentaram muito mas condi¢des de conservagdo por ndo se conseguir regular
convenientemente a HR da camara da DRAPALG, principalmente uma grande desidratagdo com manchas de
frio e necrose peripeduncular e encontravam-se moles ao tacto. Devido as condigdes em que os frutos se
encontravam, optou-se por finalizar-se entdo o ensaio passados 60 dias de conservagdo mais 7 dias de
prateleira.

2. Conservacao frigorifica de tangerina ‘Ortanique’

Nao se analisaram os resultados obtidos na conservacdo de tangerina ‘Ortanique’ pelo facto de esta, ao ter
sido conservada na camara da DRAPALG, que teve os problemas ja referidos, provocou importantes
alteragdes fisiologicas, como manchas de frio, desidratacdo e baixa firmeza nos frutos que impediriam a sua
comercializag3o.

3. Conservacao frigorifica de laranja ‘Valencia late’

Foram comparados os resultados dos frutos com cera de conservagdo e sem cera, entre as diferentes
temperaturas e apds os tempos de prateleira, apenas para o 1° IM.

A variacdo do peso médio dos frutos ndo se mostrou significativa, verificando-se um ligeiro decréscimo do
mesmo ao longo do tempo, como seria esperado.

Como se observa nas Figura 288 e na Figura 289, o Indice de Cor (IC) ndo sofreu alteragdes significativas até
60 dias de conservacao, para os frutos sem cera (Figura 289), no entanto, a partir desta data o IC dos frutos
conservados a 4°C ¢ superior ao dos frutos a 2°C. Nos frutos com cera (Figura 288), esse facto s ocorre a
partir dos 90 dias.
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Figura 288 — Evolucao da cor nos frutos de laranja ‘Valencia late’ com cera da 1* colheita
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Figura 289 — Evolucio da cor nos frutos de laranja ‘Valencia late’ sem cera da 1° colheita

O teor em sumo diminui a partir dos 30 dias, como pode ser observado na Figura 290 ¢ na Figura 291. Para os

frutos conservados a 2°C ¢ 4°C ndo ha diferencas significativas entre o teor de sumo, mas para 7°C esse valor

¢ sempre superior. Até aos 60 dias de armazenamento, o rendimento em sumo dos frutos a 4°C apds o

periodo de prateleira foi superior relativamente a respectiva saida de camara, mas ao fim deste tempo esse

facto inverteu-se. A 2°C o teor em sumo dos frutos com cera (Figura 290) em prateleira diminuiu a partir dos

75 dias, nos frutos sem cera (Figura 291) a redugdo ocorre logo a partir dos 45 dias.
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Figura 290 — Evolucio da % de sumo nos frutos de laranja ‘Valencia late’ com cera da 1°
colheita
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Figura 291 — Evolucio da % de sumo nos frutos de laranja ‘Valencia late’ sem cera da 1°
colheita.

Como se pode observar nas Figura 292 a Figura 295, o comportamento dos frutos, quando se lhes € aplicada
uma forca de 1 KgF (9,8N) e 2 KgF (19,6N) respectivamente, ¢ semelhante.

Como era esperado, os frutos encontravam-se sempre menos firmes, apés o tempo de prateleira, ndo havendo
diferencas significativas entre as temperaturas, no entanto, os frutos com cera (Figura 292 e Figura 294) a 4°C
estavam ligeiramente mais firmes que os de 2°C. A partir dos 30 dias, houve um ligeiro incremento da
deformagdo dos frutos. No sentido geral, o grau de deformacdo foi menor nos frutos a 4°C, seguido dos
frutos a 2°C e 7°C.
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Figura 292 — Evoluciao da firmeza dos frutos de laranja ‘Valencia late’ com cera da 1*
colheita, medindo deformacio dos frutos sujeitos a uma forca de compressao de 1 KgF
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Figura 293 — Evolucdo da firmeza dos frutos de laranja ‘Valencia late’ sem cera da 1*
colheita, medindo deformacio dos frutos sujeitos a uma forca de compressao de 1 KgF
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Figura 294 — Evoluciao da firmeza dos frutos de laranja ‘Valencia late’ com cera da 1*

colheita, medindo deformacio dos frutos sujeitos a uma forca de compressao de 2 KgF
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Figura 295 — Evolucdo da firmeza dos frutos de laranja ‘Valencia late’ sem cera da 1*

colheita, medindo deformacio dos frutos sujeitos a uma forca de compressao de 2 KgF



Projecto Agro 935- Valorizagdo dos Citrinos do Algarve — IGP pela programagdo das colheitas e melhoria da qualidade. 122

Pelas Figura 296 e Figura 297, verifica-se que o °Brix ndo sofre alteragdes significativas ao longo do tempo de
conservagdo em frio, mas ap6s prateleira os frutos com cera (Figura 296) apresentam uma diminui¢do do
°Brix mais tardia, coincidindo nos 60 dias, para 2° e 4°C. Nos frutos sem cera (Figura 297) a 4°C, o °Brix ¢
ligeiramente menor e, apds o tempo de prateleira, os frutos de 2°C diminuiram o °Brix a partir dos 30 dias e

nos frutos de 4°C o mesmo s6 ocorreu passados 60 dias.
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Figura 296 — Evolucao dos sélidos soliveis (°Brix) nos frutos de laranja ‘Valencia late’ com
cera da 1% colheita
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Figura 297 — Evolucio dos sélidos soliiveis (°Brix) nos frutos de laranja ‘Valencia late’ sem
cera da 1% colheita

A acidez mantém-se ao longo do tempo nos frutos com cera (Figura 298), enquanto que nos frutos sem cera
(Figura 299) diminui ligeiramente. Apos prateleira a acidez geralmente diminui e nota-se nos frutos sem cera
uma maior acidez a 2°C que a 4°C.
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Figura 298 — Evolucao da acidez (g de acido citrico anidro por 100 ml) nos frutos de laranja
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Relativamente ao indice de Maturagio (IM), ndo ha diferencas significativas entre as temperaturas, como se

pode verificar nas Figura 300 e Figura 301.
O IM aumenta nos primeiros 15 dias, principalmente a 4°C e depois mantém-se nos frutos com cera (Figura

300); nos frutos sem cera (Figura 301) tem um ligeiro aumento no fim do tempo.

Em prateleira, o IM aumenta em ambas as modalidades.
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Figura 300 — Evolucio do Indice de Maturacio nos frutos de laranja ‘Valencia late’ com cera
da 1? colheita
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Figura 301 — Evolugio da acidez do indice de Maturacéo nos frutos de laranja ‘Valencia
late’ sem cera da 1* colheita

Pode-se concluir que os frutos com cera t€m melhor aspecto e preservam melhor caracteristicas como teor de
sumo e firmeza dos frutos, e que a aplicagdo de cera reduz o aparecimento de manchas de frio. Em relagdo a
temperatura de conservagao foi a 4°C que permitiu preservar a qualidade durante mais tempo, podendo dizer-
se que as laranjas ‘Valencia late’ podem ser armazenadas a 4°C por um periodo ndo superior a 2 meses com
uma qualidade global aceitdvel. As laranjas para comercializagdo imediata podem ser armazenadas a 7°C até

a sua expedi¢do, e a temperatura de 2°C parece ser demasiado baixa, causando mais danos por frio.
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Um Indice de Maturagdo adequado a colheita é essencial para o sucesso da conservagido em frio.

4. Conservacio frigorifica de tangerina ‘Nova’

Esta variedade foi conservada a temperatura de 7°C e 10°C. Como ja se referiu ¢ uma variedade muito
sensivel a danos por frio, ¢ de facto os frutos conservados a 7°C, ao fim de 7 dias, manifestaram uma
percentagem de manchas por frio que inviabilizavam a sua comercializagdo, pelo que apenas se apresentam
os resultados obtidos a 10°C no momento imediatamente ap6s a saida de camara.

Nestas condig¢des observa-se que, ao longo do tempo, houve uma perda de peso de 7 a 10% tanto nos frutos
provenientes de Silves (Figura 302) como de Tavira (Figura 303), a percentagem de sumo manteve-se (Figura

304 e Figura 305) e a firmeza diminuiu para os frutos de ambas localidades (Figura 306 ¢ Figura 307).
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Figura 302 — Evolucdo do peso. nos frutos de tangerina ‘Nova’ provenientes de Silves e
conservados a 10°C

140 4

135 4

130 1 T I

125 1 I

120 1 T
115
2 110 A l
2
2 105 A
o

100 A

95 -

90 1

85 1

80 1

75 T T T T T d

0 5 10 15 20 25 30

tempo

Figura 303 — Evoluciao do peso nos frutos de tangerina ‘Nova’ provenientes de Tavira e
conservados a 10°C
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Figura 304 — Evolucio da % de sumo nos frutos de tangerina ‘Nova’ provenientes de Silves e
conservados a 10°C
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Figura 305 — Evoluc¢ao da % de sumo nos frutos de tangerina ‘Nova’ provenientes de Tavira
e conservados a 10°C

g
o

——H
¥

[2E]

deformagao (mm)
N
=

N
o

0 5 10 15 20 25 30
tempo

Figura 306 — Evoluciao da firmeza dos frutos de tangerina ‘Nova’ provenientes de Silves e
conservados a 10°C, medindo deformacio dos frutos sujeitos a uma forca de compressao de 1
KgF
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Figura 307 — Evolucao da firmeza dos frutos de tangerina ‘Nova’ provenientes de Tavira e
conservados a 10°C, medindo deformacio dos frutos sujeitos a uma forca de compressao de 1
KgF

Para os restantes parametros e para ambas localidades os resultados estdo no Quadro 1. Observa-se que a cor
dos frutos foi mais avermelhada no fim do ensaio. O Indice de Maturagdo dos frutos aumentou devido a uma

diminuigdo da acidez e um incremento dos agtcares. Apos o tempo de prateleira as alteragdes descritas foram

mais acentuadas.

Quadro 1 — Parimetros de qualidade dos frutos de tangerina ‘Nova’ conservados a 10°C.

Parametros Dia de colheita 15 dias apés 30 dias apds
armazenamento a 10°C | armazenamento a 10°C

SILVES

Cor 16,02 18,01 20,25

° Brix 12,67 12,37 12,93

% Acidez 1,17 1,10 1,08

I. Maturacao (IM) 10,83 11,23 12,06

TAVIRA

Cor 16,59 15,57 18,43

° Brix 12,53 12,93 13,27

% Acidez 0,88 0,93 0,83

1. Maturagdo (IM) 14,19 13,93 16,09

Como conclusdo indica-se que a tangerina '‘Nova' ndo apresentou aptiddo para conservacdo a 7°C pela
elevada sensibilidade a danos por frio. A 10°C a qualidade manteve-se até 15 dias. E possivel a conservagio
a 10°C durante 30 dias com alguma perda de peso, firmeza e aparecimento de manchas. Sdo necessarios
posteriores ensaios com fruta calibrada e em maior escala.

Ao fazer as analises fisico-quimicas do sumo dos frutos conservados, foram retiradas amostras para
determinacdo de acucares e acidos organicos em HPLC. Nessas amostras, ja foram realizadas 282
determinagdes que ainda ndo foram analisadas estatisticamente e interpretadas, de forma a poder ser

apresentadas.
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I11.4. QUALIDADE E ESTABILIDADE DO SUMO

I11.4.1. Introducao

O conhecimento sobre sumos de citrinos ¢ profundo mas grande parte da informagdo refere-se a sumos
concentrados. Mesmo assim, sabe-se que alguns dos componentes do sumo de citrinos tém um papel
importante na saide humana. Os flavonoides podem estar associados a redugdo dos niveis de colesterol e os
limondides poderao ter propriedades anti-carcinogénicas em animais (Hasegawa e tal., 1996; Kimball, 1999).
Importa agora determinar o teor dessas substancias nos citrinos do Algarve e a sua evolugéo (assim como da
qualidade geral do sumo) durante um periodo de conservagao tipico dos sumos de curta duragéo.
Pretendeu-se ainda desenvolver um trabalho de experimentagdo que permitisse langar no mercado um sumo
de curta duracdo totalmente caracterizado e por isso mais valorizado junto dos consumidores. Par tal ¢
necessario caracterizar o sumo dos “Citrinos do Algarve — IGP” e estudar a sua estabilidade ao longo de uma
semana, periodo previsivel de consumo para este tipo de produto.

Com este trabalho pretendia-se efectuar a caracterizacdo fisico quimica do sumo obtido a partir da laranja
produzida no Algarve; e simultaneamente efectuar um estudo do tempo de prateleira do sumo obtido.

Em paralelo, foram determinados parametros fisico-quimicos, organolépticos e microbioldgicos no sentido
de caracterizar a qualidade e estabilidade de um sumo comercial produzido e embalado por uma empresa da

regido.

111.4.2. Material e métodos.

A caracterizagdo do sumo e da sua estabilidade foi feita conjuntamente pela DRAPALG e pela Faculdade de
Engenharia de Recursos Naturais da Universidade do Algarve. A caracterizagcdo do sumo foi complementada
com a caracterizagdo bioquimica (agucares, lipidos (d-limoneno), proteinas, vitaminas, antioxidantes) e
composicdo mineral). Para estudar a estabilidade do sumo foram feitas determinagdes de alteragdao de cor,

pH, teste de pectinas e estabilidade da relagao fenolicos/proteinas.

1. Descricao das amostras

As amostras de sumo de laranja foram produzidas e facultadas pela empresa Lara — Laranjas do Algarve,
Lda., sito do Monte da Joia — Silves.

As amostras foram seleccionadas directamente do processo fabril, embaladas em garrafas de vidro de 200 ml,
tendo-se seleccionado o lote L - LRPO2171H FEV-2008 produzido a 16-05-2007, o qual foi avaliado ao

longo de seis meses (ver Quadro 2).



Projecto Agro 935- Valorizagdo dos Citrinos do Algarve — IGP pela programagdo das colheitas e melhoria da qualidade. 129

Quadro 2 - Correspondéncia da data de analise com o tempo decorrido.

N° da Amostra
(laboratério)

Data Tempo (dias)

16-05-2007 3153/07 0
29-05-2007 3410/07 13
05-06-2007 3508/07 20
12-06-2007 3599/07 27
19-06-2007 3736/07 34
26-06-2007 3532/07 41
03-07-2007 3970/07 47
10-07-2007 4063/07 54
17-07-2007 4133/07 61
24-07-2007 4255/07 68
31-07-2007 4370/07 75
08-08-2007 4447107 83
16-08-2007 4536/07 91
23-08-2007 4650/07 98
04-09-2007 4740/07 110
19-09-2007 4902/07 125
04-10-2007 5112/07 139
10-10-2007 5149/07 145
17-10-2007 5308/07 152
16-11-2007 5969/07 182
22-11-2007 6043/07 188
29-11-2007 6103/07 195
05-12-2007 6165/07 201
12-12-2007 6245/07 208
19-12-2007 6330/07 215
04-01-2008 31/08 231
11-01-2008 85/08 238
18-01-2008 136/08 245
23-01-2008 170/08 250
01-02-2008 685/08 259
08-02-2008 731/08 266

2. Determinacdes fisico-quimicas e microbiologicas

As determinagdes do pH, °Brix, Acidez Total e Indice de cor foram realizadas semanalmente ¢ as
determinacdes do teor em cinzas, fibras e prova organolépticas, mensalmente. Todas as determinagdes foram
efectuadas em quintuplicado.

Inicialmente as analises microbioldgicas foram efectuadas com uma periodicidade mensal nos primeiros
meses, alargando-se essa periodicidade para trimestralmente. Perto do fim da validade das amostras voltou-se
a periodicidade mensal.

O indice de cor do sumo foi medido por um colorimetro da Minolta (CR-300) nas coordenadas “L”, “a” e
“b” (L-luminosidade, varia de zero (preto) a 100 (branco); “a” varia de —a (verde) a +a (vermelho; “b” varia
de —b (azul) a +b (amarelo). Foram efectuadas 10 medi¢Ges, cada uma obtida com a média de trés leituras
consecutivas. Com os valores obtidos foram calculados os indices de cor (IC) do sumo de laranja

engarrafado, com base na formula IC=100xa/Lxb.

a) Determinacdo dos parametros Fisicos

Relativamente as analises realizadas ao sumo de laranja comercial engarrafado que foram realizadas no
laboratdério da DRAPALG foram determinados os seguintes parametros fisico-quimicos:
e pH com potenciometro HANNA 9321 pela NP EN 1132;

e teor de solidos soluveis totais (°Brix) com refractometro digital ATAGO PR-1 pela NP EN 12143;
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e acidez total por titulacdo potenciométrica com uma solucdo de hidroxido de sédio até pH de 8,1 segundo
NP EN 12147;

e cinzas pelo método descrito no AOAC

e fibra bruta com um extractor DOSI FIBER

e Cor do sumo com um colorimetro Minolta CR-300.

b) Determinacdo dos parametros microbiologicos

Os parametros microbioldgicos determinados foram:

e Contagem de microrganismos a 30°C (NP 4405)

Incubar em meio PCA (Plate Count Agar) na estufa a 30° C = 1° C durante 72 horas.

e Contagem de coliformes a 30°C (NP 3788)

Incubar em meio VRBA (Violet Red Bile Agar ) na estufa a 30° C &+ 1° C durante 24 horas.
e (Contagem de bolores e leveduras (NP 3277-1)

Incubar em meio CRB (Cooke Rose Bengal) na estufa a 22° C £+ 1° C durante 120 horas.

¢) Determinacdo dos pardmetros Quimicos

Determinaciao do pH

Apbs calibragdo com duas solugdes tampao a pH 4 e pH 7, foi determinado o valor de pH dos macerados
com o auxilio do potenciémetro (MicropH 2002 da Crison, USA 1997) equipado com um eléctrodo de pH
(Crison 52- 02, 2004).

Determinacéo do teor de proteinas

O teor de proteinas foi realizado utilizando o método de Lowry. A recta de calibragdo foi construida

utilizando uma solugdo padrao de BSA. A leitura da absorvéncia das amostras foi realizada a 750 nm.

Determinacio dos acuicares

As amostras de sumo de laranja foram filtradas utilizando um filtro Millipore 0,45 pm de 13 mm. Para a
determinacao do teor de sacarose, glucose e frutose foi necessario preparar uma recta de calibracdo com as
seguintes concentragdes (0,1; 0,3 e 0,7 g/100 ml) utilizando padrdes adequados (Sigma Aldrich Portugal). A
leitura das amostras foi feita por HPLC num cromatografo (Beckman — Sistem Cold Analog Interface Modue
406 (USA, 1991) equipado com um detector de indice de refrac¢do (Jasco — RI -1530 Intelligent RI Detector)
(USA, 1991) e com uma coluna Polyspher OAHy da Merck (USA). A fase movel utilizada foi acetonitrilo

agua (83:17)) com um fluxo de 1 ml/min. A corrida teve a duragdo de 20 min.

Determinacao dos acgucares redutores- Método DNS

Os acucares redutores foram determinados pelo método DNS, para o qual se construiu uma recta de
calibracdo com uma solugdo stock de glucose com a concentragdo de 1 mg/ml; foi preparada 10 ml de uma
solugdo padrdo de glucose com uma concentragdo de 1 mg/ml tendo sido construida a curva das absorvéncias

para as seguintes concentrag¢des: 0,2 mg/ml; 0,4 mg/ml; 0,6 mg/ml; 0,8 mg/ml e 1,0 mg/ml.
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Foi adicionado 1 ml de DNS a cada tubo utilizado para elaborar a recta de calibragdo. Os tubos foram
colocados num banho de agua a 100 °C, durante 5 minutos, posteriormente adicione 10 ml de agua destilada
fez a leitura da absorvéncia a 540 nm.

Procedeu-se da mesma forma para as amostra substituindo 1 ml da solucéo de glucose pela a amostra.

Determinacio dos compostos fenélicos

Num baldo de volumétrico de 100 ml, introduziu-se 1 ml de amostra; 5 ml de reagente Folin-Ciocalteu e 20
ml de solucdo de carbonato de sédio a 20% perfez-se o volume com agua. Incubou-se a 70 °C, durante 10
minutos e arrefeceu-se em banho de agua fria. Fez —se a leitura da absorvéncia a 750 nm. Preparou-se uma

recta de calibracdo com uma solugdo padrao de acido galico.

Determinacio da vitamina C
A determinagdo da vitamina foi feita por titulagdo lodométrica. Tendo os calculos sido efectuados de acordo

com o equilibrio estequiométrico.

Prova organoléptica

Foram realizadas as provas organolépticas aos frutos frescos e conservados por um painel constituido por 7
provadores que utilizaram uma escala continua de 1 a 5 (1-2-3-4-5) sendo, 1- Mau; 2- Mediocre; 3-
Satisfatorio, 4-Bom e 5 — Muito Bom. Foram também realizadas provas organolépticas ao sumo de laranja
engarrafado, por um painel de 10 provadores, que avaliaram a qualidade e estabilidade do sumo ao longo do

tempo utilizando a mesma escala de classificagao.

Na DRAPALG as determinagdes do pH, °Brix, Acidez Total e Indice de cor foram realizadas semanalmente
e as determinagdes do teor em cinzas, fibras e prova organolépticas, mensalmente. Todas as determinagdes
foram efectuadas em quintuplicado.

O indice de cor do sumo foi medido por um colorimetro da Minolta nas coordenadas “L”, “a” e “b” (L-
luminosidade, varia de zero (preto) a 100 (branco); “a” varia de —a (verde) a +a (vermelho; “b” varia de —b
(azul) a +b (amarelo). Foram efectuadas 10 medigdes, cada uma obtida com a média de trés leituras
consecutivas. Com os valores obtidos foram calculados os indices de cor (IC) do sumo de laranja

engarrafado, com base na formula IC=100xa/Lxb.

111.4.3. Resultados e discussao

Observando o Quadro 3, verifica-se que as laranjas da variedade ‘Valencia late’ apresentam valores de
° Brix, pH, e indice de maturacdo ligeiramente mais baixos do que as laranjas ‘D. Jodo’, tal facto podera
dever-se a factores edafoclimaticos conjuntamente com a época de colheita das amostras (‘Valencia late’ —
Inverno e ‘D. Jodo’ —Verao) .

No que se refere ao teor de minerais as laranjas ‘Valencia late’ apresentam maior teor de zinco, sodio e
magnésio do que as laranjas ‘D. Jodo’, facto que podera estar relacionado com o local de colheita de amostra

(Quadro 4).
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Quadro 3 - Valores médios (n=4) de pH, °Brix, acidez total, indice de maturacio para as laranjas das
variedades ‘Valencia late’ e ‘D. Joao’.

Variedade pH °Brix Acidez total indice de maturacio
(g de acido citrico anidro/Kg)

‘Valencia late’ 3,58 10,03 7,29 13,75

‘D. Jodo’ 3,64 11,39 8,06 14,14

Quadro 4 - Valores médios (n=4) do teor de minerais para as laranjas da variedade ‘Valencia late’ e

‘D. Joao’.
Teor de minerais
Variedade (ppm)
Fel* cu 7Zn?" Mn2 K Na* M g2+ Ca?
“Valencia late’ 0,70 0,12 0,25 0,04 20,65 5,2 5,80 9,90
‘D. Jodo’ 0,97 0,15 0,21 0,02 21,7 4,4 5,10 10,45

Observando o Quadro 5, constatou-se que o teor de aglicares ¢ superior para as laranjas da variedade ‘D.

Jodo’, tal facto podera dever-se a variedade, a época de colheita como foi citado anteriormente.

Quadro 5 - Valores médios (n=4) do teor de acuicares para as laranjas da variedade ‘Valencia late’ e

‘D. Joao’.
Teor de acucares
Variedade (g/ 100 ml)
Glucose Frutose Sacarose
‘Valencia late’ 5,90 5,97 9,31
‘D. Jodo’ 12,53 11,10 15,48

Em relacdo ao teor de acidos organicos, verifica-se que este € superior para as laranjas ‘D. Jodo’. Nas

laranjas analisadas o teor de acido tartarico, isocitrico, ascorbico (muito estranho relaciona-se com a vitamina

C) e acético situa-se abaixo do limite de detecgdo do método.

Quadro 6 - Valores médios (n=4) do teor dos diferentes acidos orginicos para as laranjas da variedade
‘Valencia late’ e ‘D. Jodo’.

Variedade Teor de acidos organicos
(g/100 ml)
Ac. Oxalacético | Ac. citrico Ac. Tartarico | Ac. Isocitrico | Ac. Ascorbico | Ac. Acético
‘Valencia late’ | 0,393 0,612 n/d n/d n/d n/d
‘D. Jodo’ 2,3485 0,743 n/d n/d n/d n/d

n/d — abaixo do limite de deteccao.

No Quadro 7 verifica-se que o teor de agucares diminui ao longo do tempo.
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Quadro 7 - Valores médios (n=4) do teor de acgiicares para o sumo preparado a partir das laranjas da
variedade ‘Valencia late’.

Tempo Teor de acticares
(g/ 100 ml)
(meses) Glucose Frutose Sacarose
0 1,70 1,59 4,28
0,5 1,62 1,50 4,07
1 1,52 1,42 6,64

Valores obtidos a partir de 10 sumos independentes

Analises fisico-quimicas ao sumo de laranja Lara

Para avaliar a evolugdo das caracteristicas fisico-quimicas (pH, acidez e °Brix) do sumo de laranja Lara ao
longo dos 6 meses em que decorreu este estudo, foi aplicado o teste de analise de variancia com um factor
aos dados obtidos, definindo os grupos como sendo os 5 valores obtidos em condigdes de repetibilidade em
cada tempo (t;). Para complementar a avaliagdo dos resultados, representou-se graficamente a evolugdo ao
longo do tempo.

Verifica-se através da analise de variancia (ANOVA - factor tnico) que existem diferengas significativas nos
valores dos varios parametros avaliados ao longo do tempo. No entanto pela visualizagdo grafica dos dados,
considera-se que estas diferencas estdo relacionadas com a variabilidade dos valores obtidos em tempos
diferentes (reprodutibilidade) comparada com a variabilidade no mesmo tempo (repetibilidade). Este aspecto
¢ atestado pela grande oscilagdo de valores.

Em termos globais, visualizando os graficos apresentados, nota-se uma tendéncia crescente dos valores de
°Brix e Indice de cor, contrapondo uma tendéncia decrescente dos valores de acidez. No que toca ao pH, nio
¢ possivel definir uma tendéncia para a sua variacao.

Relativamente a prova organoléptica do sumo de laranja os provadores ndo detectaram até momento
qualquer alteracdo da qualidade e da estabilidade do sumo em estudo.

Com base nos resultados obtidos nas provas podemos concluir que este lote de sumo manteve as suas
caracteristicas durante 6 meses. Dado o tempo de realizacdo deste projecto ndo ter permitido concluir este

estudo, ndo podemos nesta fase obter uma conclusdo definitiva sobre a avaliagdo deste sumo.

Analises microbiologicas ao sumo de laranja Lara

Relativamente as analises microbiologicas efectuadas ao sumo de laranja “Lara” (Contagem de
microrganismos a 30°C, Contagem de coliformes a 30°C, Contagem de bolores e leveduras) ndo se
encontraram diferencgas significativas ao longo do tempo de estudo.

A presenga contagens de microrganismos a 30°C indica a flora natural do sumo, que ¢ baixa ou nula. A
presenca de coliformes indicaria ma higiene no processo de fabrico e contamina¢do de origem animal. A
presenca de bolores indicaria falta de higiene na producdo e da seleccdo e/ou origem da matéria-prima
utilizada no fabrico.

O sumo de laranja “Lara” manteve as suas caracteristicas microbioldgicas desde a fase inicial do projecto até

a0 momento.
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Estudo do tempo de prateleira

No que se refere ao teor de aguicar do sumo analisado, apds a realizagdo da analise de variancia (ANOVA),
verificou-se que ndo existem diferencas entre os diferentes tempos de recolha de amostra. Esta afirmacao

pode ser feita para um intervalo de confianca de 95,00 %.

Quadro 8 - Estudo da variacio do teor dos diferentes acucares ao longo do tempo

Acucares
Tempo Sacarose Glucose Frutose Actcares totais
redutores
(dias) (g/100ml) (g/100ml) (g/100ml) (g/100ml)
(g/100 ml)
0 1,68 1,73 5,49 3,23 8,90
13 1,45 1,54 4,25 3,36 7,24
27 1,79 1,85 5,68 3,60 9,33
42 1,84 1,93 5,13 3,39 8,90
70 1,94 1,89 5,45 3,51 8,95
84 1,74 1,79 4,70 3,37 8,63
112 2,01 2,19 4,80 3,39 9,00
140 1,75 1,87 3,56 3,16 7,58
154 1,60 1,80 3,34 3,32 6,75
183 1,65 1,75 3,30 3,45 7,46

216 1,50 1,68 2,95 3,18 6,13
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Quadro 9 - Estudo da variaciao do pH, compostos fendlicos, Vit.C e concentracio de proteina ao longo

do tempo
Concentracio
Compostos fenolicos Vit. C
Tempo (dias) pH de proteina
(g de acido galico /100 ml) (mg/100 ml)
(g/ 100 ml)
0 4,06 1,14 32,02 4,03
13 3,95 1,20 32,02 3,51
27 4,18 0,73 32,02 4,06
42 3,96 1,07 32,02 6,26
70 3,96 0,82 32,02 6,33
84 3,95 1,04 32,02 4,77
112 4,03 1,04 20,01 4,57
140 4,00 1,02 20,01 4,95
154 3,97 1,00 20,01 5,05
183 3,99 1,05 20,01 5,33
216 3,97 1,00 20,01 4,03

Quadro 10 - Estudo da Composicao caldorica do sumo ao longo do tempo

Tempo (dias) Composicio calérica (Kecal)
0 17,62
13 14,34
27 18,48
42 17,63
70 17,83
84 17,24

112 17,82
140 17,43
154 13,37
183 13,87
216 12,15
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Quadro 11 - Relagfo entre os diferentes parimetros

Tempo |Sacarose|Glucose|Frutose|acucarest |acucresred [comp.f|pH
Pearson 1,000 |-,159 |,120 695 |-348 -,046 |-322
Correlation
Tempo ) .
Sig. (2-tailed) 733|797 ,083 294 894 (334
N 11,000 |7 7 7 11 1|11
Pearson. -159 (1,000 596 479 -308 [417
S Correlation
acarose
Sig. (2-tailed)  |,733 158 277 502|352
N 7 7,000 7 7 7 7
Pearson 120 1,000 (329 |574  [348 -288 [248
Gi Correlation
U0 Sig (2-tailed)  |,797 471 178 445 531|591
N 7 7,000 |7 7 7 7 7
Pearson. 596|329 {1,000 593 -190 [,667
Frutose Correlation
ra
Sig. (2-tailed) 158|471 161 683 [,102
N 7 7 7,000 7 7 7
Pearson. 695 574 1,000  |614 -248 (649
Correlation
t
AU Sig. (o-tailed) | ,083 178 143 591|115
N 7 7 7,000 |7 7 7
Pearson. 348 479|348 [593 |614  [1,000 -587 |367
dCorrelatlon
AU Gig. (2-tailed)  [294  [277  |445  |161 |143 058 |,267
N 11 7 7 7 7 11,000 1|11
Pearson 046 |-308 |-288 |,190 |-248  |-587 1,000 [-,518
Correlation
comp.f . .
Sig. (2-tailed)  |,894 502|531 [,683 [,591 058 ,103
N 11 7 7 7 7 11 11,000 |11
Pearson. 322 (417|248 [667 [649  |367 ~518 (1,000
q Correlation
P Sig. (2-tailed)  |,334  [352  [591  [102 [.115 267 ,103
N 11 7 7 7 7 11 11 |11,000

*. Correlation is significant at the 0.05 level (2-tailed).

** Correlation is significant at the 0.01 level (2-tailed).
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Quadro 12 — Valores médios (n=5) obtidos para pH, °Brix e em Acidez Total, no sumo de laranja

engarrafado.
Tempo pH °Brix Acidez Total
(dias) (%) (g acido citrico anidro/kg)

0 3,87 12,2 7,0

13 3,85 12,2 7,0
Minimo 20 3,86 12,1 7,0
27 3,85 12,1 6,7
Maximo 34 3,83 12,2 7,0
41 3,81 12,1 7,0
47 3,89 12,2 7,0
54 3,75 12,3 7,2
61 3,70 12,2 7,2
68 3,70 12,2 7,2
75 3,72 12,3 71
83 3,81 12,3 7.1
91 3,81 12,3 7,1
98 3,81 12,2 7.1
110 3,81 12,3 7.1
125 3,85 12,1 7,0
139 3,88 12,2 7,0
145 3,85 12,3 7,0
152 3,85 12,3 7.1
182 3,76 12,4 6,9
188 3,76 12,3 7,0
195 3,85 12,2 7,0
201 3,84 12,4 6,9
208 3,83 12,4 7,0
215 3,85 12,4 7,0
231 3,83 12,3 7,0
238 3,83 12,4 6,9
245 3,82 12,4 6,9
250 3,83 12,4 7,0
259 3,83 12,3 6,9
266 3,86 12,3 6,9

Quadro 13 — Valores médios (n=5) obtidos de fibra bruta no sumo de laranja engarrafado.

Tempo
(dias)

0

13
152
188
208

Fibra bruta

(%)

0,40
0,64
0,38
0,56

Maximo

Minimo
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111.4.4. Conclusoes

Valor nutricional (valores por 100ml de sumo) no tempo 0

Composicao calorica (Kcal) 17,62
Acgucares totais (g/100ml) 8,90
Acucares Redutores 3,23
Frutose 5,49
Glucose 1,73

Sacarose 1,68

Proteina (g/100ml) 3,35
Lipidos totais (g/100ml) n.d.
pH 4,06
Compostos Fenolicos 1,14

(g de acido galico /100 ml)
Vitamina C (mg/100 ml) 32,02

Valor nutricional (valores por 100ml de sumo) ao fim de 7 meses

Composicio calérica (Kcal) 12,15
Acucares totais (g/100ml) 6,13
Acucares Redutores 3,18
Frutose 2,95
Glucose 1,68

Sacarose 1,50

Proteina (g/100ml) 4,03
Lipidos totais (g/100ml) n.d.
pH 3,97
Compostos Fenolicos 1,00

(g de acido galico /100 ml)
Vitamina C (mg/100 ml) 20,01

De um modo geral podemos verificar que se trata de um sumo que mantém as propriedades referenciadas na

bibliografia no que diz respeito aos constituintes analisados em laranjas inteiras, com se pode ver da tabela,
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Valor nutricional de Laranja (valores por 100g de parte edivel)

Composicio calorica (Kcal) 42,0
Agucares totais (g/100g) 8,9
Acgucares Redutores  --
Frutose --
Glucose --
Sacarose --
Proteina (g/100g) 1,1
Lipidos totais (g/100g) 0,2
pH -
Compostos Fenodlicos 0,5
(g de acido galico /100 ml)
Vitamina C (mg/100 ml) 57

(tabela de composic¢do nutricional do Instituto Nacional de Saude Dr. Ricardo Jorge, 2006).

Com base nos resultados obtidos nas provas podemos concluir que o lote de sumo Lara manteve as suas
caracteristicas durante os meses em que foi avaliado. Em termos globais, nota-se uma tendéncia crescente
dos valores de °Brix e Indice de cor, contrapondo uma tendéncia decrescente dos valores de acidez. No que
toca ao pH, ndo € possivel definir uma tendéncia para a sua variagao. Relativamente a prova organoléptica do
sumo de laranja os provadores ndo detectaram até momento qualquer alteragdo da qualidade e da estabilidade
do sumo em estudo. Assim e de acordo com os resultados obtidos nas provas podemos concluir que este lote
de sumo manteve as suas caracteristicas durante pelo menos 6 meses. Ao longo do periodo em que decorreu
o ensaio foi ainda possivel verificar que se trata de um sumo com elevada estabilidade verificando-se um
decréscimo essencialmente na composi¢do caldrica que resulta da reducdo nos teores em aguicares totais e na
vitamina C. Todavia esta redugdo nao se traduziu numa perda de qualidade do sumo. Estamos entdo perante
um produto que pode com toda a certeza ser embalado e guardado sem refrigeracdo por um periodo de 6 a 7
meses. Dado o tempo de realizacdo deste projecto ndo ter permitido concluir este estudo, ndo podemos nesta
fase obter uma conclusdo definitiva sobre a avaliagdo deste sumo, pelo que a DRAPALG ira prosseguir os

trabalhos iniciados neste Projecto de modo a poder determinar o tempo de estabilidade deste produto.
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IV. PROJECTOS COMPLEMENTARES

Este projecto esta inserido num conjunto de trabalhos realizados pelas institui¢des nele envolvidas, ao longo

dos ultimos anos. Desses trabalhos, destacamos os seguintes projectos:

PAMATF 2024 - Modernizagao tecnologica da citricultura algarvia, com vista a melhoria da qualidade da
producdo. Universidade do Algarve, Direccdo Regional de Agricultura do Algarve e Direccdo Geral de
Protecgao de Culturas.1996-2000. Coordenador: Amilcar Duarte.

BIOPOSTHARVEST QLKS5-1999-1065. Development of biocontrol agents for commercial application
against postharvest diseases of perishable foods. Coordenador: Professora Doutora Inmaculada Vinas. 5
programa marco EU. Universidade do Algarve e mais 18 participantes. 2000-2004

CITRISAUDE. SP5.P120/03. Novas tecnologias pds-colheita para qualidade e seguranca alimentar em
citrinos. INTERREG III. Centro de Desenvolvimento de Ciéncias e Técnicas de Producdo Vegetal
(CDCTPV-UAIlg) e Faculdade de Engenharia de Recursos Naturais, Universidad de Huelva e Instituto de
la Grasa (CSIC). 2005-2007. Coordenador: Doutora Carla Nunes

POCTI/AGR/45098/2002. Implementacdo de um sistema de controlo bioldgico com microrganismos
antagonistas das principais doengas de pods-colheita em citrinos ¢ pomdideas. FCT. Universidade do
Algarve. 2003-2006. Professora Doutora Maria Emilia Costa

AGRO 282. Hortofruticultura em agricultura bioldgica. Programa Agro/medida 8.1/ n° 282. AGROBIO,
Direcgdo Regional de Agricultura do Algarve, Universidade do Algarve. 2002/ 2004. Responsavel:
AGROBIO — Associagdo Portuguesa de Agricultura Bioldgica.
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V. BALANCO FINAL DA EXECUCAO DO PROJECTO

Os objectivos do projecto foram, na sua globalidade, alcangados. Foi realizado um grande volume de
trabalho, nomeadamente de observacdes de campo e de analises laboratoriais. A informacao obtida permite
afirmar que os citrinos produzidos no Algarve apresentam uma elevada qualidade e esta informacao sera
utilizada no futuro para promover o produto, valorizando a IGP “Citrinos do Algarve”.

A colaboragdo entre duas instituigoes publicas e uma Associagdo representativa do sector na execucdo do
projecto e o estabelecimento de uma estreita colaboragdo com diversas centrais citricolas da regido sdo outros
aspectos positivos a realgar neste projecto. Essas colaboracdes sdo imprescindiveis para o sector citricola

nacional, dada a elevada competitividade internacional a que esta sujeito.

Estimativa de colheitas

Era objectivo deste Projecto que os técnicos do sector passassem a dispor de conhecimentos tedricos e
praticos que lhes permitissem fazer a previsdo das colheitas de cada cultivar com grande antecedéncia,
nomeadamente, pouco tempo depois da queda de Junho. Sabia-se de antemdo que era dificil alcangar este
objectivo. Apesar de existiram varios trabalhos sobre o assunto, a maioria deles ndo apresenta resultados
conclusivos (Triboni & Barbosa, 2004).

Para definir qual a metodologia de previsdo das colheitas mais adaptada ao Algarve e mais facil de executar
por parte das organizagdes de produtores, foram feitas observacdes de campo durante duas campanhas.
Foram ensaiados trés métodos de estimativa (contagem de frutos em ramos de seccdo conhecida, contagem
de frutos por 100 nos de Gltima e penultima madeira e fotografia digital de arvores. O primeiro método deu
resultados esperancadores mas ndo foi possivel afina-lo de forma a poder divulga-lo aos utilizadores com a
certeza de que vai funcionar. Na verdade, o atraso no inicio do projecto, que ja era de relativamente curta
duragdo dificultou a obtengdo de resultados aplicaveis. Por outro lado, as relagcdes encontradas entre
parametros de producdo e de estimativa ndo foram tdo estreitas quanto se esperava e isso significa que o
niumero de observagdes para a estimativa ¢ superior ao que supunhamos inicialmente. Na contacto com
possiveis utilizadores destes métodos fomos abordando a metodologia baseada na observacdo visual das
arvores e passando informagdo sobre algumas formas de a melhorar. Foi apresentada uma comunicagdo ao 2°
Congresso Nacional de Citricultura em que se divulgou parte dos resultados obtidos e que poderdo, com o

necessario cuidado, ser usados nas centrais citricolas.

Adequacio dos indices de maturacgao

Nesta componente do projecto foi realizado um volumoso trabalho de amostragem de frutos, andlises
laboratoriais e provas organolépticas. O volume de informacao obtido sobre a evolucdo da maturacdo das
cultivares de laranjeira e tangerineira produzidas no Algarve é de grande valia para que na hora de decidir a
colheita de um pomar se saiba se aquela fruta vai ter uma boa aceitacdo no mercado. As relagdes
estabelecidas entre os resultados das andlises fisico-quimicas dos frutos e a apreciacdo organoléptica pelo
painel de provadores permitem com uma simples analise, saber se a fruta apresenta as caracteristicas que os
consumidores esperam encontrar nos citrinos comercializados com a designagao “Citrinos do Algarve”.

Dado o enorme volume de dados obtidos nesta linha de trabalho, ndo foi possivel ainda tratar
estatisticamente toda essa informacgdo e apresentd-la neste relatorio. As analises de acucares e de acidos
organicos realizadas so parcialmente foram aproveitadas para publicacdo e para apresentagdo neste relatorio.

O conhecimento mais detalhado da composicdo quimica dos frutos de diferentes cultivares permitira
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entender melhor a apreciacdo feita pelos provadores. Além disso, a informacdo sobre o teor em vitamina C e
outros compostos importantes para a satde, presentes em cada cultivar de citrinos produzidos nas condigdes
do Algarve permitira fazer acompanhar o produto dessa informagao, valorizando os “Citrinos do Algarve”
ndo apenas pelo seu sabor mas também pelos efeitos benéficos que eles podem ter na saude dos
consumidores. Parte destes dados foram apresentados em comunicagdes a reunides cientificas, relacionando
a vitamina C com a actividade anti-oxidante destes frutos. Porém, a maior parte dos resultados analiticos
necessita ainda ser tratada e s6 posteriormente sera divulgada ao nivel cientifico e aos produtores de citrinos
(ao nivel da central citricola) para utilizagdo na promoc¢ao da IGP “Citrinos do Algarve”.

Como exemplo da utilidade dos resultados obtidos pode-se referir o facto de a caracterizagdo da ‘D. Jodo’ ir
ser usada para o registo desta laranjeira de origem nacional no catalogo nacional de variedades, dado o facto

de haver sobre ela pouca informagao técnica.

Melhoria da conservacio frigorifica

Esta actividade do projecto teve como objectivo a optimizacdo das condigdes de conservagdo frigorifica dos
"Citrinos do Algarve - IGP" e a difusao desta tecnologia entre os responsaveis e técnicos do sector.

Durante a execugdo do projecto ocorreram diversos problemas, essencialmente as avarias nas camaras de
conservacao frigorifica assim como o atraso na aquisi¢do da camara ao abrigo deste projecto que dificultaram
alcancar todos objectivos pretendidos. No entanto realizaram-se um elevado numero de analises que
permitem indicar que para a laranja “Valencia late”, uma das mais importantes variedades para conservacao
frigorifica, que esta pode ser conservada a 4°C e HR de 90% durante 2 meses. Para conservagdes em curto
periodo de tempo, até 15 dias pode ser conservada a 7°C e HR de 90%. Para a variedade ‘Nova’ de tangerina
¢ possivel sem perda de qualidade, conservar a 10°c e HR de 90% durante 1 més. Os resultados indicaram,
como previsto a alta sensibilidade desta variedade ao frio, pois os frutos conservados a 7°C mostraram
elevada incidéncia de danos na pele ao fim de apenas uma semana. O outro objectivo de difusdo destes
resultados aos responsaveis e técnicos do sector foi realizado nas reunides de projecto e nas apresentacdes de

trabalhos no 2° Congresso Nacional de Citricultura.

Avaliacao da qualidade do sumo e sua estabilidade

Com base nos resultados obtidos nas provas podemos concluir que o lote de sumo Lara manteve as suas
caracteristicas durante os meses em que foi avaliado. Em termos globais, nota-se uma tendéncia crescente
dos valores de °Brix e Indice de cor, contrapondo uma tendéncia decrescente dos valores de acidez. No que
toca ao pH, ndo ¢ possivel definir uma tendéncia para a sua variagdo. Relativamente a prova organoléptica do
sumo de laranja os provadores ndo detectaram até ao momento qualquer alteracdo da qualidade e da
estabilidade do sumo em estudo. Assim e de acordo com os resultados obtidos nas provas podemos concluir
que este lote de sumo manteve as suas caracteristicas durante pelo menos 6 meses. Ao longo do periodo em
que decorreu o ensaio foi ainda possivel verificar que se trata de um sumo com elevada estabilidade
verificando-se um decréscimo essencialmente na composicao caldrica que resulta da reducdo nos teores em
agucares totais e na vitamina C. Todavia esta reducdo ndo se traduziu numa perda de qualidade do sumo.
Estamos entdo perante um produto que pode com toda a certeza ser embalado e guardado sem refrigeragdo
por um periodo de 6 a 7 meses. Dado o tempo de realizacdo deste projecto ndo ter permitido concluir este

estudo, ndo podemos nesta fase obter uma conclusdo definitiva sobre a avaliagdo deste sumo, pelo que a
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DRAPALG ira prosseguir os trabalhos iniciados neste Projecto de modo a poder determinar o tempo de

estabilidade deste produto.

Divulgacio dos resultados obtidos e da IGP “Citrinos do Algarve”

A divulgagao dos resultados obtidos tem sido feita pelo contacto com as centrais citricolas e técnicos do
sector. Tiveram lugar varias reunides informais com técnicos das centrais citricolas, além das reunides
oficiais do projecto. Varias comunicagdes orais ¢ em painel apresentadas no 2° Congresso Nacional de
Citricultura, permitiram divulgar parte dos conhecimentos obtidos e reforcaram, certamente, no sector a
consciéncia de que a investigagcdo e a experimentagao sdao suportes indispensaveis, se quisermos manter vivo
este importante sector da agricultura algarvia. Brevemente serdo preparados os artigos a publicar no livro de
actas do Congresso. Foram apresentadas duas comunicagdes em painel em dois outros cientificos.

Relativamente ao programado, ndo foram realizadas todas as
ac¢des de divulgagdo previstas. Isso deveu-se ao facto de a
equipa do projecto se ter concentrado mais na obtengdo de
dados, tarefa que exige recursos avultados, disponiveis durante a
execuc¢do do projecto e dificeis de conseguir posteriormente. Por
outro lado, a realizagdo de ac¢des de divulgacdo técnica durante
o ano de 2007 teria diminuido o impacto do 2° Congresso
Nacional de Citricultura, evento em que grande parte da equipa
do projecto esteve também empenhada. Assim, parte dos
resultados foram ali divulgados e a grande quantidade de
informagao disponivel permitird a equipa do projecto continuar a
participar em acc¢des de divulgacdo técnica, bastante tempo

depois de terminado o projecto.

No final do projecto foi feita uma grande ac¢do de divulgacao
dos “Citrinos do Algarve — IGP”, durante trés dias, num espago i A v = .'
aberto da Universidade do Algarve e no Féorum Algarve (espago Figura 308 —Divulgacio da IGP “Citrinos
em frente as lojas e dentro do hipermercado). Estes espagos, pela do Algarve” num hipermercado.
sua natureza, sdo frequentados por muita gente, oriunda de todo o pais. No pequeno stand com a
identificagdo dos “Citrinos do Algarve — IGP” (Figura 308) estavam disponiveis frutos para prova, assim
como um inquérito resumido a que os consumidores respondiam (Anexo 17 ¢ Anexo 18).

Durante esta ac¢do de divulgagdo, foram estabelecidos contactos com varias entidades interessadas em
colaborar na divulgagao dos citrinos do Algarve, nomadamente, com a Direc¢do do Féorum Algarve e com a
Associacao dos Cozinheiros do Algarve. Estao previstas colaboragdes com estas entidades.

Foram também editados marcadores de livros com divulgagdo da IGP “Citrinos do Algarve”.

O projecto foi objecto de noticia em varios 6rgaos de comunicagdo social, em alguns casos com entrevista ao

seu coordenador.
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Comunicacdes orais

= Pinto, A; Antunes, D; Nunes, C.; Salazar, M.; Sustelo, V.; Nunes, S.; Miguel, G. & Duarte, A. 2008
Efeito da temperatura de armazenamento na qualidade de laranjas ‘Valencia late’
2° Congresso Nacional de Citricultura, Faro, 24-26 de Janeiro de 2008. (Anexo 6)

Comunicacdes em painel

» Miguel, G.; Duarte, A.; Sustelo, V.; Nunes, S.; Dandlen, S.; Martins, D. & Antunes, D. 2007
Antioxidant activity of several orange and mandarin cultivars produced in Algarve.
VIII International Symposium on Experimental Techniques. Faro, Novembro de 2007 (Anexo 2 e Anexo
3)

= Miguel, M.G.; Nunes, S.; Sustelo, V.; Dandlen, S.; Antunes. D. & Duarte, A. 2007
Organic acids and antioxidant activity of several cultivars of oranges and mandarins
5° Encontro Nacional de Cromatografia da SPQ. Aveiro, Dezembro 2007. (Anexo 4 ¢ Anexo 5)

= Miguel, G.; Nunes, S.; Sustelo, V.; Mendes, S. & Duarte, A. 2008
Evolugdo de agucares e acidos organicos durante a maturagdo de ‘Valencia late’
2° Congresso Nacional de Citricultura, Faro, 24-26 de Janeiro de 2008. (Anexo 7 ¢ Anexo 8)

= Nunes, C.; Pinto, A.; Miguel Salazar, M.; Antunes, D. & Duarte, A. 2008
Conservacao frigorifica dos citrinos do Algarve. Condi¢des Optimas para a clementina Nova
2° Congresso Nacional de Citricultura, Faro, 24-26 de Janeiro de 2008. (Anexo 9 ¢ Anexo 10)

= Sustelo, V.; Nunes, S. & Duarte, A
Estimativa de colheita em pomares de citrinos
2° Congresso Nacional de Citricultura, Faro, 24-26 de Janeiro de 2008. (Anexo 11 e Anexo 12)

= Duarte, A.; Tomas, J.C.; Marques, C.; Nunes, C.; Nobre, J.; Salazar, M.; Antunes, D. Gomes, C.; Miguel,
G.; Carvalho, 1.; Costa, J.L. & Angelo, E. 2008
Valorizagao dos Citrinos do Algarve - IGP pela programagao das colheitas e melhoria da qualidade.
2° Congresso Nacional de Citricultura, Faro, 24-26 de Janeiro de 2008. (Anexo 13 e Anexo 14)

= Nunes, S.; Sustelo, V.; Mendes, S.; Gomes, C. & Duarte, A. 2008.
Relagdo entre o indice de maturacdo e o sabor dos citrinos do Algarve.
2° Congresso Nacional de Citricultura, Faro, 24-26 de Janeiro de 2008. (Anexo 15 e Anexo 16)

Consideragoes sobre a execucio do projecto

Os problemas burocraticos surgidos durante a execuc¢do do projecto, nomeadamente, na aquisicdo de
equipamentos, dificultaram a execucao do projecto, desviando energias para a sua resolugdo em vez de estas
poderem ser totalmente canalizadas para a execugdo das actividades técnicas do projecto.

A visita de um avaliador independente na fase final do projecto constituiu um estimulo a execugao do
projecto que lembra o acompanhamento dos projectos PAMAF que era altamente positivo.

A execucdo deste projecto demonstra que € possivel realizar muito trabalho durante um periodo de pouco
mais de um ano. Porém, para projectos desta natureza em que a divulga¢dao de conhecimentos € essencial, ¢
desejavel que os projectos tenham uma duragdo superior, de forma a permitir obter e divulgar informacgao, de
uma forma articulada.

O facto de o processo de apreciacdo e aprovagao do projecto so ter terminado em Novembro de 2006, com a
assinatura do contrato de financiamento por parte do IFADAP, atrasou o inicio do projecto e fez com que o
trabalho programado para 18 meses tivesse que ser realizado em aproximadamente 13 meses. Dada a
natureza sazonal do desenvolvimento das culturas, o prejuizo para o projecto ¢ evidente.

Haveria um grande beneficio para os citrinos do Algarve se o trabalho realizado neste projecto tivesse

continuidade.
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Execucao financeira

A execucdo financeira do projecto teve algumas dificuldades. A aquisi¢do de equipamento (Anexo 22) exige
o desenvolvimento de processos burocraticos morosos. Isto revelou-se particularmente dificil de cumprir por
parte da Direccdo Regional de Agricultura e Pescas do Algarve. Por outras razdes, a UNIPROFRUTAL
também teve dificuldades na execugdo orgamental. Neste caso, foi sobretudo a falta de experiéncia de
participacdo em projectos desta natureza que fez com que esta fosse o parceiro com a execugdo financeira

mais atrasada. Mesmo assim, a execu¢ao financeira do projecto foi superior a 85 %.
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Anexo 1 — Inquérito usado nas provas organolépticas de frutos citricos.

Prova organoléptica

Nome:

Data: [ : Hora: : Amostra:

Aprecie a amostra e assinale {com uma cruz) a classificagéio que lhe parecer mais
correcta para cada uma das am ostras.

Parametro

Aparéncia do frute | 1 | 2 | 3 | 4 | 3 |
Mau Muito bom

Aparéncia da polpa | 1 | 2 | 3 | 4 | 5 |
Mau Muito bom

Aroma [ 1 | =2 [ 3 | 4 | 5 |
Mau Muito bom

Sabor [ + | 2 [ 3 | 4 | 5 |
Mau Muito bom

Docura:

] ] ] -

Pouco doce Suficientemente doce Dogura éptima Demasiado doce

Acidez:

] ] ]

Demasiado acido Acidez adequada Pouco dcido

O sabor deste fruto corresponde aquilo que espera de um citrino do Algarve?

Niéo, de forma alguma Sim, de certa forma Sim, completamente
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Anexo 2 — Resumo da comunicacio “Antioxidant activity of several orange and mandarin cultivars
produced in ALGARVE”, enviado para o VIII International Symposium On Experimental
Techniques.

VIII INTERNATIONAL SYMPOSIUM A PPE

ON EXPERIMENTAL TECHNIQUES 2

2nd and 3 rd November 2007
Faro — PORTUGAL

Order Number: Our Code:

Title:

ANTIOXIDANT ACTIVITY OF SEVERAL ORANGE AND MANDARIN CULTIVARS PRODUCED IN ALGARVE

Authors, Affiliation and E-mail:

Graga Miguell, Amilcar Duarte, Vera Sustelo, Susana Nunes, Susana Dandlen, Denise Martins, Dulce Antunes
Universidade do Algarve, F.E.R.N.., Campus de Gambelas, 8005-139 FARO, PORTUGAL

'Corresponding author e-mail: mgmiguel@ualg.pt

Abstract (1700 characters maximum):
Epidemiological studies have demonstrated the benefits of the consumption of fruit and vegetables to human health by
preventing degenerative processes. The protection provided by fruits and vegetables against these diseases has been

considered to depend of the various antioxidant phytonutrients contained in these foods: vitamin C, vitamin E, (-
carotene and plant polyphenols. Oranges and orange juices, owing to their relatively high consumption, may be
highlighted as an important source of vitamin C and polyphenolic compounds. A major part of phenolic compounds of
oranges and orange juices are hydroxycinnamic acids and flavonoids.

In Algarve, a southern province of Portugal is the place where the national greatest production of citrus fruits occurs.
Several cultivars of sweet oranges and mandarins can be found, having only very few works regarding this subject. The
main purpose of the present work is to evaluate the antioxidant activity of different citrus cultivars (‘Navelate’, ‘Lanelate’,
‘Valencia late’, ‘D. Jodo’, ‘Ortanique’ and ‘Encore’) harvested in different orchards of Algarve and to relate such property
with the bioactive compounds vitamin C and flavanone glycosides.

Narirutin and hesperidin constituted the main flavanone glycosides present in fruit juices. Only traces of naringenin were
detected in the samples. Hesperidin dominated the ‘Valencia late’ and ‘D. Jodo’ orange juice, whereas narirutin
dominated in ‘Encore’ and ‘Navelate’. The sum of the flavanones hesperidin and narirutin was constant in almost all
samples. Small differences were observed only in some samples of ‘Valencia late’.

The ‘Encore’ and ‘Ortanique’ mandarins had lower amounts of ascorbic acid than the orange juices.

The cultivars of ‘Encore’ and ‘Ortanique’ showed the lowest antioxidant activities in contrast to the ‘Valencia late’
orange.

These results show the importance of ascorbic acid in the antioxidant activity of the citrus juices.
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Anexo 3 - Poster “Antioxidant activity of several orange and mandarin cultivars produced in Algarve”

,apresentado no International Symposium of Experimental Techniques, em Novembro de 2007.
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Introduction
Epidemiological studies have demonstrated the benefits of the consumption of fruit and vegetables to human health by preventing degenerative
processes, particularly lowering meidence and mortality rate of cancer and cardio- and cerebrovascular diseases. The protection provided by fruits
and vegetables apanst these diseases has been considered to depend of the various antioxidant phytonutrients contained in these foods: vitamin C,
vitamin E, or [i-carotene and plant polyphenols [1.2] Oranges and orange juices, owing to therr relatively high consumption, may be highlighted
as an mmportant source of vitamin C and polyphenolic compounds. A major part of phenolic compounds of oranges and orange juices are
hydroxyeimnamic acids and {lavonoids [3]

In Algarve, a southem provinee of Portugal is the place where the national greatest production of citrus fruits occurs. Several cultivars of sweet
oranges and mandarins can be found, having only very few works regarding this subject. The main purpose of the present work is to evaluate the
antioxidant activity of different citrus cultivars (Navelate, Lane late, Valencia late, D. Jofio, Ortanique and Encore) harvested m different orchards
of Algarve and to relate such property with the bicactive compounds vitamin C and flavanone glycosides

Results
Marirutin and hesperidin constituted the main flavanone glycosides The *Encore” and ‘Ortanique’” mandarms had lower amounts of
present in fruit juices. Only traces of naringenin were detected in ascorbic acid than the orange juices. These cultivars showed also
the samples. Hesperidin dom inated the * Valencia late” and *D. Jodo’ the lowest antioxidant activities in contrast to the *Valencia Late’
orange juice, whereas nanrutin dominated in ‘Encore’ and arange
‘Navelate' These results show the importance of ascorbic acid in the
antioxidant actwvity of the citrus juices
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Anexo 4 — Resumo da comunicacio “Organic acids and antioxidant activity of several cultivars of
oranges and mandarins” enviado ao 5° Encontro Nacional de Cromatografia, em Dez 2007.

ORGANIC ACIDS AND ANTIOXIDANT ACTIVITY OF SEVERAL
CULTIVARS OF ORANGES AND MANDARINS

Miguel MG, Nunes S, Sustelo V, Dandlen S., Antunes D, Duarte A.

Faculdade de Engenharia de Recursos Naturais, Universidade do Algarve, Campus de Gambelas,
8005-139 Faro

Oranges and orange juices, owing to their relatively high consumption, may be highlighted as an
important source of vitamin C and polyphenolic compounds. Vitamin C is considered as a most
important water-soluble antioxidant. It protects compounds in extracellular and intracellular spaces
in most biological systems and reduces tocopherol radicals back to their active form at the cellular
membranes.

In Portugal, citrus fruits are predominantly produced in Algarve. In the present work it was
identified at least 10 organic acids in different orange (‘Lanelate’, ‘Navelate’, ‘Valencia late’ and ‘D.
Joao’) and mandarin (‘Ortanique’ and ‘Encore’) cultivars harvested in different orchards of Algarve
(Silves, Tavira and Faro). The identification was performed by high performance liquid
chromatography, coupled to a UV-vis detector.

The identified organic acids were oxalic, tartaric, quinic, pyruvic, malic, a-cetoglutaric, ascorbic,
maleic, citric and levulinic acids. The levels of these organic acids differed according to the cultivar.
For example, the levels of ascorbic acid were significantly lower in the juice of ‘Ortanique’ and
‘Encore’ mandarins than in orange juices, regardless of the harvesting place. Although in traces,
levulinic acid was only found in ‘Valencia late’ and ‘D. Joao’ juices. The lowest content of ascorbic
acid in mandarin juices can, in part, explain the weaker antioxidant activity of these samples in

contrast to orange juices, when evaluated by a spectrophotometric method.




Projecto Agro 935- Valorizagdo dos Citrinos do Algarve — IGP pela programagdo das colheitas e melhoria da qualidade. 153

Anexo 5 — Poster “Organic acids and antioxidant activity of several cultivars of oranges and
mandarins” apresentado no 5° Encontro Nacional de Cromatografia, em Dez 2007.

CULTIVARS OF ORANGES AND MANDARINS

Miguel MG, Nunes S, Sustelo V, Dandlen S, Antunes D, Duarte A

Faculdade de Engenharia de Recursos Naturais, Universidade do Algarve,
Campus de Gambelas, 8005-139 Faro

; Intreduction

Epidemiological studies have demonstrated the benefits of fruit and vegetables consumption to human health by preventing degenerative
processes, particularly lowering incidence and mortality rate of cancer, cardio- and cerebrovascular diseases. Vitamin C is considered the
most important water-soluble antioxidant. It protects compounds in extracellular and intracellular spaces in most biological systems and
reduces tocopherol radicals back to their active form at the cellular membranes.

Algarve is the place where the national greatest production of citrus fruits oceurs. Several cultivars of sweet oranges and mandarins can
be found.
Results

In the present work it was identified at least 10 organic acids in different orange (Lane late’, 'Navelate', "Valencia late' and 'D. Jodo?) and
mandarin ('Ortanique’ and 'Encore’) cultivars harvested in different orchards of Algarve (Silves, Tavira and Fare).
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The identified organic acids were oxalic, tartaric, quinic, pyruvic,
malic, a-cetoglutaric, ascorbic, maleic, citric and levulinic acids. The
& levels of these organic acids differed according to the cultivar. For
example, the levels of ascorbic acid were significantly lower in the
Jjuice of 'Ortanique’ and ‘Encore’ mandarins than in orange juices,
ol e W e N A regardless of the harvesting place. Although in traces, levulinic acid

3 O T T R was only found in ‘Valencia late’ and 'D. Jodo' juices. The lowest content
A ;"w T of ascorbic acid in mandarin juices can, ianr.lr'r, explain the weaker
antioxidant activity of these samples in contrast to orange juices,
when evaluated by a spectrophotometric method.
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Anexo 6 — Resumo da comunicacio “Efeito da temperatura de armazenamento na qualidade
de laranjas ‘Valencia late’”, apresentada no 2° Congresso Nacional de Citricultura

0-21
EFEITO DA TEMPERATURA DE ARMAZENAMENTO NA QUALIDADE
DE LARANJAS ‘VALENCIA LATE’

Andréa Pintol, Dulce Antunesz"", Carla Nunesz, Miguel Salazar2’4, Vera Susteloz, Susana

Nunesz, Graca Miguelz’3, Amilcar Duarte™”

' UNIPROFRUTAL - Unido dos Produtores Horto-Fruticolas do Algarve, Rua Mouzinho de Albuquerque,
n°1, 8000-397 Faro

2 Universidade do Algarve, CDCTPV, Campus de Gambelas. 8005-139 Faro. mantunes@ualg.pt

3 Universidade do Algarve, FERN, Campus de Gambelas. 8005-139 Faro

4 Servico Técnico Poéscolheita, IRTApplus Applus Agroalimentario. Centro Empresarial de Faro, Gabinete
14. 8005-001 Faro

A conservagao frigorifica € um processo amplamente utilizado para valorizagdo dos produtos fruticolas,
permitindo o alargamento dos periodos de comercializagdo, o escoamento escalonado para os mercados e
a recolha dos produtos do campo onde estariam susceptiveis a ocorréncia de incidentes bidticos e
abidticos. No entanto, esta tecnologia necessita ser adaptada convenientemente as particularidades das
variedades de citrinos do Algarve, no sentido de corresponder as exigéncias de mercado, melhorando o

rendimento da produgéo e a sua qualidade.

No presente trabalho, realizado no ambito do projecto AGRO n° 935, foi avaliado o efeito de diferentes
temperaturas na qualidade de laranjas da variedade ‘Valencia late’, durante o seu armazenamento em

camara frigorifica.

Os frutos, provenientes da zona de Silves, foram colhidos quando se atingiu o indice de maturagao
considerado adequado para a variedade. Metade dos frutos foram tratados com cera de conservagéo e os
restantes sem cera. De seguida os frutos foram colocados em camaras frigorificas a 2°C, 4°C e 7°C e
humidade relativa a 90%, por um periodo de 90 dias e 45 dias para a temperatura mais alta. Para se avaliar
a evolucgéo destes frutos em conservacgao foram realizadas amostragens com uma periodicidade quinzenal.
No inicio da conservagdo e em cada amostragem foram determinados varios parametros de qualidade
fisico-quimica: peso fresco, teor em sumo, indice de cor, firmeza, teor em sélidos soluveis (°Brix), acidez e

indice de maturagdo. Também se observou a evolugao da aparéncia visual dos frutos.

Os resultados preliminares indicam que a temperatura de conservagéo frigorifica que permite manter os
melhores niveis de qualidade das laranjas durante um maior periodo de tempo, é a de 4°C podendo vir a

ser utilizada para o armazenamento em frio para a variedade ‘Valencia late’.
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Anexo 7 — Resumo da comunicacio “Evolucdo de aciicares e acidos orgianicos durante a
maturacio de ‘Valencia late’”, apresentada no 2° Congresso Nacional de Citricultura

P-05
EVOLUGAO DE AGUCARES E ACIDOS ORGANICOS DURANTE A
MATURAGAO DE ‘VALENCIA LATE’

Graca Miguel, Susana Nunes, Vera Sustelo, Susana Mendes, Amilcar Duarte

Universidade do Algarve, COCTPV/FERN, Campus de Gambelas. 8000 FARO. mgmiguel@ualg.pt

Em Portugal, os citrinos sdo predominantemente produzidos no Algarve o que se deve ao facto
desta regido possuir condigdes edafo-climaticas muito favoraveis para a citricultura, permitindo
que estes sejam produzidos com qualidade. A qualidade dos frutos citricos é, entre outros

parametros, avaliada com base no seu teor em agucares e acidos.

Neste trabalho foi estudada a cultivar ‘Valencia late’ cuja amostragem foi realizada em pomares
de dois concelhos diferentes do Algarve, Faro e Silves. Durante o ensaio determinou-se o teor de
soélidos soluveis, a acidez total, e quantificou-se por cromatografia liquida aclucares e acidos
organicos.

O teor de sodlidos sollveis aumentou ao longo da maturagido, sendo que se verificou que no
pomar de Faro os valores eram superiores. O comportamento da evolugao da acidez foi idéntico
para os dois pomares. No entanto nota-se que os frutos com origem no pomar de Silves

apresentaram valores de acidez inferiores.

Relativamente as determinacdes efectuadas por cromatografia liquida, verificou-se que os

agucares sacarose, glucose e frutose existiam em quantidades inferiores no pomar de Silves.

A cultivar ‘Valencia late’ tem a caracteristica de possuir uma acidez relativamente elevada, que se
deve a presenga de acido citrico, principal acido organico presente no sumo. Ao longo do
processo de maturagdo verificou-se que este acido diminuiu de concentracdo, existindo no

entanto em maior quantidade no pomar de Faro.
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Anexo 8 — Poster “Evolucio de agticares e acidos organicos durante a maturacio de ‘Valencia
late’”, apresentado no 2° Congresso Nacional de Citricultura

EVOLUCAO DE ACUCARES E ACIDOS ORGANICO
DURANT MATURACAO DE ‘VALENCIA LATE’

Miguel, Susana Nunes, Vera Sustelo, Susana Mendes, Amilcar Duarte

CDCTPV/FERN, Universidade do Algarve, Campus de Gambe 8005-139 Faro
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Anexo 9 — Resumo da comunicacio “Conservacio frigorifica dos citrinos do Algarve.
condicdes optimas para a clementina Nova”, apresentada no 2° Congresso Nacional de
Citricultura

P-18
CONSERVAC}AO FRIGORIFICA DOS CITRINOS DO ALGARVE.
CONDIGOES OPTIMAS PARA A CLEMENTINA NOVA

Carla Nunes', Andrea Pinto?, Miguel Salazar'?, Dulce Antunes’*, Amilcar Duarte’*

' Centro de Desenvolvimento de Ciéncias e Técnicas de Produgdo Vegetal (CDCTPV). Universidade do
Algarve. Campus de Gambelas. 8005-139 Faro. canunes@ualg.pt

2 UNIPROFRUTAL - Unigo dos Produtores Horto-Fruticolas do Algarve, Rua Mouzinho de Albuquerque, n°1,
8000-397 Faro

3 Servico Técnico Péscolheita, IRTApplus Applus Agroalimentario. Centro Empresarial de Faro, Gabinete
14. 8005-001 Faro

* Faculdade de Engenharia de Recursos Naturais (FERN). Universidade do Algarve. Campus de Gambelas.
8005-139 Faro

O armazenamento de frutos a temperatura baixa, elevada humidade e renovacdo de ar adequado é o
sistema utilizado a nivel comercial para prolongar a vida dos frutos. A conservagéao frigorifica dos citrinos
pode ter diversos objectivos: aumentar o periodo de comercializacdo de variedades tardias aproveitando
periodos favoraveis, manter a qualidade durante o transporte a mercados distantes, alimentar a linha de
confecgdo do armazém quando as condigbes climaticas ndo permitam a colheita ou conservar os frutos em
periodos de alto risco de geadas no campo. No Algarve a capacidade frigorifica € muito reduzida, nédo

havendo a tradigdo de conservar os citrinos.

Para que a conservagao frigorifica dos Citrinos do Algarve se converta num uso habitual é necessario

conhecer quais as condigbes 6ptimas para cada variedade desta zona de producgéao.

Parte da produgao dos Citrinos do Algarve corresponde a clementinas, concentrando-se a produgao nos
meses de Novembro, Dezembro e Janeiro. A tangerina “Nova” ou “Clemenvilla”, produz-se essencialmente
em Novembro e mantém-se no campo até as condicbes de mercado serem as adequadas. Esta variedade
apresenta problemas de perda de qualidade no campo, sendo por isso uma variedade com elevado
potencial econdmico para a conservagao frigorifica. No entanto as temperaturas baixas podem provocar
alteracgbes fisioldgicas, conhecidas como danos por frio, sendo a “Nova” uma variedade muito susceptivel

ao frio.

Este trabalho é parte do Projecto AGRO 935, e teve como objectivo adaptar os conhecimentos existentes a
nivel mundial sobre conservagdo dos citrinos as condigbes do Algarve. Para isso conservaram-se
tangerinas “Nova”, provenientes do Sotavento e do Barlavento Algarvio, a temperaturas de 7 e 10 °C
durante 45 dias. Realizaram-se analises de parémetros de qualidade intrinseca, visual e sensorial, e

determinou-se a temperatura adequada para conservar esta variedade.
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Anexo 10 — Poster “Conservacdo frigorifica dos citrinos do Algarve. Conservacio
clementina ‘Nova’”, apresentado no 2° Congresso Nacional de Citricultura

de

Conservagdo frigorifica dos Citrinos do Algarve
Conservacao de clementina ‘Nova'’

Carla Nunes', Andréa PintoZ, Miguel Salazar'.?, Dulce Antunes'#, Carla Gomes®, Amilcar Duarte'*

O armazenamento de frutos a temperatura baixa, elevada
humidade e renovagdo de ar adequado é o sistema utilizado
a nivel comercial para prolongar a vida dos frutos. A
conservagao frigorifica dos citrinos pode ter diversos
objectivos: aumentar o periodo de comercializagdo de
variedades tardias aproveitando periodos favoraveis, manter
a qualidade durante o transporte a mercados distantes,
alimentar a linha de confecgdo do armazém quando as
condigdes climaticas ndo permitam a colheita ou conservar
os frutos em periodos de alto risco de geadas no campo. No
Algarve a capacidade frigorifica & reduzida, ndo havendo a
pratica de conservar os citrinos.

A tangerina “MNova" ou “Clemenvilla”, produz-se
essencialmente em Novembro e mantém-se no campo até
as condigbes de mercado serem as adequadas. Esta
variedade apresenta problemas de perda de qualidade no
campo, sendo por isso uma variedade com elevado
potencial econémico para a conservacéao frigorifica.

Este trabalho & parte do Projecto AGRO 935, e teve como
objectivo adaptar os conhecimentos existentes sobre
conservagdo da tangerina "Nova" as condigdes do Algarve.

No fim de 7 dias os frutos conservados a 7°C manifestavam
uma percentagem de manchas por frio que inviabilizavam a
sua comercializagdo. Os resultados apresentados séo
referentes aos frutos conservados a 10°C durante 30 dias.
Nestas condigdes houve uma perda de peso de 7-10%, a
percentagem de sumo manteve-se e a firmeza diminuiu para
os frutos de ambas localidades.

Peso frutes Peso frutos

Firmeza Firmeza

[

ceformagha (mm)

deformagia fmm)

Figura 1- Evolugdo dos pardmetros de qualidade dos frutos conservados frutes a 10 °C

de Gambelas. 8005-113 Faro.

Os frutos foram colhidos em dois pomares, Tavira e Silves.
Tratados em drencher com o fungicida imazalil 2 dose comercial
e conservados em camara frigorifica a 7° ou 10°C e HR de 90%
durante 1 més. O efeito da conservagdo nos pardmetros de
qualidade dos frutos foi determinado nos dias 0, 7, 15, 21, 30, e
apds o tempo de prateleira. Em cada momento de amostragem
os frutos foram retirados do frio e divididos em dois lotes. Um lote
fol imediatamente analisado e o outro mantido a 18 °C e HR de
68% durante 7 dias, apos o qual foi analisado. Por lote cada
amostra estava constituida por 3 repeti¢des de 10 frutos cada. O
peso dos frutos foi determinado numa balanga de precisdo. A
frmeza foi avaliada por meétodo ndo destrutivo usando o
texturometro Chatillon TCD200, em que se determinou a
deformagé&o do fruto sujeito a uma forga de compresséo de 9,8
Newton. A evolugdo da cor foi medida utilizando o colorimetro
Minolta CR300 usando o sistema HunterLab. Extraiu-se o sumo
de 10 frutos e determinou-se o contelido em solidos soliveis
medindo °Brix com o refractometro Atago PAL-1. Para a acidez
diluiu-se 10 ml de sumo em 10 ml de agua e titulou-se com
NaOH 0,1 N até o sumo alcangar o valor de pH de 8,2,

Para ambas localidades a cor dos frutos foi mais avermelhada no
fim do ensaio. O IM dos frutos aumentou devido a uma diminuigdo
da acidez e um incremento dos aglcares. Apos o tempo de
prateleira as alteragbes descritas foram mais acentuadas.

Tabela 1- Parametros de qualidade influenciados pelo tratamento curado

15 dias apés 30 dias apds
Dia de colheita armazenamento a armazenamento a
10°C 10°C

Parametros

20,25

% Acidez
|. Maturagao (IM)
TAVIRA
Cor
® Brix
% Acidez
|. Maturagao (IM)

A tangerina ‘Nova“ ndo apresentou aptiddo para conservagao
a 7°C pela elevada sensibilidade a danos por frio. A 10°C a
qualidade manteve-se até 15 dias. E possivel a conservagéo a
10°C durante 30 dias com alguma perda de peso, firmeza e
aparecimento de manchas. Sdo necessarios posteriores
ensaios com fruta calibrada e em maior escala.
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Anexo 11 — Resumo da comunicacdo “Estimativa de colheita em pomares de citrinos”,
apresentada no 2° Congresso Nacional de Citricultura

P-29
ESTIMATIVA DE COLHEITA EM POMARES DE CITRINOS

Vera Sustelo, Susana Nunes, Amilcar Duarte

Universidade do Algarve, COCTPV/FERN, Campus de Gambelas 8005-139 Faro v.sustelo@gmail.com

A estimativa antecipada do volume de colheitas é fundamental em agricultura, nomeadamente
para a tomada de decisbes comerciais pelo produtor ou pelas organiza¢des de produtores. Os
métodos de estimativa de colheitas sdo pouco conhecidos e a sua aplicagdo é por vezes dificil.
Alguns métodos sé sao aplicaveis quando os frutos se encontram maduros, ou seja, muito

proximo do momento da colheita.

Este trabalho foi desenvolvido no ambito do ao Projecto AGRO 935 - Valorizagdo dos Citrinos do
Algarve - IGP pela programacgao das colheitas e melhoria da qualidade. Nele procurou-se estimar
o numero de frutos em pomares de citrinos com base em dois métodos: através da contagem de
frutos em todos os ramos da arvore, de forma em encontrar uma relagao entre o nimero de frutos
e os diametros dos ramos, na cultivar ‘Lanelate’. Foi ainda ensaiado outro método baseado na

contagem de frutos por cem nés, nas cultivares ‘Lanelate’, ‘Navelina’ e ‘Newhall’.

Em relacdo ao primeiro método verificou-se que a medida que aumenta o didmetro dos ramos o
numero de frutos também aumenta, ndo existindo, porém, uma relagcdo directa entre um
determinado didmetro e os frutos presentes nesse mesmo ramo. Relativamente ao segundo
método utilizado, verificou-se que nao existe relacao entre a producdo de uma arvore e 0 numero

de frutos por cem nds, determinado num conjunto de cerca de 20 ramos por arvore.

Os diversos métodos sdo comparados e sao feitas sugestdes para melhorar os métodos usados

no Algarve para estimar a colheita.
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Anexo 12 — Poster “Estimativa de colheita em pomares de citrinos”, apresentado no 2°
Congresso Nacional de Citricultura

g

UNVIRIOADE DO ALCARVE
FACULOADE D€ ENOENIAA DF RECLIEIOY NALIAY
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A estimativa i do v i isies come s pelo produtor
ou pelas organ ati s 80 pouco conhecidos e a sua aplica ¢ por vezes dificil
aduros, ou seja, muito proximo do momento da colheita.
AGRO 935 - Valorizagio dos Citrinos do Algarve - IGP pela progr:
melhoria da qualidade. Nele procurou-se estimar o numero de frutos em ares de citrinos com p is métodos:
frutos em todos Famos irvare, de [ H entre o numera de frutos ¢ os dii

late’. Foi ainda ensaindo outro meétodo bas

a5

Na laranjeira ‘Lanelate’ a contagem de frutos em cada ramo de cada 0 "'“::‘:7:;‘::”“
25
0

wre permitin - verificar que namero de Irutos aumenta
ente com o aumento do didmetro dos ramos (fig. 1).

Apesar da rela existente entre as duas varidveis, verifica-se que o
diiimetro dos ramos ape explica 42% da variacio do numero de

10
frutos. Tal facto pode dever-se u uma grande variabilidade existente
x : : . L}
dentro de u ore. A no gue respeita a cultivar *Lane
! 'Ij il { d 0
ado para estimar o nimero de b 45
O segundo ensaio cujo metodo se baseou numa contagem de frutos Fig. 1. Relagio entre o diimetro dos ramos (cm) e o nimero de frutos em cada
4
165, em ramos escolhidos aleatoriamente Toi ado em trés EARS R T e Eules
Lane late’, *Navelina® ¢ *Newhall’{fig. 2,3 ¢ 4).
‘ Lane late Newhall
140 160
e | ;
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- . - 120 . .
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& A g R
1 &0
40 - 40+
o 1 2 3 4 5 1 ? 1 2 a
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Fig. 2. Relagio entre o niimero de frutos em 100 nés ¢ a producio (kg) de Fig. 4. Relagdio entre o nimero de frutos em 100 nés ¢ a produgio (kg) de cada
cada drvore, na ‘Lane kte’, arvore, m ‘Newhall'.
‘ Navelina Em gqualquer uma das cultivares estudadas, verificou-se que nio cxiste
120 uma relagio entre a produgio de uma drvore e o namero de frutos por
' g - 100 nos, eontados em cerca de 20 ramos.
& 1001
'S .
£ g F 5™ X
| w
|8 I 3 .
|2 R Os métodos ensaindos nio se rev
o B0
| poder ser recomendados. Assim, a e
40+ Sveres ve
a H M M 4 to de arvores re
Frutos/100 nés i arvores do pomar parece ser o método mais

) 1 contagem dos frutos de
Fig. 3. Relagiio entre o nimero de frutos em 100 nos ¢ a producio (kg) de

cada drvore, ma ‘Navelina',
ste tipo de contagem permite fazer u

aproximada, mesmo quando o tamanho do fruto ndo &

ter uma percepeio visual da quantidade de frutos presentes,

- Projecto Agro 935 “Val y dos Citring . / 0 das colheitas ¢ methoria da qualidade.

&
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Anexo 13 — Resumo da comunicacio “Valorizagdo dos Citrinos do Algarve — IGP pela
programacio das colheitas e melhoria da qualidade”, apresentada no 2° Congresso Nacional
de Citricultura

P-32
VALORIZAGAO DOS CITRINOS DO ALGARVE - IGP PELA
PROGRAMAGAO DAS COLHEITAS E MELHORIA DA QUALIDADE.

Amilcar Duarte' José Carlos Tomas?, Carla Marques® Carla Nunes', José Nobre?, Miguel Salazar’,

Dulce Antunes’, Carla Gomes?, Graga Miguel', Isabel Carvalho', Jodo L. Costa?, Eduardo Angelo®

! Universidade do Algarve, CDCTPV/FERN, Campus de Gambelas. 8005-139 Faro. aduarte@ualg.pt

2 Direcgao Regional de Agricultura e Pescas do Algarve, Patacdo, 8000 Faro

® UNIPROFRUTAL - Unido dos Produtores Horto-Fruticolas do Algarve, Rua Mouzinho de Albuquerque, n°1,
8000-397 Faro

Entre finais de 2006 e Dezembro de 2007 decorreu no Algarve um projecto financiado pelo
Programa AGRO (Projecto AGRO 935) com o objectivo de valorizar os Citrinos do Algarve — IGP.
Este projecto teve como objectivo desenvolver trabalho de experimentacdo e divulgagdo que
permitisse aumentar o volume de fruta comercializada sob a designagao de "Citrinos do Algarve -
IGP" e aumentar o valor dessa mesma fruta.

O desenvolvimento de uma metodologia que permita aos técnicos fazer uma atempada previsado
do volume de colheitas vai contribuir para uma melhor programagédo da campanha, acrescentando
valor ao produto. O projecto previa avaliar varios métodos de previsao, de forma a saber qual é o
método que melhores resultados pode dar, através da comparacao da previsdo com a colheita
real durante duas campanhas.

Pretendia-se ainda fazer um melhor ajuste de quais os indices de maturagcdo minimos que
garantem um nivel de qualidade aceitavel para os "Citrinos do Algarve - IGP". O objectivo desse
ajuste consiste na possibilidade de aumentar o volume de producédo a ser comercializada ao
abrigo da IGP, aumentando o impacto desta na regido e melhorando a rendibilidade das
exploragdes citricolas.

O projecto incluia uma linha de trabalho destinada a adaptar os conhecimentos existentes a nivel
mundial sobre conservagéo dos citrinos as condigées do Algarve.

Pretendia-se ainda desenvolver um trabalho de experimentagdo que permita langar no mercado
um sumo de curta duragdo totalmente caracterizado e por isso mais valorizado junto dos
consumidores.

Os trabalhos desenvolvidos no projecto foram apresentados em duas reunides cientificas durante
2007. Parte significativa dos resultados é apresentada neste Congresso, em diversas
comunicagdes.
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Anexo 14 — Poster “Valorizacdo dos Citrinos do Algarve — IGP pela programacio das colheitas e
melhoria da qualidade”, apresentado no 2° Congresso Nacional de Citricultura

UNIAC EUROPEIA
FUNDOS ESTRUTURAIS

Amilcar Duarte' José Carlos Tomas?, Carla Marques®’,Carla Nunes', José Nobre?, Miguel Salazar', Dulce Antunes',
Carla Gomes?, Graca Miguel!, Isabel Carvalho!, Jodo L. Costa?, Eduardo Angelo®
!V Universidade do Algarve, CDCTPV/FERN, Campus de Gambelas, 8000 Faro. aduarteaualg. pt

* Direcgiio Regional de Agriciltura e Pescas do Algarve, Patacdo, 8000 Faro
3 UNIPROFRUTAL - Unido dos Produtores Horto-Fruticolas do Algarve, Rua Mouzinho de Albuquerque, n’l, 8000-397 Faro

Entre finais de 2006 e Dezembro de 2007 decorreu no Algarve um projecto financiado pelo Programa AGRO (Projecto AGRO 935) com
o objectivo de valorizar os Citrinos do Algarve — IGP. Este projecto teve como objectivo desenvolver trabalhe de experimentagio e
divulgac3o gue permitisse aumentar o volume de fruta comercializada sob a designagéo de "Citrinos do Algarve - IGP" e aumentar o
valor dessa mesma fruta

Principais linhas de trabalho: - Sy -

* Desenvolvimento de uma metodologia que permita aos técnicos fazer uma atempada —es Daiversidade 4 Algarse
previsdo do volume de colheitas, de forma a contribuir para uma melhor programagéo da
campanha, acrescentando valor ao produto. Foram avaliados varios métodos de
previsdo, de forma a saber qual é o método que melhores resultados pode dar, através
da comparagao da previsdo com a colheita real
Ajuste de quais os indices de maturagdo minimos que garantem um nivel de qualidade
aceitavel para os "Citrinos do Algarve - IGP". O objective desse ajuste consiste na Avaliggdo da yualidade organoléptica
possibilidade de aumentar o volume de produgdo a ser comercializada ao abrigo da IGP, Jiicasguimica Gok clirinos Se-Algerve
aumentando o impacto desta na regido e melhorando a rendibilidade das exploragdes
citricolas
Adaptagio dos conhecimentos existentes a nlvel mundial sobre conservagao dos citrinos
as condigdes do Algarve

» Caracterizagio do sumo dos citrinos do Algarve e sua estabilidade.

Facublube de | npesbars de oo ¥l

Comunicagoes resultantes de trabalho realizado neste projecto:

Miguel, G.; Duarte, A.; Sustelo, V.; Nunes, $.; Dandlen, S.; Martins, D. & Antunes, D. 2007
Antioxidant activity of several orange and mandarin cultivars produced in Algarve. Vil
International Symposium on Experimental Techniques. Faro, Novembro 2007

Miguel, M.G., Nunes, S., Sustelo, V., Dandlen, S.; Antunes. D. & Duarte, A. 2007. Organic
acids and antioxidant activity of several cultivars of oranges and mandarins. 5° Encontro
Macional de Cromatografia da SPQ. Aveiro, Dezembro 2007
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Anexo 15 — Resumo da comunicacdo “Relacdo entre o indice de maturacio e o sabor dos
citrinos do Algarve”, apresentada no 2° Congresso Nacional de Citricultura

P-33
RELAGAO ENTRE O iINDICE DE MATURAGAO E O SABOR DOS
CITRINOS DO ALGARVE

Susana Nunes’, Vera Sustelo!, Susana Mendes', Carla Gomes?, Amilcar Duarte’

! Universidade do Algarve, CDCTPV/FERN, Campus de Gambelas. 8005-139 Faro susanannunes@sapo.pt
% Direcgdo Regional de Agricultura e Pescas do Algarve, Patacdo, 8000 Faro

O conhecimento do estado de maturacao 6ptimo dos citrinos é importante para garantir um nivel
minimo de qualidade aquando da sua comercializagdo, nomeadamente quando esta se pretende

realizar com a utilizagéo da IGP “Citrinos do Algarve”.

Com este trabalho pretendeu-se determinar os indices de maturacdo que garantem um nivel de
qualidade aceitavel para os “Citrinos do Algarve”. Para tal foram realizadas analises fisico-
quimicas e organolépticas em cinco cultivares de citrinos: ‘Lanelate’, ‘Navelate’, ‘Encore’ e
‘Ortanique’ e ‘Valencia late’. As amostras foram recolhidas nos concelhos de Faro e Silves, entre
Janeiro e Junho de 2007.

Foram determinados os indices minimos aceitaveis para a comercializagdo de diferentes

cultivares, nomeadamente, ‘Lanelate’, ‘Navelate’, ‘Ortanique’, ‘Encore’ e ‘Valencia late’.

Por outro lado foi possivel concluir que alguns consumidores tém um elevado nivel de exigéncia
em relacdo ao que consideram ser um citrino do Algarve. Em certos casos consideraram que
embora os frutos apresentassem uma elevada qualidade n&o correspondiam ao que deve ser

exigido de um citrino do Algarve.
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Anexo 16 — Poster “Relacio entre o indice de maturacio e o sabor dos citrinos do Algarve”,
apresentado no 2° Congresso Nacional de Citricultura

RELAGAO ENTRE O iNDICE DE MATURAGCAO E O
SABOR DOS CITRINOS DO ALGARVE

Introducio

O conhecimento do estado de maturagio Optimo dos citrinos &
importante pera garantir um nivel minimo de qualidade aguando da
sua 1alizagho, d do esta se pretende realizar
com a ulilizagio da IGP “Citrinos do Algnrve

Com este trabalho pretendeu-se determinar os indices de maturagio
que garantem um nivel de qualidade aceitdvel para os “Citrinos do
Algarve”™. Para tal foram realizadas andlises fisico-quimicas e
organolépticas em cinco de citrinos: ‘Lanelate’, *Navelate’,
“Encore’ ¢ "Ortanique” e “Valencia late’. As amostras foram recolhidas
nos concelhos de Faro e Silves, entre Janeiro e Junho de 2007,

Palavras-Chave: citrinos, comercializagho, maturagiio, qualidade,

Material e Métodos

A amostragem foi feita semanalmente, em cada pomar ¢ consistiu na colheita
aleatoria de trés amostras de 20 frutos, de cada uma das cultivaresestudadas. As
alises fisico-qui foram realizadas cerca de 24 horas apds a colheita das
no lat drio de Hortofruticul e Pés-colheita da Faculdade de
Engenharia de Recursos Maturais da Universidade do Algarve.

As provas organolépticas foram realizadas no mesmo dia que as analises laboratoriais
sobre uma amostra de 15 frutos de cada uma das cultivares. Estas foram realizadas
nas salas de provas da Faculdade de Engenharia de R s Naturais, da
Universidade do Algarve e da Direcgio Regional de Agricultura e Pescas do Algarve,
contando com a presenga de cerca de 30 provadores, por prova. Para a avaliagiio
qualitativa dos frutos foram 1d isticas exteriores (aparéncia do
fruto), interiores (aparéncia da polpa e aroma) e gustativas (sabor, acidez e dogura) e

adas as

L 8 arpanoléiptioss ainda foi feita a pergunta “O sabor deste fruto corresponde aquilo que espera de um
citrino do Algarve?”.
A cada provador foram entregues um gomo de cada variedade ¢ um formulario para

cada amostra,

Resultados e discussio

Tind sy

Nas figuras 2 a 6 ap 5¢ 08 em cada cultivar. O aumento dos
valores do Indice de maturagio ¢ acompanhado de uma alteragio da apreciagio dos

idores, repr da nos graficos pela cor dos simbolos. Nas laranjas ‘Lane late’
e ‘Navelate’ os idores consideraram gque os frutos correspondiam a um citrino
do Algarve, em todas as amostragens. Em ‘Encore’, o IM acima de 11 garante uma
apreciagiio positiva dos provadores. Na “Valencia late” e "Ortanigue’ o TM 10 garante
que os consumidores considerem os frutos como caracteristicos do Algarve.

Conclusies

Os dados obtidos permitem coneluir
que os indices de maturagio

ini para ializar os
frutos como citrinos do Algarve siio
de 11 para ‘Encore’ e 10 para
Valencia late’ e *Ortanique’. Em
‘Lane late” ¢ ‘Navelate’ todas as
amostras feitas a partir de Janeiro
tiveram uma apreciagio no minimo
satisfatéria.~ por  parte  dos
provadores,

Por outro lado foi possivel concluir
que alguns consumidores tém um
elevado nivel de exigéncia em
relagiio ao que consideram ser um
citrino do Algarve. Em certos casos
consideraram que ¢embora os frutos
apresentassem uma elevada
lidade ndo correspondi ao

¥

que deve ser exigido de um citrino
do Algarve.

Este trabalho foi realizado no dmbito do projecto AGRO 935 “Valorizagho dos citrines do Algarve- IGP, pela programagio de colbeitas & melhoria da qualidade™. Os mutores
agadecen is Engas Marcia Rosendo e abel Gongalves. da CACIAL e & Eng® Angélica Pedro, da FRUSOAL, 4 colaborago na recollia das amostras, essencinl parn a realimgio
deste estudo. Agrmdecern ainda a0 agricultores a cedéncia da futa,
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Anexo 17 — Inquérito usado nas sessdes de prova e divulgacio de citrinos do Algarve.

Citrinos do Algarve — Inquérito em superficies comerciais

1. Avalie a Docura:

Pouco doce Suficientemente doce  Dogura 6ptima Demasiado doce

2. Avalie a Acidez:

Demasiado acido Acidez adequada Pouco acido

3. Classifique o Sabor de 1 (Mau) a 5 (Muito Bom):

1 2 ‘ 3 ‘ 4 ‘ 5

Mau Muito Bom

4. O sabor deste fruto corresponde aquilo que espera de um citrino do Algarve?

Nao, de forma alguma  Sim, de certa forma  Sim, completamente
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Anexo 18 — Folha para registo de respostas ao inquérito usado nas sessdes de prova e divulgacio de
citrinos do Algarve.

Local:

Inquérito em superficies comerciais

Data:

Faixa etaria

Docura

Acidez

Citrino do

Algarve

Sexo (F;:M)

Pouco doce

Sufic. doce
Dogura optima

Demasiado doce

Demasiado acido

Acidez adequada

Pouco acido

Sabor (1-5)

de forma

alguma

Nio.

Sim. de certa forma

Sim, completamente

Observacoes

(&)

10

11

12

13

17

18

19
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Anexo 19 — Resultados das provas organolépticas realizadas na DRAPALG em frutos frescos

Tabela 1 - Resultados individuais obtidos por cada provador na prova organoléptica dos frutos frescos

Aparénciado | Aparéncia da "

Datada | podoLab| N doFQA Ref fruto polpa Aroma Sabor Dogura * Acidez ™ c't"m?;
prova (1:2:345) (1:2:345) (12345 | (1-2-3-45) Algarve

27022007 | 557 83 Navelate A935-00042 254445435454544434354{352435312322132[3212322[2312232
27-022007 | 558 84 Navelate A935-00043 2444354353445444343542425353]1223122[33233222213222
27-022007 | 559 85 Navelate A935-00044 244345423344543433354{2323344111212121111113211212
27-022007 | 560 86 Navelate A935-00045 1222111|3333233]3532335/3534354[3323333]322332311323222
27-022007 | 561 87 Navelate A935-00046 4544444454444433443442234244112211203222313]1322112
27022007 | 600 88 Navelate A935-00047 354444444444444544444)3343443132323213222222)2222322
27-022007 | 601 89 Navelate A935-00048 24342331334444435443441243334113212133222321122222
27022007 | 602 %0 Navelate A935-00049 44344343543344)34433442434343[1223122012221122322222
27022007 | 603 91 Navelate A935-00050 12221210123314203433343]2433443]1312231|3222211]1312222
27-022007 | 604 ® Navelate A935-00051 3444353|3544553]4444343|354433323323311232212[2322212
06032007 | 622 93 Navelate A935-00052 3444 -3 4544 -4 {4534 -3 {4424 -4 13313 -3 42232 242313 -2 -
06032007 | 623 et Navelate A935-00053 3434 -343445-443524-313325-241113-142333 342113 -1 -
06032007 | 624 %5 Navelate A95-00054 3434-343544-443533-342423-341212-141212 242312 -1 -
06032007 | 625 % Navelate A935-00055 2333-343323-3{3543-414424-313313-242212 242313 -2 -
06032007 | 626 o7 Navelate A935-00056 4444 -4 {5555 -4 {4443 -3 44424 -3 {3323 -242222 242313 -2 1
09032007 | 732 156 Navelate A935-00057 -444343-555443-333432[-435443]-223331-213221-323222
09032007 | 733 157 Navelate A935-00058 -444343/-455443-533433]-434343]-112221-233221-313222
09032007 | 734 158 Navelate A935-00059 -434333-4544431-433432[-423333]-213221-212211-312222
09032007 | 735 159 Navelate A935-00060 -333132/-333244-433334-544343]-323321-223221-333222
09032007 | 736 160 Navelate A935-00061 -555444-544444-433433]-344444-233331-323211-323322
20032007 | 833 164 Navelate A935-0062 35444444544444353344434344342323211)32232112323212
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Continuagéo da tabela anterior
Aparénciado | Aparéncia da .

Datada | o goLab| N doFOA Ref fruto polpa Aroma Sabor Dogura * Acidez ™ C't"m?:k
prova 12345 | (2345 | (2349 [ 012349 Agarve
20-03-2007 834 165 Navelate A935-0063 2443332|12534343135333443423343]122223122122212312222
20-03-2007 835 166 Navelate A935-0064 13321412433242|333434435343442413221)32232211313222
20-03-2007 836 167 Navelate A935-0065 345543201454443313333343]4534433)]33233113323221)2313222
23-03-2007 916 177 Navelate A935-0066 3-34-4194-44-494-34-443-33-342-22-343-21-141-21 -1 4
23-03-2007 N7 178 Navelate A935-0067 2-32-343-34-413-43-4193-45-443-33-343-23-242-33 -2 -
23-03-2007 918 179 Navelate A935-0068 3-454415-4444 13 -4444 14 -4444 {3 -3333 43 -2222 42 -3322 -
23-03-2007 919 180 Navelate A935-0069 3-443413 -4544 |13-3344 44 -4344 13 -3333 43 -2222 42 -3222 -
27-03-2007 931 181 Lanelate 5°C ----3-4----4-4----3-4----3-4----2-4----1-4----2 -1
27-03-2007 932 182 Lanelate 3°C ----1-4----2-4----3-4----4-4----3-4----2-4----2 -1
29-03-2007 1003 183 Langlate }------4---"---94----"--"4-----"-"F------J------"4------ 1
29-03-2007 1004 184 Ortanique T~ |------4---"---"q4--"-"-"--"4----"--"F-----"-"J------"4------ 1
29032007 | 1005 185  |ortanique Sives R YU R /R NP [ R P [ S
04-042007 | 1043 201 Navelate A935-0070 Silves ---4324---434]---4334---3334---2114---213---211 4
04-042007 | 1044 202 |Nevelate A935.0071 Faro ---4324---434]---4334---3334---2124---1124---111 4
04-042007 | 1045 203 Navelate A935-0072 Silves ---4224---4344---4334---333---2124---1114---111
04-04-2007 | 1050 204 |Nevelate ASS5 0073 TaviSantaRta |- - - 22 |- ---34|----33----34]----12]----12]----12-
04-042007 | 1047 205  |Nevelate Agss0074 00 |- - - - -- e It i
04-042007 | 1051 205  |ortanique Frutaigerve 2 - - 4 - - oo ] 3 - 2 - oo 1= mm o 3----- 1 wmm e
04042007 | 1052 206 |oranig7ue Frusoal 1 mmmmn 4 - - - - 1 3----- 3----- 2 - 2 - 2 -
04-042007 | 1053 207 |Leneaexc 2 - - 2 - - 3----- 4 4 - - - oo ] 2 - - 2 - 1=
04-042007 | 1054 208 |Lenelate5°C 2 - - 3----- 1 3----- 1 2 - - 1 - 3----- 1 1 --n--
04-042007 | 1055 200  |Lanetate 22 coeita 2 - - 3 - 3 - 2 - oo 1= mm o 3----- 1 wmm e
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Continuagéo da tabela anterior
Aparénciado | Aparéncia da -

Dataca | \o doLab| N doFaA Ref fruto polpa 1A2r°ma 1szab°r Dogura* | Acidez* th"mi',';
prow (12348 | (12345 | (12349 | (12349 garve
20-03-2007 834 165 Navelate A935-0063 2443332)2534343]35333443423343J12222312212221)2312222
20-03-2007 835 166 Navelate A935-0064 13321412433242133343443534344241322132232211313222
20-03-2007 836 167 Navelate A935-0065 345543214544433|3333343]14534433|332331133232212313222
23-03-2007 916 177 Navelate A935-0066 3-34-444-44-444-34-413-33-342-22-343-21-141-21-1 4
23-03-2007 N7 178 Navelate A935-0067 2-32-343-34-443-43-413-45-4193-33-343-23-242-33 -2 1
23-03-2007 918 179 Navelate A935-0068 3-454415-4444 13 -4444 {4 -4444 93 -3333 43 -2222 42 -3322 1
23032007 | 919 180  |Nevelate 9350069 3-4434 3 -4544 |3-33444-434413-333343-222242-3222 1
27032007 | 931 181 Lanelate °C S JSI I R TR I T R 20 [N U PR R
27032007 | 932 182 |Laneiete 3C S T 2 D U R R R T P 2 (R R
29032007 | 1003 18 feeae 000 |- ]
20-03-2007 1004 184 OtaniqueTavira |- - - - - - 4- - - - - - 4- - - - - - 4- - - - - - 4o - - o4 oo - - - - - - -
20032007 | 1005 185  |Ortanique Sives N NN | AR | AP [ AR [ S R R B
04042007 | 1043 201 Navelate A935-0070 Sives ---4324---434]---433]---333)---2114---2134---211-
oo42007 | 1044 22 |Navelate A935.0071 Faro ---4324---4344---433]---3334---2124---1124---111
04042007 | 1045 203 |Navelate A9350072 Siives ---4224---434]---433]---333)---2124---1114---111-
04-042007 | 1050 204 |Navelate AB50073 TaviraSantaRta |- - - 22 -|----34-----33|----34)----12)----12----12-
oo42007 | 1047 205  |Naveate assooa 0 |------ et e I
4042007 | 1051 205 |Ortarique Frutaigane 2o 4 - - -n ] 3----- 2o (R 3----- T emmo
04042007 | 1052 26 |Ortaric7ue Frusoal 1= 4 - - on 3----- 3----- 2 - 2 - - 2 -
04042007 | 1053 207 |LanelteC 2 - 2 - e 3 - 4 - - on 2 - -] 2 - -] (R
04-04-2007 | 1054 208 |LanelatesC 2 - 3 - 3 - 2 - e 1 eee o 3 - 1 mee o
04042007 | 1055 209  |Lanelate 2 coheta 2 - 3----- 3----- 2 - 1= 3----- 1=
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Continuacgdo da tabela anterior

Aparénciado | Aparéncia da .
Datada | o oran| NdoFOA Ref fruto polpa Froma Sbar Dogura™ Acidez™ Cimm‘:
prova (12345 | (12345 (12345 | (12345 Agarve
13042007 | 2140 28 |LeexCTX 2----233----332----33x1----2391----143----331----11
13042007 | 2142 205 |Leneidte® 2 coheitaT15 3----332----332----3242----11----1243----311----11
13042007 | 2143 26 |Lenete C2 coheita T15 3----223----233----3243----32----313----2241----21
13042007 | 2144 297 |Otanique 5°CFrusodl T28 3----233----3242----3242----12----313----231----11
13042007 | 2145 208 |Otarique °CFruaiganve T28 1----2104----332----3242----3242----313----211----11
17:042007 | 2182 302  |Vaendalate A935.0074 3-33-243534-334433-213422-311311-113311-131211-21
17042007 | 2163 33  |Otaique ABS0075 2422 -243434-344533-243421-341211-142211-141211-2 -
17042007 | 2164 34 |Leneiate AB50076 1424 -142424-244333-243323-242112-143332-141212-2 4
17042007 | 2165 305  |DJoso AS350077 3535-343544-343443-342433-3{1113-143333-141213-2 -
17042007 | 2166 306  |DJosoAR50078 3434 -344444-443533-343522-341311-142311-142212-2 -
20042007 | 218 313 |Vaéndalate AS35.0079 2444 --14544 --44433--42522-- 41311 --41211-- 41311 - - -
20042007 | 2219 314 |Valéndalate A9B5-0080 2533---|1444--3433---|1444--]1333---1222--[1333- --
07052007 | 2980 329  |DJodo AI350081 Tavira 34443 -435444-434333-435444-413332-432222-413222 - -
04052007 | 2981 330 |V.Late AI35.0082Sives 24332-424443-434333-434333-{11221-422222-413122 - -
04052007 | 2082 331 V. Late AG35-0083 Faro 34443 -445444-434333-444223-421111-421112-422112 - -
04052007 | 2083 332 |V Late A935.0084 Sives 13331-424443-424333-423333-412111-432222-412112 -4
21052007 | 3171 3%  |Vaéndalate A50085 --3-2-4--4-3-4--3-3-4--3-3-4--1-3-4--1-2-4--1-2-4
21052007 | 3172 357  |Vaéndalate A9B50086 --3-1-4--3-2-4--3-3-4--2-3-4--1-1-4--1-2-4--1-2-4
21052007 | 3173 38  |vaéendalate A350087 --3-2-4--4-3-4--3-3-4--2-2-4--1-1-4--1-2-4--1-2-4
28052007 | 3347 444 |vaéencalate AS350088 2-332-33-443-33-333-42-243-31-132-12-122-31-122-2
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Continuacgdo da tabela anterior

Data da Aparénciado | Aparénciadal o Sabor . .| citinodo
prova N°doLab| N°doFQA Ref (1_:;35) (1_205_5) (12345 | (12345 Dogura Acidez Algarve **
28052007 | 3348 445 D. Jodo A935-0089 2-332-204-443-3]3-333-42-333-3[2-122-1]3-122-3]1-122-2
12062007 | 3581 483 D. Jodio A935-0090 -4--3-3-4--3-3-4--4-3-4--3-24-3--2-1]-2--3-1- --2-2
12062007 | 3582 484 Valéndia Late A935-0091 -2--2-3%-4--3-3-4--4-3-3--3-24-2--2-1]-2--3-1-3--2-2
26062007 | 3833 571 Valéndia Late A935-0092 -343--3-444--ﬂ-533--3-434--2-323--1-322--3-222--1
26062007 | 3834 572 D. Jodio A935-0093 -333--20-444--4-433--3-433--2|-122--1-222--3-222--1
24072007 | 4272 652 laranjaD. JoioA®350004 |- - - - - - - - - - -] s o s e s e s o] c e e
18-10-2007 | 5347 814 Navelina A935-0100 Tavira 21 -1--121-2--131-2--2421-2--2411-1--f21-1--1f11-1--1
18-10-2007 | 5348 815 Newhall A935-0101 Tavira 21 -1--121-2--131-2--2421-1--2411-1--f21-1--111-1--1
18-10-2007 | 5349 816 Clementina Fira A935-0102 Tavira 11-1--151-4--1132-2--122-4--411-2--111-2--111-2--1
18102007 | 5450 817 Clementina Nues A935-0103 Tavira |21 -1 - -1|42 -4 - -1|32-2--2]32-3--211-2--111-2--111-2--1
18102007 | 5351 818 Navelina A935-0095 Silves 21-2--122-2--131-2--231-2--211-1--1f21-1--111-1--1
1810-2007 | 5352 819 Newhall A95-0096 Silves 21-2--122-2--131-2--2§31-2--311-1--121-1--1411-1--1
1810-2007 | 5353 820 Tangeras A935-0097 Silves 21 -1--111-3--131-3--2J21-3--2411-2--2411-1--111-1--1
18102007 | 5354 821 Clementina Fina A935-0098 Sives 21 -1--131-3--131-3--2{31-2--311-1--2421-1--111-1--1
18102007 | 5355 82 Clementina Nules A935-0099 Silves 21 -1--131-3--131-2--221-3--2411-2--2431-2--111-2--1
25102007 | 5556 823 Tangeras A935-0106 Sives -222--4-123--4-123--4-121--4-111--J-111--4-111- -1
25102007 | 5557 824 Navelina A935-0104 Silves -222--4-223--4-123--4-121--4-111--J-111--4-111- -1
25102007 | 5558 825 Newhall A935-0105 Silves -222--4-223--4-223--4-222--4-111--J-111--4-111--1
25102007 | 5559 826 Clementina Fina A935-0107 Sives -121--4-124--4-123--4-123--4-112--4-111--4-111- -1
25102007 | 5560 827 Clementina Nules A935-0108 Silves -121--4-124--4-223--4-224--4-112--4-112--4-112 - -1
2510-2007 | 5561 828 Navelina A935-0109 Tavira -121--4-123--4-123--4-123--J-111--J-111--4-111- -1
25102007 | 5562 829 Newhall A935-0110 Tavira -122--4-123--4-123--4-123--J-112--J-111--J-111- -
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Continuacgdo da tabela anterior

Data da N° do Lab N° do FQA Ref Aparft::::;a de APa;iT:;a ae Aroma Sabor Dogura * Acidez ** Citrino do
prova (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) Algarve ***
25-10-2007 5562 830 Clementina Fina A935-0111 Tavira -223 --+Q1-224--94-123 ---4-124 -4-113 --4-112 --4-113 - - -
25-10-2007 5563 831 Clementina Nules A935-0112 Tavira -122 --+Q1-224 ---4-223 --+-1-223 - 112 - - 4-112 - - Q-112 - -
31-10-2007 5671 832 Navelina A935-0113 Silves --23 --20--23 --3}--23--3]--22 -3y--11 - -1--11 - -1--11 - -2
31-10-2007 5672 833 Newhall A935-0114 Silves --32--1--23--3}--23--5|--23 -2f--12 --2f--12 --20--12 - -2
31-10-2007 5673 834 Tangera A935-0115 Silves --23--20--23--20--23--1--23 -3--12 - -34--12 --3]--12--3
31-10-2007 5674 835 Clementina Fina A935-0116 Silves --22 --11--24 - -3}]--23 --5]--24 -3--13 --3]--12 --2}--12 - -4
31-10-2007 5675 836 Clementina Nules A935-0117 Silves --23 --1--24 - -4--23 --5]--35 -3--13 --3]--33--2)--13--2
31-10-2007 5676 837 Newhall A935-0118 Tavira --22 --2]--23 - -4--23--5|--22 -1--11 - -1f--11 - -1--11 - -2
31-10-2007 5577 838 Clementina fina A935-0119 Tavira --24 - -2]--24 - -4--23 --5|--24 -2f--11--2y--13 --2]--13 - -4
31-10-2007 5578 839 Clementina Nules A935-0120 Tavira --22 - -1--24 - -4--23 --5]--34 -3--13 --3/--33--20--13--3
08-11-2007 5848 847 Navelina A935-0121 Silves -323 ---91-223 --+-4-223 ---1-222 -4-111 - - 4-131 - --Q-111 - -
08-11-2007 5849 848 Newhall A935-0122 Silves -323 ---Q1-223---Q-223--+-4-222 --111 - - 4-131 - -4-111 - - 4
08-11-2007 5850 849 Tangera A935-0123 Silves -122 --+9-223 --+-4-123 --+-1-123 --112 - - -132 --+9-112 - - -
08-11-2007 5851 850 Clementina Fina A935-0124 Silves -122 ---91-244 - - -4-123 --+-1-123 -1-212 - - 4-232 ---Q-112 - - -
08-11-2007 5852 851 Clementina Nules A935-0125 Silves -121 ---1-244---4-223 ---4-234 -4-212 --4-232---9-113 - - -
08-11-2007 5853 852 Navelina A935-0126 Tavira -121 ---91-243 ---4-123 ---4-133 -q-112 - - 4-132--9-112 - - 4
08-11-2007 5854 853 Newhall A935-0127 Tavira -123 ---91-143 ---4-123 --+-4-122 - f-111 - - 4-131--4-111 - - 4
15-11-2007 5958 855 Newhall A935-0133 -12 --29-22 --3 4-12 --24-11--24-11 --14-11 --1-Q-11 - -1
15-11-2007 5959 856 Nules A935-0134 -12 --3-]-23 -3 q9-12 --24-13--2-94-12--14-13 --24-11--1 -
15-11-2007 5960 857 Navelina A935-0135 -12 --1-9-12 --3Q4-12--34-12--34-11--14-11--294J-11--1 4
15-11-2007 5961 858 Newhall A935-0136 -13--3-4-13 --3 4-12--34-12--34-11--2+4-11--1-Q-11--1 -
15-11-2007 5962 859 Fina A935-0137 -22 --2+-94-23--2-4-32--3+-94-22--2+94-11--14-13 --1-Q-11--1 -
15-11-2007 5963 860 Nules A935-0138 -23--2+9-23--2-Q4-12 --34-13--2+-4-12--14-13 --1-94-11--1 -
15-11-2007 5964 861 Navelina A935-0128 -22 --2+49-22--3Q-12--34-12--2+4-21--1-4-11--1-94-11--1 -4
15-11-2007 5965 862 Newhall A935-0129 -22--249-12 --3 4-12 --34-12--3 4-11--14-11--2Q-11--1 -
15-11-2007 5966 863 Tangera A935-0130 -22 --39-22 --3 -4-22--3-]-22 3 4J-11--2 4-11--2 4-11 - -2 -
15-11-2007 5967 864 Clementina Fina A935-0131 -12 --291-12--2 4-22--3 4-22--2-91-11 -1 ]-11 -2 -11 - -1 4
15-11-2007 5968 865 Clementina Nules A935-0132 -12 --3-4-13--3+-q4-22--3+-4-23--3Q-12--24-13 --2-94-11--2 -
22-11-2007 6045 868 Navelina A935-0139 4345 -3 913243 -3 3333 -3 44332 342221 -2 42221 -2 42121 -1 -
22-11-2007 6046 869 Newhall A935-0140 3235 -3 -]3233-3-3223 -3 44232 -3-J2221-2-2231 -1 42111 -1 -
22-11-2007 6047 870 Tangera A935-0141 2224 -3-]2234 -3-13324-3-3323-3-|1212-2-12232-1-1112 -1 -
22-11-2007 6048 871 Clementina Fina A935-0142 2122 -2 5235 -3 3324 -3 14334 -3+-J2223 -3 2234 -2 42113 -2 -
21-11-2007 6049 872 Clementina Nules A935-0143 2224 -3 -]4235 -4 -43324 -4 13335 -4 -13223 -3 43233 -2 42223 -2 -
21-11-2007 6050 873 Newhall A935-0144 4334 -3 12223 -3 -3323-3 42322 -3 42211 -2 41211 -2 41111 -1 -
21-11-2007 6051 874 Clementina Nules A935-0145 2122 -3 ]5344 -4 13324 -4 12335 -4-J2223 -3 13233 -2 41113 -2 -
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Dogura:

Pouco doce (1)
Suficientemente doce (2)
Dogura 6ptima (3)
Demasiado doce (4)

Acidez:

Demasiado acido (1)
Acidez adequada (2)
Pouco acido (3)

O sabor deste fruto corresponde aquilo que espera de um citrino do Algarve?
Nao, de forma alguma (1)

Sim, de certa forma (2)

Sim, completamente
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Tabela 2 - Resultados individuais obtidos por cada provador na prova organoléptica dos frutos frescos

Aspecto Sabor Fibrosidade

Data Cor Espessura da Sementes Acido Doce 1-2-3-4-5

(prova) | 'V GoFQA | Ndolab Ref” (12-3-4-5) | casca (12345 | (1-2:34-5) | (1-2-34-5) | (1-2-34-5) ( )
27-02-2007 83 557 Navelate A935-00042 423443 453343 1-|554515 4522424 4533432 4433423 -
27-02-2007 84 558 Navelate A935-00043 534553 -1433441-1554515 4423414 4423352 4333422 -
27-02-2007 85 559 Navelate A935-00044 222433 1433441-1554524 3423324422332 323322 -
27-02-2007 86 560 Navelate A935-00045 41234144 43424-1232343 1523413 1543443 443424 -
27-02-2007 87 561 Navelate A935-00046 543444 153442 4-|344424 14523323 4333333223322 -
27-02-2007 88 600 Navelate A935-00047 533444 {153 4444-1554515 4323325444444 1443424 -
27-02-2007 89 601 Navelate A935-00048 423432 414 43444-|554515 4323325224443 4243424 -
27-02-2007 90 602 Navelate A935-00049 533444 1333433-1333423 4333324433333 333323 -
27-02-2007 81 603 Navelate A935-00050 413231 4454524-122342 4413334532433 4333423 -
27-02-2007 92 604 Navelate A935-00051 433443 4154452 4-|344324 4534234 1534444 1443324 -
06-03-2007 93 622 Navelate A935-00052 4 -4343 44- 3322-15-4555-J4-4445 4 -2444 -3 -3344 -
06-03-2007 A9 623 Navelate A935-00053 5-334343-3322-15-455542-4244-2-2152 43 -3342 1
06-03-2007 95 624 Navelate A935-00054 4-333344-3322-|5-454444-233243-2232-3-3342
06-03-2007 96 625 Navelate A935-00055 3-334144- 4544-|1-343244-2344-4-2344-3-3343 1
06-03-2007 97 626 Navelate A935-00056 5-4443 44- 455 4-]2-555444-3434-5-2344 -4 -3442 -
09-03-2007 156 732 Navelate A935-00057 3-4452 44- 3444-15-555544-2444 -4 -3444 -4 -3444 -
09-03-2007 157 733 Navelate A935-00058 4-333244- 2433-|5-55554-443342-2343 44 -3443 -
09-03-2007 158 734 Navelate A935-00059 4 -4443 43 - 243 3-|3-454344-233343-2333 43-3343 -
09-03-2007 159 735 Navelate A935-00060 3-343143- 4554-|1-232145-4444-5-4444 44 -4343 -
09-03-2007 160 736 Navelate A935-00061 4 -5454 14 - 4554 -|2-4454 44 -4344 42 -5444 {4 -4344 -
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Continuacgdo da tabela anterior

Aspecto

Sabor

Data N°do FQA | N°do Lab Ref® Cor Espessura da Sementes Acido Doce Fibrosidade
(prova) (1-2-3-4-5) | casca (12345 | (1-2.3-4-5) | (1-2-3-4-5) | (1-2-3-4-5)
20-03-2007 165 834 Navelate A935-0063 324332 -2 2352 3-1353344 432234 -433233 -423232 -
20-03-2007 166 835 Navelate A935-0064 412341 -3 34444 -|1142523 4424344 1332453 1213242 -
20-03-2007 167 836 Navelate A935-0065 435444 14 4 445 4 -1242533 424444 1443444 323343 -
20-04-2007 313 2218 Valéncia Late A935-0079 42 -34--954- 44- -|135-55--1452-42--442 -33--144-34 - -
20-04-2007 314 2219 Valéncia Late A935-0080 52-33--445-55--123-42--142-34--41-34--443-34 - -
07-05-2007 329 2980 D Jodao A935-0081 Tavira 43 -342 -]155-444-135-544-153-334-153-444 -143 -342 -
07-05-2007 330 2981 V. Late A935-0082 Silves 33-332-33-433-|35-544-44-434-9433-332 143 -331 -
07-05-2007 331 2982 V. Late A935-0083 Faro 43 -343-144- 433-]45-555-955-323 133 -332 -143-343 -
07-05-2007 332 2983 V. Late A935-0084 Silves 21-331 -3 3- 332-/]45-555-33-234-32-232-32-233 -
07-05-2007 356 3171 Valéncia Late A935-0085 --33-2---35-4-|--45-5-]--24-4-]--24-4---32-2 -
07-05-2007 357 3172 Valéncia Late A935-0086 --23-1-]1--24-2-1--34-3-]--23-3-]--23-1---32-1-
07-05-2007 358 3173 Valéncia Late A935-0087 --33-2-q4--24- 3-|]--44-3-]--24-3-]--23-2-4--32-2 -
28-05-2007 444 3347 Valéncia Late A935-0088 -333434]- 3 3 3 3 3 3]-334334]1-424334]-324434-132432
28-05-2007 445 3348 D. Jodao A935-0089 -333323]-333333]-5455551-223333|-423333]-132322
12-06-2007 483 3581 D. Jodao A935-0090 43 ---32]53- - - 3455---55|53---23]44---33]34---23
12-06-2007 484 3582 Valéncia Late A935-0091 53 ---23l53- - - 3455---3342---23|33---33)]33---22
26-06-2007 571 3833 Valéncia Late A935-0092 33443 -3]555 44 - 433454 -2141343 -4|53334 -443233 -4
26-06-2007 572 3834 D. Jodo A935-0093 42433 -2]555 44 - 455545 -5|]41343 -4132343 -4134334 -3
26-06-2007 652 4272 Laranja D. Jodo A935-0094 ---2--44---4- - -]---5--Q---1--J---2--4---2---
18-10-2007 814 5347 Navelina A935-0100 Tavira 11 --1-12 3 - - 5- 455--5-513--2-112 --2 -123 --2 -1
18-10-2007 815 5348 Newhall A935-0101 Tavira 171 --1-12 4 - - 5- 455--5-513--1-112--2-123 --2 -1
18-10-2007 816 5349 Clementina Fina A935-0102 Tavira 11 --1-2/35- - 5- 355--5-5123--3-2112--4-2|123--4-3
18-10-2007 817 5450 Clementina Nules A935-0103 Tavira 11 --1-135- - 5- 355--5-5123--3-2113--3-1]22--3 -2
18-10-2007 818 5351 Navelina A935-0095 Silves 11 --1-12 3 - - 4- 1155--5-5114--2-113--2-2|24 - -3 -1
18-10-2007 819 5352 Newhall A935-0096 Silves 11 --1-112- - 3- 151 --5-5114--1-112 --2 -1|]24 - -3 -2
18-10-2007 820 5353 Tangeras A935-0097 Silves 11 --1-1133- - 5- 425--1-114--2 -113 --3 -121 - -4 -2
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Continuacgdo da tabela anterior

Aspecto

Sabor

Data N° do FQA N° do Lab Refd Cor Espess_ur_ada-l Sementes Acido Doce Fibrosidade
(prova) (1-2-3-4-5) casca (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5)
18-10-2007 821 5354 Clementina Fina A935-0098 Silves 11--1-135--5- 433--3-2111--2-112--2-121--3 -2
18-10-2007 822 5355 Clementina Nules A935-0099 Silves 11--1-134- - 5-45---5-51 --3-11 --3 -12 --3-2
25-10-2007 823 5556 Tangeras A935-0106 Silves 2-2-1-Q4-2-5--12-1-1-1-2-2-41-1-2-41-2-3 - -
25-10-2007 824 5557 Navelina A935-0104 Silves 2-2-2--43-2-5--15-4-5-41-2-2-41-1-2--41-2-2 - -
25-10-2007 825 5558 Newhall A935-0105 Silves 2-2-2-492-2-4--15-4-5-41-2-2-41-1-2-J1-2-3 - -
25-10-2007 826 5559 Clementina Fina A935-0107 Silves 1-2-1--45-3-5--4-3-4-41-2-2-41-2-3--41-3-3- -
25-10-2007 827 5560 Clementina Nules A935-0108 Silves 1-2-1--45-3-5--5-3-5--42-3-3--2-3-4--41-3-4- -+
25-10-2007 828 5561 Navelina A935-0109 Tavira 1-2-1-42-2-5--}5-4-5-41-2-3-41-1-3--41-2-3- -
25-10-2007 829 5562 Newhall A935-0110 Tavira 1-2-2--42-2-4--}5-4-5-41-2-3-41-1-3--41-2-3- -
25-10-2007 830 5562 Clementina Fina A935-0111 Tavira 2-2-1--95-3-5--15-4-5-42-2-3--42-2-3-J1-2-3 - -
25-10-2007 831 5563 Clementina Nules A935-0112 Tavira 2-2-2--415-3-5--15-4-5--9J2-2-3--12-2-4-41-2-4--
31-10-2007 832 5671 Navelina A935-0113 Silves - 223-2)- - 343- 3|l--455-5]--212-2]--223-2]--3-3-2
31-10-2007 833 5672 Newhall A935-0114 Silves --222-+--232- -|--455----233--]--233--4-32-3 - -
31-10-2007 834 5673 Tangera A935-0115 Silves --223-]--343--1--232----243--]--233-9-33-3 - -4
31-10-2007 835 5674 Clementina Fina A935-0116 Silves --232----345- -|--345----243--]--244--4-33-4- -
31-10-2007 836 5675 Clementina Nules A935-0117 Silves --223----345- -|--455----345----345--]-33-4- -
31-10-2007 837 5676 Newhall A935-0118 Tavira --222--]--235--]--455----232--]--223-9-23 -3 - 4
31-10-2007 838 5577 Clementina fina A935-0119 Tavira --324----355--|--455----245--]--244-4-33 -4 - -
31-10-2007 839 5578 Clementina Nules A935-0120 Tavira --.222--- -355- -|- -455--- -344--- -344-4-33-4- -
08-11-2007 847 5848 Navelina A935-0121 Silves 3-233--14-344--15-4 5--42-212--13-213--]-23 -3 - -
08-11-2007 848 5849 Newhall A935-0122 Silves 3-233--4-343--|5-4 5--2-222--3-223--4-22-3 - -
08-11-2007 849 5850 Tangera A935-0123 Silves 2-232--4-344--1-232--3-223--3-223---3223 - -
08-11-2007 850 5851 Fina A935-0124 1-222--]5- 355- -15-455--4-223--44-233--3-323 - 4
08-11-2007 851 5852 Nules A935-0125 1-231--]4- 354- -15-445--4-343--|4-344--93-333 - -
08-11-2007 852 5853 Navelina A935-0126 1-211--3- 242- -15-455--3-343--3-324--43-334 - -
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Continuacgdo da tabela anterior

Aspecto Sabor

Data N° do FQA N° do Lab Ref® Cor Espess_ura d? Sementes Acido Doce Fibrosidade
(prova) (1-2-3-4-5) casca (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) | (1-2-3-4-5) | (1-2-3-4-5)
08-11-2007| 853 5854 Newhall A935-0127 2-223-43-243- -|5-455--42-222-42-223--43-333 - -
15-11-2007 855 5958 Newhall A935-0133 1-22--43-24- - -15-45--41-12--41-12---J2-12 - - -
15-11-2007 856 5959 Nules A935-0134 1-23--44-35---15-45---42-33---42-32---J2-12- -4
15-11-2007 857 5960 Navelina A935-0135 1-21 -.-43-25- - -15-45--42-23---42-22---J2-32- - 4
15-11-2007 858 5961 Newhall A935-0136 2-32---43-35---15-45---2-22--42-23---2-22 - - -
15-11-2007 859 5962 Fina A935-0137 2-23---45-35---15-45---93-22--43-22---2-32 - - -
15-11-2007 860 5963 Nules A935-0138 2-33---45-35---15-45---14-32--44-32---2-32-- -
15-11-2007 861 5964 Navelina A935-0128 2-22---44-25---15-45---94-22--43-22---2-32 - - -
15-11-2007 862 5965 Newhall A935-0129 3-22--44-35---15-45--+2-23--42-22---2-22 - - -
15-11-2007 863 5966 Tangera A935-0130 2-23--44-25---1-13--43-23--42-23--42-22-- -
15-11-2007 864 5967 Clementina Fina A935-0131 1-23--45-35---8-283---42-23--+-42-22---J2-22- -4
15-11-2007 865 5968 Clementina Nules A935-0132 2-23-- -35--- -35--9--33---9--33----33-- -
22-11-2007| 868 6045 Navelina A935-0139 44445 -33344- -|55455--34332--434333--434333 - -
22-11-2007| 869 6046 Newhall A935-0140 33344 --132343--]125455-34322--34333--434333 - -
22-11-2007| 870 6047 Tangera A935-0141 22234- 443355- -152242- 434233- 433233- 433333- -
22-11-2007 871 6048 Clementina Fina A935-0142 12232 --424355- -155355--34334--34345--433334 - -
22-11-2007 872 6049 Clementina Nules A935-0143 22233 --454355- -]155455--32344--445345--34334 - -
22-11-2007 873 6050 Newhall A935-0144 43334-423243- -|55455--421232--432232--433233 - -
22-11-2007| 874 6051 Clementina Nules A935-0145 12232 --443255- -]155455--]42344 - -43345--33334 - -
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Anexo 20 — Resultados das provas organolépticas realizadas na DRAPALG em frutos conservados(provas realizadas apenas na DRAPALG).

Tabela 3 - Resultados individuais obtidos por cada provador na prova organoléptica dos frutos conservados

Aspecto

Sabor Fibrosidade
Data Cor Espessura da Sementes Acido Doce 1-2-3-4-5

(prova) N°doFQA | N°dolab Ref (1-2-3-4-5) casca (1-2-34-5) (1-2-3-4-5) | (1-2-34-5) | (1-2-34-5) ( )
27-02-2007, 83 557 Navelate A935-00042 423443 1533431-|5545151522424 533432 433423 -
27-02-2007, 84 558 Navelate A935-00043 534553 4433441-15545154423414 4423352 4333422
27-02-2007 85 559 Navelate A935-00044 222433 {43344 1-]1554524 4342332 4223324323322 -
27-02-2007, 86 560 Navelate A935-00045 412341 {4 43424-]1232343 1523413543443 J443424 -
27-02-2007, 87 561 Navelate A935-00046 543444 453 4424-1344424 4523323 4333333 4223322 1
27-02-2007 88 600 Navelate A935-00047 533444 |53 4444-1554515 3233254444444 4443424 -
27-02-2007 89 601 Navelate A935-00048 423432 4443444-1554515 323325224443 4243424 -
27-02-2007, 90 602 Navelate A935-00049 533444 43 33433-1333423 4433332433333 333323 1
27-02-2007, 81 603 Navelate A935-00050 413231 {454524-|1122342 1413334532433 333423 -
27-02-2007 92 604 Navelate A935-00051 433443 54452 4-|1344324 5342341534444 4443324 -
06-03-2007, 93 622 Navelate A935-00052 4-4343 44- 3322-|5-4555-4-4445-4-2444 3 -3344 -
06-03-2007, A 623 Navelate A935-00053 5-334343-3322-15-455542-424442-2152 43-3342 -
06-03-2007, 95 624 Navelate A935-00054 4-333344-3322-15-454444-2332-3-223243-3342 -
06-03-2007, 96 625 Navelate A935-00055 3-334144-4544-|1-343244-2344J4-234443-3343 -
06-03-2007, 97 626 Navelate A935-00056 5-4443 44 - 4554 -]2-555444-3434145-234444-3442
09-03-2007, 156 732 Navelate A935-00057 3-4452 44 - 3444-15-55554-24444-3444{4-3444
09-03-2007, 157 733 Navelate A935-00058 4-333244-2433-15-5555-4-4433-2-234344-3443 -
09-03-2007| 158 734 Navelate A935-00059 4-4443 43- 2433-13-454344-2333-3-23333-3343 -
09-03-2007, 159 735 Navelate A935-00060 3-343143-4554-|1-232145-444445-4444 {4 -4343
09-03-2007, 160 736 Navelate A935-00061 4-5454 ]4- 4554 -|2-44544-4344 2 -5444 J4-4344 -
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Continuacgdo da tabela anterior

Aspecto

Sabor

Data N° do FQA N° do Lab Ref® Cor Espess-ur-a dz? Sementes Acido Doce Fibrosidade
(prova) (1-2-3-4-5) casca (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5)
20-03-2007 165 834 Navelate A935-0063 324332 -223523-1353344 -432234-433233 -423232 -
20-03-2007 166 835 Navelate A935-0064 412341 -|334444-1142523 J424344 1332453 213242 -
20-03-2007 167 836 Navelate A935-0065 435444 -|4 4445 4-1242533 J424444 443444 323343 -
20-04-2007 313 2218 Valéncia Late A935-0079 42 -34--54- 44- -135-55--452-42--442-33--144-34 - -
20-04-2007 314 2219 Valéncia Late A935-0080 52 -33--45-55--123-42--142-34--41-34--43-34 - -
07-05-2007 329 2980 D Jodo A935-0081 Tavira 43 -342-55-444-135-544953-334-153-444 -43-342 -
07-05-2007 330 2981 V. Late A935-0082 Silves 33-332-33-433-135-544-44-434 933 -332-43-331 -
07-05-2007 331 2982 V. Late A935-0083 Faro 43 -343-44- 433-]45-555-955-323 -33-332-43-343 -
07-05-2007 332 2983 V. Late A935-0084 Silves 21-331-433- 332-]45-555-33-234-32-232 -32-233 -
07-05-2007 356 3171 Valéncia Late A935-0085 --33-2---35-4-1--45-5-]--24-4-]--24-4---32-2 -
07-05-2007 357 3172 Valéncia Late A935-0086 --23-1-}--24-2-]--34-3---23-3-4--23-1-]--32-1 -
07-05-2007 358 3173 Valéncia Late A935-0087 --33-2-]--24-3-|--44-3-]--24-3-4--23-2-]--32-2 -
28-05-2007 444 3347 Valéncia Late A935-0088 -333434]- 33333 3-334334]-424334|-324434]-132432
28-05-2007 445 3348 D. Jodo A935-0089 -333323]-333333]-5455551-223333]1-423333]-132322
12-06-2007 483 3581 D. Jodao A935-0090 43 ---32|53-- - 3455---55|53---23]44---33|34---23
12-06-2007 484 3582 Valéncia Late A935-0091 53 ---2353- - - 3455---33142---23]33---33|33---22
26-06-2007 571 3833 Valéncia Late A935-0092 33443 -3]1555 44 - 433454 -2141343 -4]53334 -4143233 -4
26-06-2007 572 3834 D. Jodo A935-0093 42433 -2155544 - 455545 -5141343 -4]132343 -4134334 -3
26-06-2007 652 4272 Laranja D. Jodo A935-0094 --=-2-=-+- - -4- - -]---5--J---1--4---2-----2-- -
18-10-2007 814 5347 Navelina A935-0100 Tavira 11 --1-123- - 5- 455--5-5113--2-112--2-123--2 -1
18-10-2007 815 5348 Newhall A935-0101 Tavira 11 --1-124- - 5- 455--5-513--1-112--2-123 --2 -1
18-10-2007 816 5349 Clementina Fina A935-0102 Tavira 11 --1-2/35- - 5- 355--5-5123--3-212--4-2123--4-3
18-10-2007 817 5450 Clementina Nules A935-0103 Tavira 11--1-135- - 5- 3]55--5-5123--3-2]13--3-122--3-2
18-10-2007 818 5351 Navelina A935-0095 Silves 11--1-1123- - 4- 155--5-5114--2-113--2-2]124 --3 -1
18-10-2007 819 5352 Newhall A935-0096 Silves 11--1-112- - 3- 151--5-514--1-112--2 -1)24 --3 -2
18-10-2007 820 5353 Tangeras A935-0097 Silves 11 --1-1133- - 5- 425--1-114--2-113 --3 -1)21 --4 -2




Projecto Agro 935- Valorizagao dos Citrinos do Algarve — IGP pela programacao das colheitas e melhoria da qualidade.

180

Continuacgdo da tabela anterior

Aspecto

Sabor

Data N doFQA | N°do Lab Ref Cor Espess_ur_a da Sementes Acido Doce Fibrosidade
(prova) (1-2-3-4-5) casca (1-2-34-5) (1-2-3-4-5) | (1-2-3-4-5) | (1-2-3-4-5)
18-10-2007 821 5354 Clementina Fina A935-0098 Silves 11--1-135--5- 433--3-2111--2-1M12--2-121--3-2
18-10-2007 822 5355 Clementina Nules A935-0099 Silves 11--1-134- - 5-45---5-51 --3-11 --3-12 --3-2
25-10-2007 823 5556 Tangeras A935-0106 Silves 2-2-1-44-2-5--12-1-1-1-2-2-41-1-2-41-2-3 - -
25-10-2007 824 5557 Navelina A935-0104 Silves 2-2-2-43-2-5--)5-4-5-11-2-2-41-1-2-41-2-2 - -
25-10-2007 825 5558 Newhall A935-0105 Silves 2-2-2-42-2-4- -15-4-5-41-2-2-41-1-2-41-2-3 - -
25-10-2007 826 5559 Clementina Fina A935-0107 Silves 1-2-1-45-3-5--4-3-4-11-2-2-41-2-3-41-3-3 - -
25-10-2007 827 5560 Clementina Nules A935-0108 Silves 1-2-1-45- 3-5--15-3-5-42-3-3-42-3-4-41-3-4--
25-10-2007 828 5561 Navelina A935-0109 Tavira 1-2-1-42-2-5--}5-4-5-41-2-3-41-1-3-41-2-3 - -
25-10-2007 829 5562 Newhall A935-0110 Tavira 1-2-2-42-2-4- -}5-4-5-41-2-3-41-1-3-41-2-3 - -
25-10-2007 830 5562 Clementina Fina A935-0111 Tavira 2-2-1-45- 3-5- -15-4-5-42-2-3-42-2-3-41-2-3 - -
25-10-2007 831 5563 Clementina Nules A935-0112 Tavira 2-2-2-45-3-5- -15-4-5-4J2-2-3-42-2-4-41-2-4 - -
31-10-2007| 832 5671 Navelina A935-0113 Silves - 223-2]- - 343- 3--455-5|--212-2|--223-2]--3-3-2
31-10-2007| 833 5672 Newhall A935-0114 Silves --222-4--232- -|--455--4--233-4--233--32-3--
31-10-2007| 834 5673 Tangera A935-0115 Silves --223-4--343- -]--232--4--243-9--233--33-3--
31-10-2007 835 5674 Clementina Fina A935-0116 Silves --232-4--345--]--345----243-4--244--33-4--
31-10-2007| 836 5675 Clementina Nules A935-0117 Silves --223-4--345- -]--455----345-1--345--33-4--
31-10-2007| 837 5676 Newhall A935-0118 Tavira --222-4--235--]--455---232-4--223-4-23-3--
31-10-2007 838 5577 Clementina fina A935-0119 Tavira --324-4--355--]--455----245---244--33-4--
31-10-2007 839 5578 Clementina Nules A935-0120 Tavira --:222-4- -355- -|- -455- - -344-- -344--]-33-4 - -
08-11-2007 847 5848 Navelina A935-0121 Silves 3-233-44-344- -15-4 5-42-212-43-213--4-23-3 - -
08-11-2007 848 5849 Newhall A935-0122 Silves 3-233-44-343--|15-4 5--42-222-43-223--4-22-3 - -
08-11-2007 849 5850 Tangera A935-0123 Silves 2-232-44-344--1-232--43-223--43-223--1-3223 - -
08-11-2007 850 5851 Fina A935-0124 1-222-45- 355- -]5-455--144-223-44-233--93-323 - -
08-11-2007 851 5852 Nules A935-0125 1-231-44- 354- -15-445-144-343-44-344--93-333 - -
08-11-2007 852 5853 Navelina A935-0126 1-211-43-242- -15-455--43-343--43-324--43-334 - -
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Continuacgdo da tabela anterior

kmo &w - .

Data Cor Espossada | Sementes | Acido Doce | Fibrosidade
(orova) | W GOFOA | Ndolab Ref (1-2-34-5) (12345 | (12345 | (12345 | (12345

08112007 853 5654 [Newhall ASS50127 2 223-13-243- |5-455-J2-222-12-223-13-333 -~
15112007 &55 5958 [Newhall A935-0133 1-22--J3-24--Js-45--J1-12--J1-12--J2-12--.
15112007 856 5959 |Nules A935.0134 1-23--44-35 .- _|5-4a5--Jo-33--Jo-32--fo-12---
15112007 857 5960 |Navelina AS35-0135 121 --43-25- - Js-a5--Jo-23--fo-220--Jo-32---
15112007 858 5961 |Newhall AS35-0136 2-32--d3-35--[5-45--Jo-22--Jo-23--J2-22---
15112007 &59 5962 |FinaA935.0137 2.23--45-35-.[5-45--J3-22--J3-22--J2-32---
15112001 860 5963 |Nules A9350138 2-.33--45-35--[5-45--Ja-32--Ja-32--Jo-32---
15112007 861 5964 |Navelina A935-0128 2.22--4a-25..f5-a5--Ja-22--J3-22--J2-32---
15112007 862 5965  |Newhall AS35-0129 3.22--Ja-35-.|5-45--Jo-23--J2-22--J2-22--.
15112007 863 5966 |Tangera AS35-0130 2.23--da-25- - f1-13--Js-23--J2-23--J2-22---
15112007 864 5967 | Clementina Fina A935-0131 1-23--45-35--_|3-23--J2o-23--J2o-22--fo-22---
1511200 865 5968 |Clementina Nules A935-0132 2.23--4 -35-. | -35--4--33--]-33--]--33--.
2412007 868 6045  [Navelina A9G5-0139 44445-133344- -[55455-]34332-134333-{34333--
2412007 869 6046 [Newhall AS35-0140 33344 -432343- -|25455-434322-{34333-134333--
2412007 870 6047  |TangeraAg35.0141 22234- la3355- -[52242- J34233- J33233- J33333- -
2412007 871 6048  |Clementina Fina AS35-0142 12232-424355- -|55355-]34334-{34345- {33334 --
2112007 872 6040  |Clementina Nules A935-0143 22233-154355- -[55455-132344-J45345-]34334--
2412007 873 6050 | Newhall AS35-0144 43334-423243- -[55455-]21232-132232- {33233 --
2412007 874 6051  |Clementina Nules A935-0145 12232-J43255- -|55455- 42344 - 443345133334 -
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Anexo 21 — Inuéritos usados nas provas organolépticas realizadas na DRAPALG

= DRAALG
~— Direcsaio Regional
— de Agricultura
do Algarve
LABORATORIO DA DIRECGAO REGIONAL DE AGRICULTURA DO ALGARVE

SECTOR DE FiSICO-QUIMICA ALIMENTAR
SALA DE PROVAS

PROVA ORGANOLEPTICA DE CITRINOS

Projecto AGRO N° 935 "Valorizagdo dos Citrinos do Algarve - IGP pela programacédo das colheitas e melhoria da qualidade" - Co

Data N° da Aspecto * Sabor Fibrosidade *
(prova) Amostra Exterior cér Polpa Acido ** Doce ** Estranho Suculéncia * Aroma * Textura * (1-2-3-4-5)
(1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) S-Sim N-Nio (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5)
Nome: __ _ _ _ _ _

*1-Mau; 2- Mediocre; 3- Satisfatério; 4- Bom; 5- Muito Bom
**1- Muito insuficiente/ndo satisfatorio ; 2- Insuficiente/Satisfatorio; 3- Optim 0; 4-Muito/Satisfaz; 5- Em excesso/N&o satisfaz

***Presenca /Auséncia
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=

DRAALG

Direcgao Regional

de Agricultura
do Algarve

LABORATORIO DA DIRECCAO REGIONAL DE AGRICULTURA DO ALGARVE

SECTOR DE FiSICO-QUIMICA ALIMENTAR
SALA DE PROVAS

PROVA ORGANOLEPTICA DE CITRINOS

Projecto AGRO N° 935 "Valorizagdo dos Citrinos do Algarve - IGP pela programagéo das colheitas e melhoria da qualidade".

Data N° da Aspecto Sabor Fibrosidade Observagées
(prova) Amostra Cor Espessura da casca Sementes Acido Doce (1-2-3-4-5)
(1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) | (1-2-3-4-5)
(1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5)

1- Mau; 2 - Mediocre; 3- Satisfatério; 4- Bom; 5- Muito Bom

Nome:
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=/ DRAALG
— Direcgio Regional
—___ de Agricultura
do Algarva

LABORATORIO DA DIRECGAO REGIONAL DE AGRICULTURA DO ALGARVE

SECTOR DE FiSICO-QUIMICA ALIMENTAR
SALA DE PROVAS

PROVA ORGANOLEPTICA DE SUMO DE LARANJA NATURAL

Projecto AGRO N° 935 "Valorizacdo dos Citrinos do Algarve - IGP pela programagdo das colheitas e melhoria da qualidade”.

Data

(prova)

N° da Aparencia Aroma Sabor

Amostra Cor Homogeneidade Estranha Natural/Fermentado Natural/Fermentado . Intengéo de
Acido Doce Amargo Estranho compra

(1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) (S- Sim; N- Néo) (N- Natural ou F- fermentado) (N- Natural ou F- fermentado) (1-2-3-4-5) (1-2-3-4-5) | (s-sim;N-Nao) | (S- Sim; N- Nao) (S- Sim; N- Nao)

1- Mau; 2- Mediocre; 3- Satisfatorio; 4- Bom; 5- Muito Bom

Nome:
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Anexo 22 — Fotografias de algum equipamento adquirido ao abrigo do projecto.

Vista geral do conjunto de cAmaras que constituem a estacio de
pos-colheita da Universidade do Algarve.

Camara frigorifica usada em ensaios de
conservagao.

Centrifuga.

Balanca de precisao.
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Anexo 23 — Marcadores de livros produzidos no Ambito do projecto para promover a IGP-Citrinos do

Algarve.
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